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ຜນົການວເິຄາະຢສີ ແລະ ຣາໃນແປງ້ເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບາ້ນໃນຕວົເມອືງໄຊຍະບລູີ1 
 

ວລິະໄຊ ບນັດາວງົ2, ວງົປະສດິ ຈນັທະຄນູ3, ບນຸທຽ່ງ ຄນູວໄິລ4 ແລະ ແຕວ໋ ບນຸນຍາວງົ5 

ພາກວິຊາວທິະຍາສາດ ແລະ ເຕັກໂນໂລຊີອາຫານ, ຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊັບພະຍາກອນປາ່ໄມ້,  
ມະຫາວທິະຍາໄລ ສຸພານຸວງົ 

ບດົຄດັຫຍ ໍ້ 
 ເຫ ົົ້າຂາວເປັນເຄືື່ອງດືື່ມທີື່ນິຍົມໃຊໃ້ນງານດອງ, ງານລ້ຽງ, ງານພິທີບາສີ, ສູ່ຂັວນ ແລະ ງານບຸນປະເພນຕີ່າງໆ, 

ຈຸດປະສົງຂອງການສຶກສາການວິເຄາະຢີສ ແລະ ຣາໃນແປ້ງເຫ ົົ້າ ເພືື່ອຜະລິດເຫ ົົ້າຂາວ ໂດຍການເກັບຂ ໍ້ມູນນໍາ
ປະຊາຊົນທີື່ຜະລິດແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ (ບ້ານໃຫຍ່, ບ້ານນາເລົາ, ບ້ານສີມຸງຄຸນ, ບ້ານສີເມືອງ, ບ້ານທ່ານາ ແລະ 
ບ້ານສວນ) ໃນຕົວເມືອງໄຊຍະບູລີ ໄດ້ເກັບເອົາ 1 ຕົວຢ່າງແປ້ງເຫ ົົ້າຕ ໍ່ໜຶື່ງບ້ານ ເພືື່ອມາຊອກຫາຄວາມຊຸ່ມ (Mc), 

ປະລິມານນໍໍ້າອິດສະຫ ະ (aw), ຄວາມເປັນກົດ-ດ່າງ (pH) ປະລິມານເຊືົ້ອຢີສ, ເຊືົ້ອຣາໃນແປ້ງເຫ ົົ້າໂດຍໃຊ້ອາຫານ
ລ້ຽງເຊືົ້ອ PDA ແລະ YM BROTH ດ້ວຍວິທີ Spread plate ຕາມມາດຕະຖານສາກົນ, ໂດຍວິເຄາະມືົ້ທີ 1, 10, 

20 ແລະ 30. ຜົນທີື່ໄດ້ພົບວ່າມືົ້ທີ 1 ເຊືົ້ອຢີສຂອງ 6 ຕົວຢ່າງແປ້ງເຫ ົົ້າ ບ ໍ່ແຕກຕ່າງທາງສະຖິຕິ (p>0.05), ແຕ່ມືົ້ທີ 
10, 20 ແລະ 30 ເຊືົ້ອຢີສໃນແປ້ງເຫ ົົ້າມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງສະຖິຕິ (p≤0.05) ເພາະຢີສຍ່ອຍນໍໍ້າຕານໃນແປ້ງ
ເຂົົ້າກາຍເປັນເຫ ົົ້າ. ປະລິມານເຊືົ້ອຣາຂອງ 6 ຕົວຢ່າງ ໃນແປ້ງເຫ ົົ້າມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງສະຖິຕິ (p≤0.05) 
ປຽບທຽບປະລິມານຄວາມຊຸ່ມ ປະລິມານນໍໍ້າອິດສະຫ ະ ແລະ ຄ່າຄວາມເປັນກົດ-ດ່າງ ມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງ
ສະຖິຕິ (p≤0.05) ດັັ່ງນັົ້ນ ເຊືົ້ອຢີສ ແລະ ເຊືົ້ອຣາ ໃກ້ຄຽງກັບຄ່າມາດຕະຖານຂອງການຜະລິດແປ້ງເຫ ົົ້າສອດຄ່ອງ 
ຜົນທີື່ໄດຊ້ີົ້ບອກວ່າການນໍາໃຊແ້ປ້ງເຫ ົົ້າຂອງ 6 ບ້ານແມ່ນສາມາດນໍາໃຊ້ຜະລິດເຫ ົົ້າຂາວໄດ.້ 
 

ຄາໍສາໍຄນັ: ແປ້ງເຫ ົົ້າ, ເຊືົ້ອຣາ, ຢີສ, ຄວາມຊຸ່ມ, ນໍໍ້າອິດສະຫ ະ 
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Analysis the Yeast and Mold of Alcoholic Starter in the Production of Lao-

Lao (Lao Whisky) from 6 Villages in Sayaboury District 

 
Viraxay BANDAVONG6, Vongpasith CHANTHAKOUN7, Bounthieng KHOUNVILAY8 

and Teo BOUNYAVONG9 
Department of Food Science and Technology, Faculty of Agriculture and Forest Resource, 

Souphanouvong University 

ABSTRACT 

 Local alcohol is a popular drink at various social events such as weddings, baci 

ceremony and festivals. This objective of this investigation was to study the use of starter 

cake in the production of local alcohol. Data related to starter cake were randomly collected in 

6 villages (Ban Yai, Ban Nalao, Ban Simoungkhoun, Ban Simuang, Ban Thana and Ban 

Suan) in Sayaboury District, divided into 6 experiments collected from 6 villages to seek the 

moisture content (Mc), water activities (aw), pH, yeast and mold in starter cake through the 

use of standard protocol, PDA and YM BROTH by Spread plate method. The analysis was 

conducted on the date 1, 10, 20, and 30. The analysis was carried out. The results revealed 

that samples at date 1 of yeast has no statistically significant difference (p>0.05). However, at 

the date of 10, 20, 30 yeast of starter cake alcohol demonstrated statistically significant 

difference (p<0.05) as digest sugar turned to become alcohol. The amount of mold in 6 

experiments of starter cake alcohol has statistically significant difference (p<0.05); in 

comparison with moisture, water activities, and pH, which has statistically significant 

difference (p<0.05). Therefore, yeast and mold are equivalent to the standard value of the 

production of starter cake of local alcohol. In summary, the results indicate that use of starter 

cake alcohol from 6 villages enable to produce local whisky. 

 

Keywords: Alcoholic Starter cake, Mold, Yeast, moisture content, aw  
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ເຫ ົົ້ າແມ່ນເຄືື່ ອງດືື່ມ  (Alcohol) ເປັນສານ
ປະກອບອົງຄະທາດທີື່ປະກອບໄປດ້ວຍ ຄາບອນ(C), 
ໄຮໂດຣເຈນ(H) ແລະ ອອກຊີເຈນ(O) ແລະ ເຫ ົົ້ າ
ເປັນເຄືື່ອງດືື່ມທີື່ເກີດຈາກການໝັກ ຫ ື ແຊ່ໃຫ້ເກີດ
ສານບາງປະເພດເມືື່ອດືື່ມແລ້ວສານນັົ້ນຈະອອກລິດກົດ
ລະບົບປະສາດສ່ວນກາງ ຫາກດືື່ມໜ້ອຍອາດຮູ້ສຶກ
ຜ່ອນຄາຍເນືື່ອງຈາກສານກົດປະສາດຈິດໃຕ້ສໍານຶກທີື່
ຄວບຄຸມຕົນເອງເຮັດໃຫ້ກ້າສະແດງອອກຫ າຍຂຶົ້ນ 

(Soutthanou Manysoat et., al 2014). 

ແ ປ້ ງ ເ ຫ ົົ້ າ  (dried fermentation starter 

cake) ຫ ື ກ້ອນແປ້ງເຂົົ້າ ເຊິື່ງມີຊືື່ເອີົ້ນແຕກຕ່າງກັນໃນ
ທະວີບອາຊີ: ລາວແປ້ງເຫ ົົ້າ, ໄທລູກແປ້ງ  (Loog-

pang), ຫວຽດນາມ  (ban men), ອິນໂດເນເຊຍ 

(ragi), ມ າ ເ ລ ເ ຊ ຍ  (ragi tapai), ຟີ ລິ ບ ປ ິ່ ນ 

(bubod),ຈີນ  (chu), ເກົາຫ ີ  (nuruk) ແລະ ຍີປຸ່ນ 

(koji) (Lotong, N. 1992) ແປ້ງເຫ ົົ້າເກີດຈາກການ
ປະສົມຈຸລິນຊີໃນທໍາມະຊາດ (ຢີສ, ຣາ, ແບັກທີເຣັຍ) 
ທີື່ໄດ້ຈາກການປະສົມແປ້ງເຂົົ້າຈ້າວ ຫ ື ເຂົົ້າໜຽວ ຫ ື 
ພືດທັນຍາຫານອືື່ນໆ ມາປະສົມກັບແປ້ງຫົວເຊືົ້ອທີື່
ສໍ າເລັດແລ້ວເພືື່ອເປັນການຕ ໍ່ ເຊືົ້ ອ ແລະ ມີສ່ວນ
ປະສົມຈໍາພວກເຄືື່ອງເທດເຊັັ່ນ: ຜັກທຽມ, ຂີງ, ຂ່າ, 
ອ້ອຍສາມສວນ ແລະ ພິກໄທ  (ປາໂມ  ທໍ າຮັດ , 
1995). ແປ້ງຫົວເຊືົ້ອເປັນຜົນຜະລິດຈາກເຊືົ້ອຈຸລິນຊີ
ໂດຍມີຣາ ແລະ ຢີສ ທີື່ເກັບໃນຮູບຂອງແປ້ງແຫ້ງ ແລະ 
ມີລັກສະນະເປັນກ້ອນເຄິື່ງວົງກົມຂະໜາດປະມານ 3-4 
ຊັງຕີແມັດ ປະກອບດ້ວຍເນືົ້ອແປ້ງສີຂາວໝົັ່ນ, ບ ໍ່ມີ
ຮອຍແຕກ ແລະ ເນືົ້ອແປ້ງຈະມີຈຸລິນຊີປະເພດຢີສທີື່
ປ່ຽນນໍໍ້າຕານໃນແປ້ງເປັນແອວກ ຮ  (Alcohol) ຢູ່ຈໍາ
ນວນຫ າຍ ແລະ ນໍໍ້າໜັກຂອງແປ້ງຫົວເຊືົ້ອຈະເບົາ
ເນືື່ອງຈາກການຂະຫຍາຍຕົວຂອງແປ້ງໃນຂະນະທີື່ບົັ່ມ
ໄວ້ ແລະ ມີການຕາກແດດຈົນມີຄວາມຊຸ່ມເຫ ືອບ ໍ່ຫ າຍ
, ເມືື່ອນໍາມາບົດຈະເປັນຝຸ່ນລະອຽດ, ມີສີຂາວໝົັ່ນ 
ແລະ ບ ມີກິື່ນສົົ້ມ, ນອກຈາກເຊືົ້ອຣາ ແລະ ຢີສແລ້ວ
ແປ້ງເຫ  ຼົ້ າຍັງປະກອບມີແບັກທີເຣຍທີື່ເກັບໃນຮູບເຊືົ້ອ
ແຫ້ງ (Limtong Savitree et., al 2002). 

ແປ້ງຫົວເຊືົ້ອເປັນປັດໃຈສໍາຄັນຕ ໍ່ຄຸນນະພາບ
ຂອງເຫ ົົ້າເນືື່ອງຈາກການຜະລິດແປ້ງຫົວເຊືົ້ອເປັນພູມ
ປັນຍາພືົ້ນບ້ານຕ້ອງອາໄສຄວາມຊໍານານ ແລະ ມີສູດ
ແປ້ງຫົວເຊືົ້ອທີື່ຕົກທອດມາພາຍໃນຄອບຄົວ ເຮັດໃຫ້
ຜູ້ຜະລິດສ່ວນຫ າຍຕ້ອງອາໄສການຊືົ້ແປ້ງຫົວເຊືົ້ອຈາກ
ຜູ້ຜະລິດໂດຍສະເພາະ ເຮັດໃຫ້ບ ໍ່ສາມາດຄວບຄຸມຄຸນ

ນະພາບຂອງແປ້ງຫົວເຊືົ້ອໃຫ້ ເໝາະສົມກັບເຫ ົົ້າ ແລະ 
ຜະລິດຕະພັນທີື່ໄດ້ມີຄຸນນະພາບບ ໍ່ສະໝ່ໍາສະເໝີ ແລະ 
ເຫ ົົ້າທີື່ນິຍົມດືື່ມໃນສະໄໝກ່ອນນັົ້ນແມ່ນໄດ້ມາຈາກ
ການຜະລິດເອງ, ການປັັ້ນແປ້ງຫົວເຊືົ້ອ, ການຕົົ້ມເຫ ົົ້າ 
ແລະ ເຫ ົົ້າຜະລິດໄດ້ຈະປຸກ ແລະ ມີກິື່ນຫອມ ເວົົ້າສະ
ເພາະຄົນໄຊຍະບູລີໄດ້ຮັກສາສູດການປັັ້ນແປ້ງຫົວເຊືົ້ອ
ເຫ ົົ້ າທີື່ ເປັນເອກະລັກຂອງແຂວງໄຊຍະບູລີມາເຖິງ
ປັດຈຸບັນ (ວິຊຽນ ວິທະຍາອຸດົມ ແລະ ເຂມມາຣີ ຮັກ
ຊູຊີ, 2010).  

ສະນັົ້ນຈຶື່ງມີຄວາມສົນໃຈສຶກສາການວິເຄາະ, 
ຣາ ວິເຄາະທາງກາຍະພາບ, ແລະ ທາງເຄມີ (Mc, aw)

ຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ ໃນ ເມືອງໄຊຍະບູລີ. 
2. ວທິກີານຄົົ້ນຄວາ້ 
2.1 ອຸປະກອນ 

ແປ້ງເຫ ົົ້ າ , ອາຫານລ້ຽງເຊືົ້ອຣາ PDA, ຢີສ 

YM BROTH, ເຄືື່ອງວິ ເຄາະຄວາມຊຸ່ມ (AOAC, 

2000), ປະລິມ ານນໍໍ້ າອິດສະຫ ະ(aw) (Aqua Lab 

LITE USA)  

2.2 ວທິກີານ  

ການສຸ່ມຕົວຢ່າງເລີື່ມຈາກການເກັບກໍາຂ ໍ້ມູນ 

ກ່ຽວກັບວິທີການຜະລິດແປ້ງເຫ ົົ້າ 6 ບ້ານໄດ້ແກ່ບ້ານ
ໃຫຍ່, ບ້ານນາເລົາ, ບ້ານສີມຸງຄຸນ, ບ້ານສີເມືອງ, 
ບ້ານທ່ານາ, ບ້ານສວນໃນເມືອງໄຊຍະບູລີ ດ້ວຍວິທີ
ການໃຊ້ແບບ ຟອມສໍາພາດ ຈາກນັົ້ນສຸ່ມເອົາຕົວຢ່າງ
ແປ້ງເຫ ົົ້າຂອງແຕ່ລະບ້ານມາທົດສອບຄຸນນະພາບທາງ
ເຄມີ  (Mc, aw, pH) ທີື່ ຫ້ ອງທົດລອງພາກວິຊາ
ວິທະຍາສາດ ແລະ ເຕັກໂນໂລຊີອາຫານ, ຄະນະກະ
ເສດສາດ ແລະ ຊັບພະຍາກອນປ່າໄມ້, ມະຫາວິທະຍາ
ໄລ ສຸພານຸວົງ.  

ການວິ ເຄາະເຊືົ້ ອຢີສ  ແລະ ຣາທໍ າອິດ ເອົ າ
ແປ້ງເຫ ົົ້ າ 25g ບົດໃຫ້ມຸ່ນໄປລະລາຍລົງໃນນໍໍ້າກັັ່ນ 
225 ml ທີື່ຂ້າເຊືົ້ອນໍາໄປສັັ່ນໃຫ້ຕົວຢ່າງລະລາຍໃນນໍໍ້າ
ກັັ່ນແລ້ວດູດເອົາສານລະ ລາຍ 1 ml ໃສ່ຫ ອດທົດລອງ
ທີື່ມີນໍໍ້າກັນ 9 ml, ເຈືອຈາງດູດເອົາຫ ອດ 1 ໄປໃສ່
ຫ ອດ 2, 3, 4, 5 ຕາມລໍາດັບ , ດູດຕົວຢ່າງແຕ່ລະ
ຫ ອດໃສ່ຈານ 1ml ຈາກນັົ້ນກ ໍ່ເທອາຫານລ້ຽງເຊືົ້ອໃສ່
ຈານແລ້ວປະໃຫ້ອາຫານແຂງຈຶື່ງອົາໄປເຂົົ້າຕູ້ບົັ່ມເຊືົ້ອທີື່
ອຸນຫະພູມ 37º C  ເວລາ 24 ຊົັ່ວໂມງ, ເບິື່ງຜົນນັບ
ຈໍານວນໂຄໂລນີ ແລະ ບັນທຶກການວິເຄາະ , ລາຍ
ລະອຽດອີງຕາມວິທີມາດຕະຖານ  AOAC, 2000. 

AACC, 1977. 



BANDAVONG et al, 2020. Souphanouvong Journal: Multi-disciplinary Research of Souphanouvong 

University: ISSN 2521-0653. Vol. 6, Issue 1: Page 74 - 79. 

77 

3. ຜົນໄດຮ້ບັ 

3.1 ລກັສະນະທາງກາຍະພາບຂອງແປງ້ເຫ ົົ້າ 
ຜົນໄດ້ຮັບເຫັນວ່າແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກບ້ານສວນມີຄວາມ
ແຕກຕ່າງຈາກບ້ານອືື່ນຫ າຍເຊັັ່ນ: ຮູບຮ່າງ, ສີ, ນໍໍ້າໜັ
ກ, ຄວາມຍາວ ແລະ ຄວາມໜາ (ຕາຕະລາງ 1.)

ຕາຕະລາງ 1. ລັກສະນະທາງກາຍະພາບຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າ  

ຕົວຢ່າງ ແຫ ່ງທີື່ມາ ຮູບຮ່າງ ສີ ນໍໍ້າໜັກ (g) ຍາວ (cm) ໜາ (cm) 

1 ບ້ານໃຫຍ ່ ເຄິື່ງວົງກົມ ສີໝົັ່ນ 10 3 2.5 

2 ບ້ານນາເລົາ ໜ່ວຍບຸ້ມ ສີເທົາເຂັົ້ມ 9 3.2 3 

3 ບ້ານສີມຸງຄຸນ ເຄິື່ງວົງກົມ ສີໝົັ່ນ 11 3.5 2.5 

4 ບ້ານສີເມືອງ ເຄິື່ງວົງກົມ ສີເທົາອ່ອນ 9 2.5 2 

5 ບ້ານທ່ານາ ໜ່ວຍບຸ້ມ ສີເທົາອ່ອນ 12 3.5 3 

6 ບ້ານສວນ ເຄິື່ງວົງກົມ ຂາວ 7 2.5 2 

ໝາຍເຫດ: ຕົວຢາ່ງ 1, 2, 3, 4, 5, 6 ແມ່ນແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ 

3.2 ປະລມິານຄວາມຊຸມ່ (Mc) ຂອງແປງ້ເຫ ົົ້າ 
ຕາຕະລາງ 2. ຜົນການວັດຄ່າຄວາມຊຸ່ມຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າ 

ວັນທີ Mc(%) 

1 2 3 4 5 6 P-value 

1 14.40B 15.19A 11.85B 13.28A 12.69A 8.89A 0.0008 

10 15.22B 16.17A 12.18E 14.52C 13.55D 9.80F 0.0009 

20 16.20B 17.25A 12.80E 15.84C 14.50D 10.07F 0.0009 

30 17.21B 18.25A 13.65C 16.89C 15.94D 11.23F 0.0010 

ໝາຍເຫດ: ຕົວອັກສອນ A, B, C, D, E, F ທີື່ຕ່າງກັນໃນແນວນອນ ໝາຍເຖິງມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງ
ສະຖິຕິ (p≤0.05).  ຕົວຢ່າງ 1, 2, 3, 4, 5, 6 ແມ່ນແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ. 

3.3 ປະລມິານນໍໍ້າອດິສະຫ ະ (aw) ຂອງແປງ້ເຫ ົົ້າ 
ຕາຕະລາງ 3. ຜົນການວັດຄ່າປະລິມານນໍໍ້າອິດສະຫ ະຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າ 

ວັນທ ີ
aw 

1 2 3 4 5 6 P-value 

1 0.62D 0.67C 0.71B 0.72B 0.81A 0.52E 0.0007 

10 0.65D 0.68C 0.73B 0.74B 0.83A 0.53E 0.0008 

20 0.68E 0.73D 0.78B 0.76C 0.85A 0.58F 0.0008 

30 0.72D 0.77C 0.81B 0.78C 0.88A 0.62E 0.0007 

ໝາຍເຫດ: ຕົວອັກສອນ A, B, C, D, E, F ທີື່ຕ່າງກັນໃນແນວນອນ ໝາຍເຖິງມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງ
ສະຖິຕິ (p≤0.05).  ຕົວຢ່າງ 1, 2, 3, 4, 5, 6 ແມ່ນແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ 

3.4 ຄາ່ຄວາມເປນັກດົເປນັດາ່ງ (pH) ຂອງແປງ້ເຫ ົົ້າ 
ຕາຕະລາງ 4. ຜົນການວັດຄ່າຄວາມເປັນກົດເປັນດ່າງຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າ 

ວັນທ ີ
pH 

1 2 3 4 5 6 P-value 

1 6.68A 6.11B 5.95B 5.67B 5.83B 5.11C 0.0010 

10 5.76A 5.26B 5.01D 5.11C 5.02D 4.96D 0.0006 

20 5.04A 4.96B 4.93B 4.81C 4.91B 4.51D 0.0003 

30 4.74A 4.03D 4.22B 4.10C 4.25B 3.71E 0.0004 

ໝາຍເຫດ: ຕົວອັກສອນ A, B, C, D, E ທີື່ຕ່າງກັນໃນແນວນອນໝາຍເຖິງມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງສະຖິຕິ 
(p≤0.05).  ຕົວຢ່າງ 1, 2, 3, 4, 5, 6 ແມ່ນແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ 

3.5 ປະລມິານເຊືົ້ອຢສີຂອງແປງ້ເຫ ົົ້າ 
ຕາຕະລາງ 5. ຜົນການວເິຄາະປະລິມານເຊືົ້ອຢີສຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າ  
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ວັນທີ ເຊືົ້ອຢີສ(cfu/g) 

1 2 3 4 5 6 P-value 

1ns 2.95×105  2.81×105  3.73×105  3.04×105  2.90×105  4.77×105  0.4800 

10 3.31×105C 3.95×105B 4.22×105B 3.63×105B 3.81×105B 6.04×105A 0.0008 

20 4.18×105C 4.55×105C 5.44×105B 4.31×105C 4.77×105D 7.59×105A 0.0010 

30 5.44×105C 6.04×105D 6.36×105B 4.40×105C 6.04×105D 8.81×105A 0.0005 

ໝາຍເຫດ: ຕົວອັກສອນ A, B, C, D ທີື່ຕ່າງກັນໃນແນວນອນໝາຍເຖິງມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງ
ສະຖິຕິ(p≤0.05). ns: no significant(p>0.05), ຕົວຢ່າງ 1, 2, 3, 4, 5, 6 ແມ່ນແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ. cfu: 

colony forming unit 

3.6 ປະລມິານເຊືົ້ອຣາຂອງແປງ້ເຫ ົົ້າ 
ຕາຕະລາງ 6. ຜົນການວເິຄາະປະລິມານເຊືົ້ອຣາຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າ 

ວັນທີ ເຊືົ້ອຣາ(cfu/g) 

1 2 3 4 5 6 P-value 

1ns 2.76×105 2.31×105 2.68×105 2.59×105 2.45×105 2.68×105 0.0330 

10 2.47×105C 2.99×105B 3.27×105D 2.40×105C 2.90×105B 3.68×105A 0.0180 

20 2.90×105B 3.40×105D 3.49×105D 2.86×105B 3.59×105A 3.77×105A 0.0036 

30 3.77×105 B 4.09×105A 4.13×105D 3.59×105C 4.36×105A 4.44×105A 0.0015 

ໝາຍເຫດ: ຕົວອັກສອນ A, B, C, D ທີື່ຕ່າງກັນໃນແນວນອນ ໝາຍເຖິງມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງສະຖິຕ ິ
(p≤0.05).  ns: no significant(p>0.05) ຕົວຢ່າງ 1, 2, 3, 4, 5, 6 ແມ່ນແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານ. cfu: colony 

forming unit 

4. ວພິາກຜນົ 

ຈາກການເກັບຕົວຢາ່ງໃນ 6 ບາ້ນຂອງເມືອງໄຊຍະບູລີ 
ພົບວ່າຂັົ້ນຕອນການຜະລິດ, ການໃຊ້ປະລິມານສ່ວນ
ປະສົມບ ໍ່ຄືກັນ ແລະ ການເກັບຮັກສາໃນອຸນຫະພູມທີື່
ແຕກຕ່າງກັນ ແລະ ການປັັ້ນແປ້ງເຫ ົົ້າແຕ່ລະແຫ່ງມີຮບູ
ຮ່າງທີື່ແຕກຕ່າງກັນຄ:ື ມີສີໝົັ່ນ, ເທົາເຂັົ້ມ, ເທົາອ່ອນ, 
ສີຂ່າວ ມີນໍໍ້າໜັກ 7-12 g ແລະ ຂະໜາດ 2-3.5 cm. 

ຈາກການວິເຄາະຫາປະລິມານເຊືົ້ອຢີສ ແລະ ຣາ
ພົບວ່າແປ້ງເຫ ົົ້າ 6 ແຫ່ງມີຄ່າທີື່ແຕກຕ່າງກັນ ດັັ່ງນັົ້ນຈຶື່ງ
ສອດຄ່ອງກັບງານວິໄຈຂອງSoutthanou Manysoat 

et., al (2014) ທີື່ວິໄຈຄຸນະພາບຂອງແປ້ງເຫ ົົ້າຜະລິດ
ສາໂທໝາກເດືອຍໂດຍໃຊ້ແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ແຫ ່ງຕ່າງ
ກັນຄື: ຈາກປະເທດລາວ 3 ແຫ ່ ງ, ແປ້ງເຫ ົົ້ າຈາກ
ປະເທດໄທ 2 ແຫ ່ງ ແລະ ຈາກປະເທດຫວຽດນາມ 1 
ແຫ ່ງ, ແປ້ງຫົວເຊືົ້ອເຫ ົົ້າແຕ່ລະແຫ ່ງມີເຊືົ້ອຢີສ ແລະ 
ເຊືົ້ອຣາແຕກຕ່າງກັນ. ດັັ່ງນັົ້ນ, ປະຊາ ຊົນ 6 ບ້ານ ໃນ 
ເມືອງໄຊຍະບູລີ ສາມາດນໍາໃຊ້ແປ້ງເຫ ົົ້າ ເພືື່ອຜະລິດ
ເຫ ົົ້າຂາວ.  
5. ສະຫ ບຸຜນົ 

ຜ່ານການສຶກສາການໃຊ້ແປ້ງເຫ ົົ້າເພືື່ອຜະລິດ
ເຫ ົົ້າຂາວຂອງ 6 ບ້ານໃນຕົວເມືອງໄຊຍະບູລີ ສາມາດ
ສະຫ ຸບໄດ້ວ່າຂະບວນການຜະລິດ ແລະ ການໃຊ້ສ່ວນ
ປະສົມໃນການຜະລິດແປ້ງເຫ ົົ້າຂາວແມ່ນຈະແຕກຕ່າງ

ກັນ, ທາງກາຍະພາບມີຄວາມແຕກຕ່າງ, ໃນຊ່ວງມືົ້ທີ 
1, 10 ແລະ 20, ເກີດຈາກການໃຊ້ອັດຕາສ່ວນ ປະສົມ
ຜະລິດແປ້ງເຫ ົົ້າທີື່ແຕກຕ່າງກັນ ແລະ ໄລຍະເວລາການ
ໝັກແປ້ງ ການຕາກແປ້ງບ ໍ່ເທົັ່າກັນ ແລະ ອຸນຫະ ພູມ
ໃນການເກັບຮັກສາບ ໍ່ເທົັ່າກັນ. ເຊິື່ງການວິເຄາະຄັົ້ງນີົ້
ສະແດງໃຫ້ເຫັນວ່າ ແປ້ງເຫ ົົ້າຈາກ 6 ບ້ານມີປະລ ິມານ
ຄວາມຊຸ່ມ, ນໍໍ້າອິດສະຫ ະ, ຄ່າຄວາມເປັນກົດເປັນດ່າງ, 
ປະລິມານເຊືົ້ອຢີສ ແລະ ເຊືົ້ອຣາ ໃກ້ຄຽງກັບຄ່ າ
ມາດຕະຖານຂອງການຜະລິດແປ້ງເຫ ົົ້າເຊິື່ງສອດຄ່ອງ
ກັບການຕົົ້ມເຫ ົົ້າແບບຄອບຄົວ ແລະ ປອດໄພຈາກ
ເຊືົ້ອຣາ ທີື່ບ ໍ່ເປັນປະໂຫຍດຕ ໍ່ກັບຜູ້ບ ລິໂພກ. 
6. ຄວາມຮູບ້ນຸຄນຸ 

ຂ ສະແດງຄວາມຂອບໃຈບັນດາອາຈານ ແລະ 
ຄະ ນະນໍາມະຫາວິທະຍາໄລ ສຸພານຸວົງທີື່ໄດໃ້ຫການສະ
ໜັບ ສະໜູນທຶນການຄົົ້ນຄວ້າວິໄຈ, ຂ ສະແດງຄວາມ
ຂອບໃຈຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊັບພະຍາ ກອນ
ປ່າໄມ້ທີື່ໄດ້ຊີົ້ນໍາອໍານວຍຄວາມສະດວກສະຖານທີື່, 
ຂອບໃຈພາກວິຊາວິທະຍາສາດ ແລະ ເຕັກໂນໂລຊີ
ອາຫານທີື່ອໍານວຍຄວາມສະດວກຫ້ອງທົດລອງ. 
7. ເອກະສານອາ້ງອງີ 
ປາໂມ ທໍາຮັດ. 1995. ການນໍາສະເໜີລາຍງານຜົນ

ການປະຊຸມກຸ່ມຍ່ອຍ: ກຸ່ມອຸດສາຫະກໍາ. ກຸງ
ເທບ: ຫ້ອງການຄົົ້ນຄວ້າແຫ່ງຊາດ, ຄະນະ



BANDAVONG et al, 2020. Souphanouvong Journal: Multi-disciplinary Research of Souphanouvong 

University: ISSN 2521-0653. Vol. 6, Issue 1: Page 74 - 79. 

79 

ຫ້ອງການສະພາວິໄຈແຫ່ງຊາດ, ສາຂາກະສິ 
ກອນສາດ ແລະ ຊີວະວິທະຍາ, ສໍານັກງານກອງ
ທຶນສະໜັບສະໜູນການວິໄຈ. 
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