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ວາລະສານວທິະຍາສາດມະຫາວທິະຍາໄລສຸພານຸວງົ, ຄົ ົ້ນຄວ ົ້າວໄິຈສະຫະສາຂາວຊິາ, ວາລະສານເປີດກວ ົ້າງ 
ສະບບັທ ີ6, ເຫ ັ ົ້ມທ ີ3 (Special Issue) 2020, ເລກທະບຽນ ISSN 2521-0653 

ອິດທິພົນຂອງຮູບແບບການລ້ຽງທ ີ່ແຕກຕ່າງກັນຕ ີ່ການຈະເລ ນເຕ ບໂຕ,  
ຄຸນລັກສະນະຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊ ີ້ນຂອງເປັດເທດ1 

 

ສ້ອຍສຸວັນ ບນຸພົງ, ຄ າແກ້ວ ໜາວເຢັີ້ງ, ໄລສອນ ສຸກກະເສ ມ, ແສງອາລຸນ ອ່ອນແສງ ແລະ            
ບຸນມ  ແກ້ວຫາວົງ2 

ພາກວຊິາ ວທິະຍາສາດການລ ົ້ຽງສດັ, ຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊບັພະຍາກອນປ່າໄມ ົ້, ມະຫາວທິະຍາໄລສຸພານຸວງົ 
ບົດຄດັຫຍ ີ້ 

ການສກຶສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ເພ ່ ອປຽບທຽບເຕກັນກິການລ ົ້ຽງເປັດເທດໃນຮູບແບບການລ ົ້ຽງທີ່ ແຕກຕ່າງກນັຕ ່ ການຈະເລີນ
ເຕບີໂຕ, ຄຸນລກັສະນະຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງເປັດເທດ, ໂດຍມລີະບບົຄອກແບ່ງອອກເປັນ 3 ແບບ (ສິ່ ງທດົ
ລອງ) ຄ : ແບບປ່ອຍ, ແບບຂງັ ແລະ ແບບເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ (ຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ), ພາຍຫ ງັອະນຸບານ ເປັນເວລາ 30 ວນັ ເພ ່ ອໃຫ ົ້
ລູກເປັດປັບຕວົໄດ ົ້ດ ີແລະ ແຂງແຮງຈິ່ ງໄດ ົ້ເລີ່ ມຕົ ົ້ນການທດົລອງ ໂດຍນ າໃຊ ົ້ເປັດນ ົ້ອຍ (ບ ່ ຈ າແນກເພດ) ທີ່ ມນີ ົ້າໜກັຕວົ
ສະເລ່ຍ  410.33 g/ໂຕ, ແຕ່ລະສິ່ ງທດົລອງ ປະກອບດ ົ້ວຍເປັດ 20 ໂຕ ແລະ ໄດ ົ້ນ າໃຊ ົ້ເຄ ່ ອງໝາຍ (ເຊ ອກຕ່າງສ)ີ ມດັໃສ່
ຂາເປັດແຕ່ລະໂຕ ແບ່ງອອກເປັນ 4 ສ ີ(5 ໂຕ/ສ)ີ ເພ ່ ອຈ າແນກໃນການນ າໃຊ ົ້ເປັນຕວົຢ່າງໃນການເກບັຂ ົ້ມູນ (ສ ີໝາຍເຖງິ 
ຊ ົ້າ ຫ   ເອີ ົ້ນວ່າ 4 ຊ ົ້າ/ສິ່ ງທດົລອງ); ການເກບັກ າຂ ົ້ມູນເຊັ່ ນ:  ນ ົ້າໜກັໂຕ, ອດັຕາການກນິໄດ ົ້ ແລະ ອດັຕາການຕາຍ ໃນ
ທຸກໆອາທດິ (1 ຄັ ົ້ງ/ອາທດິ); ຄຸນລກັສະນະຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ ແມ່ນເກບັຂ ົ້ມູນໃນທ ົ້າຍການທດົລອງ. ຜນົຂອງ
ການສກຶສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມຂຶ ົ້ນ ແລະ ອດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜກັເພີ່ ມຂອງ
ເປັດທີ່ ລ ົ້ຽງແບບຂງັ ແມ່ນໄດ ົ້ຮບັຜນົດກີວ່າການລ ົ້ຽງແບບປ່ອຍ ແລະ ເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ (P=0.001), ພ ົ້ອມດຽວກນັນີ ົ້ ເປັດ
ເທດທີ່ ລ ົ້ຽງແບບຂງັກ ່ ມອີດັຕາການກນິໄດ ົ້ສູງກວ່າກຸ່ມອ ່ ນ (P<0.05), ຄຸນລກັສະນະຊາກພາຍນອກ ແລະ ພາຍໃນຂອງ
ເປັດເທດບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັ ເມ  ່ ອປຽບທຽບໃນສາມຮູບແບບຂອງການລ ົ້ຽງໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ (P>0.05); ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນເຊັ່ ນ: 
ຄວາມເພິ່ ງພ ໃຈຂອງຜູ ົ້ບ ລໂິພກທີ່ ມຕີ ່ ຊີ ົ້ນສຸກ, ສຂີອງຊີ ົ້ນດບິ, ອດັຕາການສູນເສຍນ ົ້າຈາກການແຊ່ແຂງ (Chilling loss), 
ອດັຕາການສູນເສຍນ ົ້າຈາກການຕົ ົ້ມສຸກ (Boiling loss), ແລະ ຕ່ອມພູມຕ ົ້ານທານຂອງຮ່າງກາຍ (ຕ່ອມບ ່ ມທີ ່ ) ແມ່ນບ ່
ໄດ ົ້ຮບັຜນົກະທບົໃນການສກຶສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ (P>0.05), ນອກຈາກນີ ົ້ ຄ່າຄວາມເປັນກດົເປັນດ່າງ (pH) ຂອງຊີ ົ້ນດບິ ຫ ງັຈາກ
ການຂ ົ້າ 45 ນາທ ີສງັເກດເຫນັວ່າ ການລ ົ້ຽງແບບຂງັ ມຄ່ີາ pH ທີ່ ມຄີວາມເປັນກາງໄດ ົ້ດກີວ່າໝູ່  (P=0.04), ແຕ່ພາຍຫ ງັ
ການຂ ົ້າຜ່ານໄປໄດ ົ້ 1 ວນັ (24 ຊົ່ ວໂມງ) ເຮດັໃຫ ົ້ຄ່າດັ່ ງກ່າວມຄ່ີາໃກ ົ້ຄຽງກນັຫ າຍທີ່ ສຸດ (P=0.07). ການສກຶສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ 
ສາມາດສະຫ ຸບໄດ ົ້ວ່າ ເຕກັນກິການລ ົ້ຽງເປັດເທດແບບຂງັເຮດັໃຫ ົ້ມນີ ົ້າໜກັເພີ່ ມຂຶ ົ້ນ ແລະ ອດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານມາ
ເປັນນ ົ້າໜກັເພີ່ ມຂອງເປັດເທດ ໄດ ົ້ດກີວ່າໝູ່  ຄຽງຄູ່ກບັອດັຕາການກນິໄດ ົ້ຂອງອາຫານກ ່ ເຮດັໃຫ ົ້ສດັກນິອາຫານໄດ ົ້ດກີວ່າ
ໝູ່  ເມ  ່ ອທຽບໃສ່ເຕກັນກິການລ ົ້ຽງ ແບບປ່ອຍ ແລະ ແບບເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ, ເຖງິຢ່າງໃດກ ່ ດ ີ ເມ  ່ ອສກຶສາເຖງິຄຸນລກັສະນະ
ຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ ແມ່ນບ ່ ໄດ ົ້ຮບັຜນົກະທບົ ຈາກຮູບແບບຂອງການລ ົ້ຽງ, ນອກຈາກນີ ົ້ ການລ ົ້ຽງແບບຂງັ ຍງັເຮດັ
ໃຫ ົ້ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນໂດຍສະເພາະ ຄ່າ pH ມຄຸີນນະພາບຂອງຊີ ົ້ນສດົດກີວ່າໝູ່ . 
ຄ າສັບສ າຄັນ: ຮູບແບບການລ ົ້ຽງ, ການຈະເລນີເຕບີໂຕ, ຄຸນລກັສະນະຊາກ, ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ, ເປັດເທດ 
                                                 
1 ການອ້າງອ ງພາສາລາວ 
ສ ົ້ອຍສຸວນັ ບຸນພງົ, ຄ າແກ ົ້ວ ໜາວເຢັົ້ງ, ໄລສອນ ສຸກກະເສີມ, ແສງອາລຸນ ອ່ອນແສງ ແລະ ບຸນມ ີແກ ົ້ວຫາວງົ (2021). ອດິທພິນົຂອງຮູບແບບ
ການລ ົ້ຽງທີ່ ແຕກຕ່າງກນັຕ ່ ການຈະເລນີເຕບີໂຕ, ຄຸນລກັສະນະຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງເປັດເທດ. ວາລະສານວທິະຍາສາດ ມະຫາວທິະຍາ 
ໄລສຸພານຸວງົ, ສະບບັທ ີ6, ເຫ ັ ົ້ມທ ີ3 (Special Issue), ໜົ້າທ:ີ 1571-1580. 
2 ຕິດຕ ີ່ພົວພັນ 

ບຸນມ ີແກ ົ້ວຫາວງົ  ພາກວຊິາວທິະຍາສາດການລ ົ້ຽງສດັ, ຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊບັພະຍາກອນປ່າໄມ ົ້ ມະຫາວທິະຍາໄລສຸພານຸວງົ ເບໂີທ:  
020- 52 914 259; ອເິມລ: bounmy.su@gmail.com   
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Influence of different raising managements on growth performance, carcass 

characteristics and meat quality of Muscovy ducks 
 

Soysouvanh BOUNPHONG, Khamkeo NAOYENG, Laisone SOUKKASERM,          

Sengaloun ONSENG and Bounmy  KEOHAVONG3 

Department of Animal Science, Faculty of Agriculture and Forest Resource Souphanouvong Uni-

versity, Laos 

ABSTRACT 
This study was designed to evaluate the effect of three raising managements on growth 

performance, carcass characteristics and meat quality of Muscovy duck. Unsexed twenty ducklings 

were randomly distributed into three housing systems [Free Range (FR), Barn (BA) and Aviary (AV)] 

at 30 day of age (body weight: 410.33  g/bird). Four different colors labeled (strings) were attached 

on duckling’s leg (5 bird for each color) as a replicate of the treatment (4 replicates/treatment). A 

total of 11 weeks of the trial period was taken. Production performance was weekly recorded. Carcass 

characteristics and meat quality examinations were performed at the end of the trial period. 

This study shown that the body weight gain and feed per gain were improved in BA (P=0.001), 

and also increased feed intake (P<0.05). Both internal and external carcass characteristics did not 

affected by raising managements (P>0.05). Sensory valuation and the value of breast meat color (L*, 

a*, b*) , cooking loss, chilling loss and lymphoid organs did not differ (P>0.05). In contrast, BA 

shown that the value of pH of raw meat (right breast) after 45 minutes of slaughtering was greater 

than others (P=0.04), however when storage longer time (24 hours) in the room temperature pH value 

did not differ (P=0.07). 
In conclusion, the production performance of Muscovy duck was improved by raising 

managements, carcass characteristics and sensory values did not affected by raising managements. 

There’ only the value of pH of fresh meat in BA shown slightly neutral (better), however, we found 

that when meat storage longer time they became similarly in pH value. 

Keywords:  Animal raising managements, Growth performance, Carcass characteristics, Meat qua-

lity, Muscovy duck 
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1. ພາກສະເໜ  
ເປັດເທດ ເປັນສດັລ ົ້ຽງທີ່ ປະຊາຊນົລາວ ນຍິມົລ ົ້ຽງ

ມາເປັນເວລາດນົນານ ເພ ່ ອເປັນເສດຖະກດິຄອບຄວົ ແລະ 
ເປັນແຫ ່ ງອາຫານທີ່ ສ າຄນັສ າລບັບ ລໂິພກພາຍໃນຄອບຄວົ
, ງານລ ົ້ຽງຕ ົ້ອນຮບັໝູ່ ເພ ່ ອນ ແລະ ງານສ າຄນັຕ່າງໆຕາມ
ຮີດ ຄອງປະເພນີລາວ  ແລະ ໃນປະຈຸບັນນີ ົ້ໄດ ົ້ກາຍເປັນ
ອາຫານຍອດນຍິມົຂອງຄນົລາວໃນທົ່ ວປະເທດ ຈນົເກດີມີ
ຮ ົ້ານປີົ້ງເປັດ (ສ່ວນໃຫຍ່ແມ່ນເປັດເທດ) ໃນທົ່ ວປະເທດ, 
ສະນັ ົ້ນ ຊີ ົ້ນເປັດຈິ່ ງກາຍ ແຫ ່ ງອາຫານ ແລະ ແຫ ່ ງລາຍ
ເສດຖະກດິຄອບຄົວ ໃຫ ົ້ແກ່ປະຊາຊົນລາວ ເວົ ົ້າລວມ, 
ເວົ ົ້າສະເພາະ ໃນເຂດຊນົນະບດົ ແລະ ຕ່າງແຂວງ ທີ່ ເພິ່ ນ
ໄດ ົ້ຢຶດຖ ເອາົການລ ົ້ຽງເປັດເທດ ເປັນເສດຖະກດິຄອບຄວົ; 
ຊີ ົ້ນເປັດມຄຸີນສມົບດັພເິສດ ທີ່ ແຕກຕ່າງຈາກຊີ ົ້ນສດັປີກ
ຊະນດິອ ່ ນໆ ໂດຍສະເພາະ ອງົປະກອບທາງເຄມ ີໃນຊີ ົ້ນ
ເປັດເທດປະ ກອບດ ົ້ວຍ ທາດຊີ ົ້ນ (Protein) 20% ແລະ 
ໄຂມນັ 2 % (Szasz and Bogenfurst, 1998), ພ ົ້ອມ
ດຽວກັນນີ ົ້ຍງັເປັນຊີ ົ້ນທີ່ ມີຄ່າ ໄຂມນັແຊກ (Marbled 

meat) ທີ່ ເປັນສາເຫດຕົ ົ້ນຕ ໃຫ ົ້ເກດີຄວາມໜົ້າກນິ ແລະ ມີ
ລົດຊາດແຊບ (Szasz, 2003), ຊີ ົ້ນເປັດໄດ ົ້ກາຍເປັນ
ອາຫານທີ່ ຄນົສ່ວນໃຫຍ່ນຍິມົບ ລໂິພກມາດນົນານແລ ົ້ວ, 
ເນ ່ ອງຈາກວ່າ ສດັສ່ວນຂອງຊີ ົ້ນ ແມ່ນກວມເອາົອດັຕາສູງ 
(ມຊີີ ົ້ນຫ າຍ) ແລະ ອດັຕາສ່ວນຂອງໄຂມນັແມ່ນມນີ ົ້ອຍ 
(Baeza et al., 2002), ຜົນຜະລດິເປັດ ທີ່ ຫ ກົຂນົແລ ົ້ວ  
(ເປັດປອກ) ແມ່ນກວມເອາົອດັຕາລະຫວ່າງ 66 - 68% 
ໂດຍສະເພາະ ແມ່ນເປັດເທດ ທີ່ ລ ົ້ຽງແບບເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ 
ຢູ່ປະເທດເຂດຮ ົ້ອນ (Ola, 2000). 

ໃນໄລຍະຜ່ານມາ, ເຕກັນກິການລ ົ້ຽງເປັດເທດ ໃນ
ຮູບແບບໂຮງເຮ ອນທີ່ ແຕກຕ່າງກນັ ແມ່ນຍງັບ ່ ມຄີົ ົ້ນຄວ ົ້າ 
ມາກ່ອນ, ແຕ່ໄດ ົ້ມກີານຄົ ົ້ນຄວ ົ້າທີ່ ສາມາດເປັນພ ົ້ນຖານຂ ົ້
ມູນແກ່ການສກຶສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ແມ່ນການຄົ ົ້ນຄວ ົ້າທດົລອງທີ່
ມີລັກສະນະປຽບທຽບ ດ ົ້ານການຈດັການ ໂດຍທ່ານ 
Etuk et al (2006), ເພິ່ ນໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ ເປັດເທດທີ່ ການ
ລ ົ້ຽງ ດ ົ້ວຍການຈດັການທີ່ ແຕກຕ່າງກັນເຊັ່ ນ: ການເກ ອ
ອາຫານ, ການຂັງ ແລະ ປ່ອຍຢ່າງຈ າກັດ-ເປັນເວລາ 
ສງັເກດເຫນັວ່າໄດ ົ້ເກດີຜນົກະທບົແກ່ຜນົຜະລດິຊີ ົ້ນຢູ່ປີກ, 
ນ ົ້າໜກັຊີ ົ້ນເອກິ ແລະ ຜນົຜະລດິຊາກ, ຈາກການຄົ ົ້ນຄວ ົ້າ
ດັ່ ງກ່າວໃຫ ົ້ຮູ ົ້ອກີວ່າ ອດັຕາຜນົຜະລດິເປັດປອກ (ເປັດຫ ກົ
ຂນົອອກໝດົແລ ົ້ວ) ມອີດັຕາລະຫວ່າງ 72.01 - 74.90% 

(ສ າລບັ ເພດຜູ ົ້) ແລະ 69.09 - 70.98% (ສ າລບັເພດ
ແມ່), ນອກຈາກຜນົຜະລດິຊາກເພິ່ ນຍງັປຽບທຽບໃຫ ົ້ເຫນັ
ເຖງິຜນົຜະລດິຂອງອະໄວຍະວະຕ່າງໆ ເຊັ່ ນ: ນ ົ້າໜກັຕບັ 
ລະຫວ່າງ 63 g- 65.25 g (ສ າລບັ ເພດຜູ ົ້) ແລະ 51 g-

53 g  (ສ າລັບ ເພດແມ່), ນ ົ້າກະເພາະແທ ົ້ (ໄຕເປັດ) 
ລະຫວ່າງ 79 g-80.50 g  (ສ າລບັ ເພດຜູ ົ້) ແລະ 56 g-

57 g  (ສ າລບັ ເພດແມ່), ນ ົ້າໜກັຫວົໃຈ ລະຫວ່າງ 24 g-

27.50 g (ສ າລບັ ເພດຜູ ົ້) ແລະ 17 g-19 g (ສ າລບັ ເພດ
ແມ່), ເຖິງຢ່າງໃດກ ່ ຕາມ ການລ ົ້ຽງເປັດເທດ ທີ່ ມກີານດູ
ແລ-ຈດັການ ທີ່ ແຕກຕ່າງກນັ ບ ່ ໄດ ົ້ເກີດຜົນກະທບົໃດໆ 
ແກ່ນ ົ້າໜກັອະໄວຍະວະພາຍໃນ ຂອງເປັດເທດ. 

ໃນປະຈບຸນັນີ ົ້, ອຸດສະຫະກ າການຜະລດິສດັ ແມ່ນ
ເພິ່ ນໄດ ົ້ໃຫ ົ້ຄວາມສ າຄນັ ດ ົ້ານສຸຂະສາດສດັ, ໝາຍຄວາມ
ວ່າ ການລ ົ້ຽງສດັ ນອກຈາກຮບັປະກນັດ ົ້ານຄວາມສະອາດ 
ແລະ ປອດໄພ ແລ ົ້ວ ເພິ່ ນຍງັຖ ວ່າເອາົວຽກງານ “Animal 

Welfare” ເປັນບນັທດັຖານອນັໜຶ່ ງ ໃນການກ ານດົລາຄາ
ຜນົຜະລດິ ຫ   ຊີ ົ້ນສດັ, ໂດຍຖ ວ່າ ຊີ ົ້ນສດັ ທີ່ ລ ົ້ຽງຈາກຟາມ
ຂອງ Animal Welfare ເປັນຊີ ົ້ນທີ່ ມຄຸີນນະພາບສູງສຸດ 
(Ahammed et al., 2014), ນອກຈາກນີ ົ້ ຍງັມລີາຍງານ
ວ່າ ການອອກແບບລະບບົໂຮງເຮ ອນ ເປັນປັດໄຈກະທບົ
ແກ່ຜົນຜະລິດ ຂອງການລ ົ້ຽງໄກ່ພັນໄຂ່ (Suto et al., 

1997) ເ ປັນຕົ ົ້ນແມ່ນ ກະທົບແກ່ອັດຕາການໃຫ ົ້ໄຂ່, 
ອດັຕາການກນິອາຫານ, ກະທບົແກ່ນ ົ້າໜກັໄຂ່ ແລະ ອດັ 
ຕາການຕາຍ; ພ ົ້ອມດຽວກນັນີ ົ້ ໄລຍະຜ່ານມາລ ົ້ຽງໄກ່ພນັ
ໄຂ່ ສ່ວນຫ າຍແມ່ນນຍິມົລ ົ້ຽງແບບຂງັໃສ່ກງົ ເພ ່ ອບ ່ ໃຫ ົ້ໄກ່
ມພີ ົ້ນທີ່ ກວ ົ້າງຂວາງໃນການໃຊ ົ້ຊີວິດ ເພ ່ ອຈ າກດັອັດຕາ
ການກນິອາຫານ, ການທີ່ ສດັມພີ ົ້ນທີ່ ກວ ົ້າງຂວາງ ໃນການ
ດ າລງົຊວີດິ ເຮດັໃຫ ົ້ນ າໃຊ ົ້ພະລງັງານສູງ ເປັນສາເຫດໃຫ ົ້
ສດັຕ ົ້ອງການກນິອາຫານຫ າຍຂ ົ້ນ, ແຕ່ການຈ າກດັພ ົ້ນທີ່
ລ ົ້ຽງຂັງໃສ່ໃນກົງ ເປັນເຕັກນກິການລ ົ້ຽງທີ່ ຜິດຢ່າງຮ ົ້າຍ
ແຮງ ຕ ່ ຫ ກັການ ຂອງປະໂຫຍກທີ່ ວ່າ Animal Welfare 

(Duncan, 1992); ດັ່ ງນັ ົ້ນ ໃນບ ່ ດົນຜ່ານມານີ ົ້ ທ່ານ 
Ahammed et al (2014) ໄດ ົ້ຄົ ົ້ນພົບວ່າ ເຕັກນກິການ
ລ ົ້ຽງໄກ່ພນັໄຂ່ ເພ ່ ອໃຫ ົ້ມຄຸີນນະພາບດທີີ່ ສຸດ ເຊັ່ ນ ໄກ່ໃຫ ົ້
ຜນົຜະລດິໄຂ່ ສູງ, ຄຸນນະພາບໄຂ່ດເີປັນທີ່ ຍອມຮບັຂອງຜູ ົ້
ບ ລໂິພ, ຂາຍໄດ ົ້ລາຄາດ ີແລະ ປັດໄຈຕ່າງໆທີ່ ເປັນຕວົຊີ ົ້ວດັ
ຄຸນນະພາບໄຂ່ ໃນທາງວທິະຍາສາດກ ່ ສາມາດຢັົ້ງຢ ນໄດ ົ້
ແມ່ນການເຕກັນກິການລ ົ້ຽງໃນຮູບໂຮງເຮ ອນຂອງ Aviary. 
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2. ອຸປະກອນ ແລະ ວິທ ການ 
2.1 ອຸປະກອນ ແລະ ເຄືີ່ອງມື 

 ອຸປະກອນທີ່ ໃຊ ົ້ໃນການທດົລອງຄັ ົ້ງນີ ົ້ມຄີ : ຕຸກ
ນ ົ້າຂະໜາດ 3 ລດິຈ ານວນ 3 ໜ່ວຍ, ຮາງອາຫານແບບຖງັ
ແຂນຈ ານວນ 3 ໜ່ວຍ, ຄຸໃສ່ອາຫານຈ ານວນ 2 ໜ່ວຍ, 

ອ່າງນ ົ້າ 2 ໜ່ວຍ, ຊິງຊັ່ ງຂະໜາດ 15 Kg ຈ ານວນ 1 
ໜ່ວຍໃຊ ົ້ສ າລບັຊັ່ ງອາຫານ ແລະ ນ ົ້າໜກັເປັດ. 

2.2 ວິທ ການ 
2.2.1 ສະຖານທ ີ່:  ການຄົ ົ້ນຄວ ົ້າທດົລອງໃນຄັ ົ້ງ

ນີ ົ້ ໄດ ົ້ຈດັຕັ ົ້ງປະຕບິດັຢູ່ທີ່ ຟາມຂອງພາກວຊິາວທິະຍາສາດ
ການລ ົ້ຽງສດັ ຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊບັພະຍາກອນ
ປ່າໄມ ົ້ ມະຫາວທິະຍາໄລ ສຸພານຸວງົ. ເຊິ່ ງຕັ ົ້ງຢູ່ພາກເໜ ອ 
ຂອບເຂດບ ົ້ານດອນໃໝ່ ນະຄອນຫ ວງພະບາງ ແຂວງຫ ວງ
ພະບາງ ເຊິ່ ງຫ່າງໄກຈາກຕວົເມ ອງປະມານ 7 ກໂິລແມດັ. 
ທດິເໜ ອຕດິກບັບ ົ້ານພອນໄຊ, ທດິໃຕ ົ້ຕດິກບັບ ົ້ານດອນ
ເກົ່ າ ,  ທິດຕາເວັນອອກຕິດກັບບ ົ້ານພູເຫ ັກຈະເລີນ, 
ທດິຕາເວນັຕກົຕດິກບັແມ່ນ ົ້າຂອງ. 

2.2.2 ວິທ ການຈັດຕັີ້ງປະຕິບດັ: 
- ຄອກທີ່ ໃຊ ົ້ໃນການທດົລອງຄັ ົ້ງນີ ົ້ແມ່ນມທີງັໝດົ 

3 ແບບຄ : ກຸ່ມທ ີ1 ແບບປ່ອຍ, ກຸ່ມທ ີ2 ແບບຂງັ ແລະ 
ກຸ່ມທີ 3 ແບບເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍອ ົ້ອມດ ົ້ວຍສງັກະສີ ແລະ 
ຮົ ົ້ວແມ່ນອ ົ້ອມດ ົ້ວຍໄມ ົ້, ພ ົ້ນຄອກແມ່ນປູດ ົ້ວຍຂີ ົ້ເລ ່ ອຍ 
ແລະ ແກບທີ່ ໜາປະມານ 2-3 ຊງັຕແີມດັ, ລກັສະນະຂອງ
ຄອກແມ່ນເປັນຄອກຊູດນິ. ກ່ອນການທດົລອງ ກ່ອນນ າ
ເອາົເປັດເຂົ ົ້າມາລ ົ້ຽງຕ ົ້ອງໄດ ົ້ອະນາໄມຄອກ ແລະ ຮົ ົ້ວກັ ົ້ນ
ໄວ ົ້ກ່ອນລ່ວງໜົ້າ ເປັນເວລາ 7 ວນັ ໂດຍການຫວ່ານປູນ
ຂາວເພ ່ ອຂ ົ້າເຊ ົ້ອກ່ອນ ແລ ົ້ວຈຶ່ ງນ າເອາົຂີ ົ້ເລ ່ ອຍ ແລະ ແກບ
ມາຮອງພ ົ້ນໃຫ ົ້ສູງປະມານ 2-3 ຊງັຕແີມດັ ແລະ ການໃຫ ົ້
ແສງສະຫວ່າງແມ່ນແຂນໃສ່ເທງິຄອກ ຫ່າງຈາກໜົ້າດນິ 2 

ແມດັ, ຄອກລະ 1 ດອກໃຊ ົ້ສະເພາະໃຫ ົ້ເປັດເຫນັຮຸ່ງເພ ່ ອ
ກນິອາຫານໃນເວລາກາງຄ ນ, ທຸກໆຕອນເຊົ ົ້າແມ່ນໄດ ົ້ມີ
ການອະນາໄມບ ລເິວນອ ົ້ອມຄອກ. 

- ອາຫານທີ່ ໃຊ ົ້ໃນການທົດລອງຄັ ົ້ງນີ ົ້ແມ່ນໃຊ ົ້
ອາຫານສ າເລດັຮູບເບີຊ ີ1, ຮ າອ່ອນ ແລະ ສາລ ີໂດຍປະ 
ສມົໃນອດັຕາສ່ວນເທົ່ າກນັ ການໃຫ ົ້ອາຫານແມ່ນໄດ ົ້ໃຫ ົ້ 
ກນິແບບເຕມັທີ່ ຕາມຄວາມສາມາດຂອງເປັດທີ່ ກນິໄດ ົ້. 

- ການເກັບກ າຂ ົ້ມູນຂອງຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນແບບ 
Sensory evaluation ແລະ ຄວາມເພິ່ ງພ ໃຈຂອງຜູ ົ້ບ ລິ 

ໂພກ ໂດຍໃຊ ົ້ວິທີຂອງ Jaturasitha et al (2008) ຫ ັງ
ຈາກສ າເລດັການຜ່າຊາກແລ ົ້ວແມ່ນໄດ ົ້ມກີານເກບັຂ ົ້ມູນ
ຂອງຊີ ົ້ນສຸກໂດຍໃຫ ົ້ຄະນະກ າມະການຜູ ົ້ທີ່ ມີຄວາມຊ າ 
ນານ 10 ທ່ານທີ່ ຜ່ານການຝຶກອບົຮມົດ ົ້ານ Sensory. 

- ການສກຶສາຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນການວດັຄ່າ pH ຂອງ
ຊີ ົ້ນເອກິດ ົ້ານຂວາ ຫ ງັຈາກຂ ົ້າ 45 ນາທ ີ(pH) ແລະ ວດັຄ່າ 
pH ອີກຄັ ົ້ງໜຶ່ ງໃນເວລາ 24 ຊົ່ ວໂມງ (pH), ການວດັສີ
ຂອງຊີ ົ້ນດ ົ້ວຍລະບົບ CIE L*a*b* ເປັນການວັດສີທີ່
ນຍິມົໃຊ ົ້ຢ່າງກວ ົ້າງຂວາງໃນອຸດ ສາຫະກ າອາຫານເຊິ່ ງເປັນ
ການອະທບິາຍສດີ ົ້ວຍຮູບແບບແກນສາມມຕິໂິດຍທີ່ : 

 L*ເປັນຄ່າຄວາມແຈ ົ້ງສະຫວ່າງ (Lightness) 
ມຄ່ີາແຕ່ 0-100 ເຊັ່ ນຖ ົ້າມຄ່ີານ ົ້ອຍ L=0 ຈະມແີນວໂນ ົ້ມ
ເປັນສດີ າ ແລະ ຖ ົ້າມຄ່ີາຫລາຍ L=100 ແມ່ນເປັນສຂີາວ  

 a* ອະທບິາຍຄ່າສຈີາກແກນສຂີຽວຫາສແີດງຄ່າ 
-a* ເປັນສຂີຽວ ແລະ +a* ເປັນສແີດງ 

 b* ອະທບິາຍຄ່າສຈີາກແກນຟົ້າຫາສເີຫ  ອງ ຄ່າ - 
b* ຟົ້າ ແລະ +b* ເປັນສເີຫ  ອງ 
      - ການສູນເສຍນ ົ້ຈາກການແຊ່ແຂງ (Chilling Loss) 
ໂດຍການຕດັຕວົຢ່າງຊີ ົ້ນເປັດສ່ວນໜົ້າເອກິດ ົ້າຂວາເປັນຮູບ
ສີ່ ຫ ່ ຽມຈະຕຸລດັປະມານ 20-30 g ໂດຍການເຮດັ 1 ຊ ົ້າ/
ຕວົຢ່າງ ໃຊ ົ້ເຈ ົ້ຍທດິຊູຊບັນ ົ້າບ ລເິວນຊີ ົ້ນໃຫ ົ້ແຫ ົ້ງ, ຊັ່ ງນ ົ້າ
ໜກັຊີ ົ້ນກ່ອນແຊ່ແຂງ (w1) ແລ ົ້ວບນັທກຶຂ ົ້ມູນຈາກນັ ົ້ນນ າ
ເອາົຊີ ົ້ນມາຫ ່ ດ ົ້ວຍຜ ົ້າກ໊ອດແລ ົ້ວມດັດ ົ້ວຍເຊ ອກ ຈາກນັ ົ້ນ
ເອາົມາບນັຈໃຸສ່ໃນຖົງບ ່ ໃຫ ົ້ຊີ ົ້ນຕດິແຄມຖົງ (ມດັຄ ົ້າຍຄ 
ກັບການມັດຖົງແກງ) ເກັບຕົວຢ່າງໄວ ົ້ທີ່ ອຸນຫະພູມ -
20 °c  ເປັນເວລາ 24 ຊົ່ ວໂມງ ຫ ງັຈາກນັ ົ້ນນ າເອາົຕວົ ຢ່າງ
ອອກຈາກຖົງແລ ົ້ວແກະຜົ້າກ໊ອດອອກ ແລະ ນ າເອາົເຈ ົ້ຍ
ທດິຊູມາຊບັນ ົ້າບ ລເິວນອ ົ້ອບຮອບຊີ ົ້ນ ແລ ົ້ວນ າເອາົຊີ ົ້ນໄປ
ຊັ່ ງນ ົ້າໜກັຊີ ົ້ນຫ ງັແຊ່ແຂງ (w2) ແລະ ບນັທກຶນ ົ້າໜກັຫ ງັ
ແຊ່ແຂງໂດຍການຄ ານວນວທິກີານຂອງ ສດັໄຊ (2007) 
           - ການສູນເສຍນ ົ້າຈາກການຕົ ົ້ມສຸກ (Boiling 

Loss) ໂດຍການນ ານ ົ້າໃສ່ໃນໝ ົ້ Water bath ແລະ ຕັ ົ້ງ 
ໃນອຸນຫະພູມ 80 °c ໂດຍການວດັຕວົຢ່າງສ່ວນໜົ້າເອນິ
ຂວາເປັນຮູບສີ່ ຫ່ຽມຈະຕຸລດັປະມານ 15-20 g ແລ ົ້ວນ າ
ເອາົກະດາດທດິຊູຊບັນ ົ້າບ ລເິວນຊີ ົ້ນໃຫ ົ້ແຫ ົ້ງ ຊັ່ ງນ ົ້າໜກັ
ຊີ ົ້ນກ່ອນຕົ ົ້ມ W1 ແລ ົ້ວບັນທຶກຂ ົ້ມູນຈາກນັ ົ້ນນ າເອົາ
ຕວົຢ່າງໃສ່ໃນຖງົແລ ົ້ວນ າຕວົຢ່າງມາຕົ ົ້ມໃນ Water bath  
ປະມານ 15-20 ນາທີ ປະໄວ ົ້ໃຫ ົ້ເຢັນ ແລ ົ້ວແກະເອົາ
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ຕວົຢ່າງອອກຈາກຖງົ ໃຊ ົ້ເຈ ົ້ຍກະດາດທດຶຊູຊບັນ ົ້າຊອງຊີ ົ້ນ 
ແລ ົ້ວນ າໄປຊັ່ ງນ ົ້າໜກັຕວົຢ່າງຫ ງັຕົ ົ້ມ W2 ພ ົ້ອມທງັບນັທກຶ
ຂ ົ້ມູນ ແລະ ຄ ານວນຫາເປີເຊນັການສູນເສຍນ ົ້າ ໂດຍສູດ
ຂອງ (ສດັໄຊ, 2007). 
        - ຂ ົ້ມູນທຸກຢ່າງແມ່ນໄດ ົ້ວເິຄາະຫາຄ່າສະຖຕິ ິໂດຍ
ກ ານນ າ ໃຊ ົ້ SPSS program, version 15.0 (2010) 
ເພ ່ ອປຽບທຽບຄ່າສະເລ່ຍຂອງສິ່ ງທດົລອງ: ການກນິໄດ ົ້, 
ອດັຕາການຈະເລນີເຕບີໂຕ, ອດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານ
ມາເປັນນ ົ້າໜກັໂຕ, ຄຸນນະພາບຊາກ. 
3. ຜົນໄດ້ຮັບ 

3.1 ອັດຕາການຜະລິດ 
    ອດັຕາການຜະລດິ ຫ   ເພິ່ ນເອີ ົ້ນວ່າ “Production 

performance” ເຊິ່ ງການສຶກສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ພົບວ່າ ອັດຕາ
ການຈະເລນີເຕີບໂຕລວມ (ຕາຕະລາງ 1) ໂດຍສະເພາະ
ແມ່ນ ນ ົ້າໜກັສຸດທ ົ້າຍ, ອດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານມາ
ເປັນນ ົ້າໜກັເພີ່ ມ ແລະ ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມເຫນັວ່າ ຮູບແບບການ
ລ ົ້ຽ ງທີ່ ໄດ ົ້ຮັບຜົນດີກ ວ່ າໝູ່ ແ ມ່ນການລ ົ້ຽ ງແບບຂັງ 
(P=0.001); ພ ົ້ອມດຽວກັນນີ ົ້ ເມ  ່ ອປຽບທຽບນ ົ້າໜັກ
ສະເລ່ຍແຕ່ລະອາທດິ (ຕາຕະລາງ 2), ປຽບທຽບອດັຕາ
ການກນິໄດ ົ້ສະເລ່ຍແຕ່ລະວນັ (ຕາຕະລາງ 3), ນ ົ້າໜກັ
ເພີ່ ມສະເລ່ຍແຕ່ລະອາທດິ (ຕາຕະລາງ 4) ແລະ ອດັຕາ
ການແລກປ່ຽນອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜກັໂຕ (FCR) ໃນແຕ່
ລະອາທດິ (ຕາຕະລາງ 5) ຂອງເປັດເທດເລີ ົ້ມແຕ່ອາຍຸ 4 
ຫາ 15 ອາທດິ ໄດ ົ້ມກີານເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຢ່າງເປັນປົກະຕ ິແລະ 
ເດັ່ ນກວ່າໝູ່ ແມ່ນ ກຸ່ມເປັດເທດທີ່ ມີການລ ົ້ຽງແແບຂັງ 
(P=0.001); ການສກຶສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ນບັແຕ່ມ ົ້ເລີ່ ມຕົ ົ້ນຮອດ
ມ ົ້ສຸດທ ົ້າຍຂອງການທດົລອງ ແມ່ນໄດ ົ້ຕດິຕາມເກບັກ າຂ ົ້
ມູນອດັຕາການຕາຍຂອງເປັນເທດຢ່າງໃກ ົ້ຊດິ ເຊິ່ ງເຕກັນກິ
ການລ ົ້ຽງໃນທງັສາມຮູບແບບຂອງການລ ົ້ຽງແມ່ນບ ່ ໄດ ົ້ມີ
ຜນົກະທບົແກ່ອດັຕາການຕາຍ ເຊິ່ ງຕະຫ ອດການທດົລອງ 

ແມ່ນບ ່ ມອີດັຕາການຕາຍ. 
3.2 ຄຸນລັກສະນະຊາກ 

           ການສຶກສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ສະແດງໃຫ ົ້ເຫັນວ່າ ຄຸນ
ລກັສະນະຊາກພາຍນອກ (ຕາຕະລາງ 6) ແລະ ພາຍໃນ 
(ຕາຕະລາງ 7) ຂອງເປັດເທດບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັ ເມ  ່ ອ
ປຽບທຽບໃນສາມຮູບແບບຂອງການລ ົ້ຽງໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ 
(P>0.05); ພ ົ້ອມດຽວກນັນີ ົ້ ຍງັໄດ ົ້ສກຶສາເຖງິຜນົກະທບົ 
ທີ່ ມຕີ ່ ຕ່ອມພູມຕ ົ້ານທານຮ່າງກາຍ ຫ   ເພິ່ ນເອີ ົ້ນວ່າ ຕ່ອມບ ່

ມີທ ່  (ຕາຕະລາງ 8)  ເຊັ່ ນ:  ຕ່ອມ  Thymus,  ຕ່ອມ 
Spleen ແລະ ຕ່ອມ Bursa ແມ່ນບ ່ ມຜີນົກະທບົຈາກຮູບ
ແບບການລ ົ້ຽງ ໃນການລ ົ້ຽງເປັດເທດພາຍຫ ງັອາຍຸໄດ ົ້ 15 
ອາທດິ (P>0.05). 
    3.3 ຄຸນນະພາບຊ ີ້ນ 

 ການສກຶສາກ່ຽວກບັຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ ແມ່ນໄດ ົ້ເຮດັ
ການວເິຄາະຄວາມເພິ່ ງພ ໃຈຂອງຜູ ົ້ບ ລໂິພກທີ່ ມຕີ ່ ຊີ ົ້ນສຸກ 
(ຕາຕະລາງ 9); ແລະ ຊອກຫາອດັຕາການສູນເສຍນ ົ້າ ຂອງ
ຊີ ົ້ນ ພາຍຫ ງັແຊ່ແຂງ, ພາຍຫ ງັຕົ ົ້ມສຸກ, ພ ົ້ອມທງັຊອກຫາ
ຄ່າຂອງເມດັສທີີ່ ມໃີນຊີ ົ້ນດບິ ແລະ ຊອກຫາຄ່າຄວາມເປັນ
ກດົເປັນດ່າງ (ຕາຕະລາງ 10); ການສອກສາໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ແມ່ນ
ບ ່ ໄດ ົ້ມຜີນົກະທບົ (P>0.05) ດ ົ້ານຮູບແບບການລ ົ້ຽງ ທີ່ ມີ
ຕ ່ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ ຂອງເປັດເທດ ພາຍຫ ງັລ ົ້ຽງໄດ ົ້ ອາຍຸ 15 
ອາທດິ; ເຖິງຢ່າງໃດກ ່ ດີ ເມ  ່ ອປຽບທຽບຊີ ົ້ນສດົ ທີ່ ໄດ ົ້ຈາ
ການຂ ົ້າໃໝ່ (ຫ ງັຈາກການຂ ົ້າ 45 ນາທ)ີ ສງັເກດເຫນັວ່າ 
ການລ ົ້ຽງແບບຂງັ ມຄ່ີາ pH ທີ່ ມຄີວາມເປັນກາງໄດ ົ້ດກີວ່າ
ໝູ່  (P=0.04), ແຕ່ພາຍຫ ງັການຂ ົ້າຜ່ານໄປໄດ ົ້ 1 ວນັ (24 
ຊົ່ ວໂມງ) ເຮດັໃຫ ົ້ຄ່າດັ່ ງກ່າວມຄ່ີາໃກ ົ້ຄຽງກນັຫ າຍທີ່ ສຸດ 
(P=0.07). 
4. ວິພາກຜົນ 
     ຈາກຂ ົ້ມູນທີ່ ວເິຄາະໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ສາມາດຕລີາຄາໄດ ົ້ເຊິ່ ງພບົ
ວ່າຄ :  ປະລມິານການກນິອາຫານຕະຫ ອດໄລຍະການທດົ
ລອງເປັດທີ່ ກນິອາຫານໄດ ົ້ລວມໂດຍສະເລ່ຍແມ່ນມີຄ່າ
ເທົ່ າກບັ 142.34, 163.91, 174.96 g/ໂຕ/ວນັ ເມ  ່ ອປຽບ 
ທຽບກັບ ປະກາກອນ ທາລາສາຍ ພ ົ້ອມດ ົ້ວຍຄະນະ 
(2016) ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າເປັດເທດກນິອາຫານວນັລະ 100-

130 g/ໂຕ/ວນັ ການທດົລອງໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ແມ່ນມປີະລິມານ
ການກນິອາຫານໄດ ົ້ສູງກວ່າ ອາດເນ ່ ອງມາຈາກຮູບແບບ
ການລ ົ້ຽງທີ່ ໃຫ ົ້ກນິແບບເຕມັທີ່  ແລະ ການກກັບ ລເິວນຂອງ
ເປັດຈ ຶ່ ງເຮ ັດໃຫ ົ້ເປັດກ ິນອາຫານໄດດີ ເຊິ່ ງມຄີວາມ
ແຕກ  
ແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05) 

ອັດຕາການຈະເລີນເຕີບໂຕ (ADG) ແບບປ່ອຍ 
ເທົ່ າກບັ 23.15 g/ໂຕ/ວນັ, ແບບຂງັ ເທົ່ າກບັ 27.86  g/

ໂຕ/ວນັ, ແບບເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ ເທົ່ າກບັ 22.33 g/ໂຕ/ວນັ. 
ເຊິ່ ງໃນແຕ່ລະສິ່ ງທດົລອງແມ່ນມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງ
ດ ົ້ານສະຖິຕິ (P<0.05) ແຕ່ເມ  ່ ອທຽບກັບງານທົດລອງ
ຂອງ ເທວີ ແລະ ຄະນະ (2018), ບຸນສະຫວັດ ແລະ 
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ຄະນະ (2018) ແລະ ກ ເຮ ີພ ົ້ອມດ ົ້ວມ ຄະນະ, (2018) 
ເຫນັວ່າ: ການຈະເລນີເຕບີໂຕປະຈ າວນັແມ່ນມຄ່ີາ (40.7 

ກຣາມ/ວັນ, 46.17 g/ວັນ ແລະ 51.13 g/ວັນ), ເມ  ່ ອ
ທຽບກບັງານທດົລອງຄັ ົ້ງນີ ົ້ແລ ົ້ວເຫນັວ່າຜົນຂອງການທດົ
ລອງໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ແມ່ນມອີດັຕາການຈະເລີນເຕີບໂຕຕ ່ າກວ່າ, 
ການຈະເຕນີໂຕນີ ົ້ ແມ່ນຂຶ ົ້ນກບັຫ າຍປັດໄຈເປັນຕົ ົ້ນແມ່ນ: 
ສດັ,  ສ່ວນປະກອບຂອງວດັຖຸດບິອາຫານສດັ, ໄລຍະເວ 
ລາ ແລະ ສະພາບແວດລ ົ້ອມຕ່າງໆທີ່ ກ່ຽວຂ ົ້ອງ. 

ອດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜກັໂຕໃນ
ແຕ່ລະສິ່ ງທດົລອງຄ : ແບບປ່ອຍ ເທົ່ າ 6.15, ແບບຂງັ ເທົ່ າ 
5.88 ແລະ  ແບບເຄິ່ ງຂງັເຄິ່ ງປ່ອຍ ເທົ່ າ 6.63 ສະແດງໃຫ ົ້
ເຫນັວ່າ  ແບບຂງັແມ່ນດີກວ່າໝູ່  ເຊິ່ ງມຄີວາມແຕກຕ່າງ
ກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ (P<0.05) ເມ  ່ ອທຽບໃສ່ກບັການທດົ
ລອງຂອງບຸນເຮ ອງ ອຸ່ນທະສກັ (2019),  ແລ ົ້ວເຫນັໄດ ົ້
ວ່າການທດົລອງໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ແມ່ນມປີະລມິານການແລກປ່ຽນ
ອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜກັໂຕທີ່ ສູງກວ່າ ອາດເນ ່ ອງມາຈາກຕວົ
ສດັ ແລະ ສະພາບແວດລ ົ້ອມຕ່າງໆ ແຕ່ເມ ່ ອປຽບທຽບກບັ
ງານທດົລອງຂອງ ລີປ  ຢ່າງ ແລະ ຊົ່ ວທ ່  ຕງົໄຊແສງຕູລີ 
(2012) ໂດຍມອີດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານມາເປັນນ ົ້າ
ໜກັໂຕເທົ່ າ 6.02, 5.93 ແລະ 6.00 ເຊິ່ ງເຫນັວ່າມຄີວາມ
ໃກ ົ້ຄຽງກນັ. 

ຈາກຜນົການວເິຄາະຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງເປັດເທດ 
ເຫນັໄດ ົ້ວ່ານ ົ້າໜກັຊາກຫ ງັຂ ົ້າແມ່ນສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າບ ່ ມີ
ຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P>0.05) ເຊິ່ ງຊີ ົ້ໃຫ ົ້
ເຫນັວ່າມຄ່ີາລະຫວ່າງ 1,542.67-1,763.67 g /ໂຕ ແລະ 
ເມ ່ ອທຽບກບັ ລາຊນັ ບວົບານ ພ ົ້ອມດ ົ້ວຍຄະນະ (2013) 
ຈາກການທົດລອງພົບວ່ານ ົ້າໜັກຊາກຫ ັງຂ ົ້າເທົ່ າ 1950, 

1060 g/ໂຕ ເຊິ່ ງມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖິຕິ 
(P<0.05) ແລະ ນ ົ້າໜກັຫວົ, ຄ , ກກົຂາ (ດ ົ້ານຂວາ), ຕນີ 
(ດ ົ້ານຂວາ) ແລະ ປີກ (ດ ົ້ານຂວາ) ເມ  ່ ອປຽບທຽບກບັງານ
ທດົລອງຂອງ ທນັວາ (2012) ສກຶສາອງົປະກອບຊາກຂອງ
ເປັດຊີ ົ້ນ ເຊິ່ ງສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າອງົປະກອບຊາກຂອງເປັດ
ເທດທີ່ ລ ົ້ຽງໃນຟາມແມ່ນມຄ່ີາໃກ ົ້ຄຽງກບັການທດົລອງໃນ
ຄັ ົ້ງນີ ົ້. ຄຸນລັກສະນະພາຍໃນຂອງເປັດ ຊີ ົ້ນເອິກ (ດ ົ້ານ
ຂວາ), ໄຂມນັໜົ້າທ ົ້ອງ,ຕບັ, ຫວົໃຈ, ປອດ, ໄຕ, ໄສ ົ້ອ່ອນ
, ໄສ ົ້ແກ່, ມ ົ້າມ, ໄສ ົ້ແກ່, ໄສ ົ້ຕິ່ ງ ແລະ ຕບັອ່ອນ ແມ່ນເຫນັ
ວ່າບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P>0.05) ແຕ່
ເມ  ່ ອທຽບກບັງານທດົລອງຂອງ ມນົຕ ີ(2011) ລາຍງານ

ວ່າອະໄວຍະວະພາຍໃນຂອງເປັດທີ່ ປ່ອຍລ ົ້ຽງຕາມທ າມະ
ຊາດຈະມເີປີເຊນັຂອງຕບັ ແລະ ຫວົໃຈສູງ ເຊິ່ ງມຄີວາມ
ແຕກຕ່າງກັນທາງດ ົ້ານສະຖິຕິ (P<0.05) ການສະແດງ
ອອກຂອງສັດປີກນີ ົ້ເ ປັນໄປໃນທິດທາງດຽວກັນ ຊຶ່ ງ
ກ່ຽວຂ ົ້ອງກບັການຈະເລນິເຕບີໂຕ ແລະ ຮ ໂມນ. 
5. ສະຫຼຸບ 

ຈາກການທົດລອງອິດທິພົນຂອງຮູບແບບການ
ລ ົ້ຽງທີ່ ແຕກຕ່າງກນັຕ ່ ການຈະເລີນເຕີບໂຕ, ຄຸນລກັສະນະ
ຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງເປັດເທດໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ສາມາດ
ສະຫ ຸບໄດ ົ້ດັ່ ງນີ ົ້: 

ການກິນໄດ ົ້ສູງກວ່າໝູ່ ແມ່ນ ແບບຂັງ ເທົ່ າກັບ 
163.91 g/ໂຕ/ວນັ ແລະ ຕ ່ າກວ່າໝູ່ ແມ່ນ ແບບປ່ອຍ ເທົ່ າ
ກບັ 142.34  g/ໂຕ/ວນັ ເຊິ່ ງມຄີວາມແຕກຕ່າງກັນທາງ
ດ ົ້ານສະຖິຕິ (P<0.05), ສ່ວນອັດຕາການແລກປ່ຽນ
ອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜກັໂຕດກີວ່າໜູ່ ແມ່ນ ແບບຂງັເທົ່ າກບັ 
5.88 (ໂດຍການໃຊ ົ້ອາຫານສູດດຽວກນັທັງ 3 ກຸ່ມທດົ
ລອງ) ເຊິ່ ງມີຄວາມແຕກຕ່າ ງກັນທາງດ ົ້ານສະຖິຕິ 
(P<0.05).  

ຄຸນລກັສະນະຊາກເຫນັໄດ ົ້ວ່າ ນ ົ້າໜກັຊາກ, ອະ
ໄວຍະວະພາຍນອກຄ : ນ ົ້າໜັກຫົວ, ຄ , ກົກຂາ (ດ ົ້ານ
ຂວາ), ຕນີ (ດ ົ້ານຂວາ) ແລະ ປີກ (ດ ົ້ານຂວາ) ແມ່ນບ ່ ມີ
ຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P>0.05), ສ່ວນອະ
ໄວຍະວະພາຍໃນແມ່ນຊີ ົ້ນເອກິ (ດ ົ້ານຂວາ), ໄຂມນັໜົ້າ
ທ ົ້ອງ, ຕບັ, ຫວົໃຈ, ປອດ, ໄຕ, ໄສ ົ້ອ່ອນ, ໄສ ົ້ແກ່, ມ ົ້າມ, 
ໄສ ົ້ແກ່, ໄສ ົ້ຕິ່ ງ ແລະ ຕບັອ່ອນ ແມ່ນບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງ
ກັນທາງດ ົ້ານສະຖິຕິ (P>0.05), ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ ແລະ 

ຄວາມເພິ່ ງພ ໃຈຂອງຜູ ົ້ບ ລິໂພກກ ່ ເຫັນໄດ ົ້ວ່າບ ່ ມີຄວາມ
ແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P>0.05). 
6. ຄ າຂອບໃຈ  
      ຂ ົ້າພະເຈ ົ ົ້າຖ ໂອກາດນີ ົ້ ເພ ່ ອສະແດງຄ າຂອບໃຈ ແລະ 
ຮູ ົ້ບຸນຄຸນຢ່າງລົ ົ້ນເຫ  ອມາຍງັ ທ່ານຄະນະບ ດ,ີ ຮອງຄະນະບ  
ດ,ີ ຫວົໜ ົ້າພາກວຊິາ ແລະ ຮອງ ພາກວຊິາຕະຫ ອດຮອດ
ຄູອາຈານພາຍໃນຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊັບພະຍາ 
ກອນປ່າໄມ ົ້ ມະຫາວິທະຍາໄລ ສຸພານຸວົງ, ປອ.ບຸນມີ 
ແກ ົ້ວຫາວງົ ແລະ ທ່ານ ປທ. ຄ າແກ ົ້ວ ໜາວເຢັົ້ງ ທີ່ ໄດ ົ້ເສຍ 
ສະຫ ະເວລາອນັມຄ່ີາໃຫ ົ້ຄ າປຶກສາ, ພ ົ້ອມນີ ົ້ຍງັໄດ ົ້ຊີ ົ້ນ າຢ່າງ
ໃກ ົ້ສດິໃນການຂຽນບດົ, ກວດແກ ົ້ບດົວທິະຍານພິນົຂອງ
ຂ ົ້າພະເຈ ົ ົ້າໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ຈນົປະສບົຜນົສ າເລດັ ແລະ ມເີນ ົ້ອໃນ 
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ຕາຕະລາງ 1. ອດັຕາການຈະເລນີເຕບີໂຕລວມຂອງເປັດເທດ 

ລ/ດ ເນືີ້ອໃນ 
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

1 ນ ົ້າໜກັ 4 ອາທດິ (g/ໂຕ) 406 395 430 10.27 0.40 

2 ນ ົ້າໜກັ 15 ອາທດິ (g/ໂຕ) 2,490b 2,902.5a 2,440b 68.61 0.001 

3 ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມລວມ (g/ໂຕ) 2,084b 2,508.5a 2,010b 72.97 0.001 

4 ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມສະເລ່ຍ (g/ໂຕ/ວນັ) 23.15b 27.86a 22.33b 0.81 0.001 

5 FCR 6.15b 5.88c 6.63a 0.80 0.001 
a,b,c ຕວົອກັສອນທີ່ ຕ່າງກນັໃນແຖວດຽວກນັໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05) 
ຕາຕະລາງ 2. ນ ົ້າໜກັສະເລ່ຍແຕ່ລະອາທດິຂອງເປັດເທດ (g/ໂຕ/ອາທດິ)   

ລາຍການ  
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ອາທດິ 0 406 395 430 10.275 0.401 

ອາທດິ 1 604.5 572.5 657.5 19.629 0.214 

ອາທດິ 2 935 945 925 27.648 0.965 

ອາທດິ 3 1,250 1,342.5 1,282.5 28.573 0.448 

ອາທດິ 4 1,420 1,492.5 1,420 28.774 0.539 

ອາທດິ 5 1,530 1,702.5 1,565 34.651 0.086 
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ອາທດິ 6 1,720b 1,952.5a 1,670bc 49.290 0.023 

ອາທດິ 7 1,920b 2,182.5a 1,870bc 52.534 0.013 

ອາທດິ 8 2,080b 2,432.5a 2,030bc 62.999 0.003 

ອາທດິ 9 2,230b 2,667.5a 2,180bc 72.315 0.001 

ອາທດິ 10 2,360b 2,772.5a 2,310bc 68.606 0.001 

ອາທດິ 11 2,490b 2,902.5a 2,440bc 68.606 0.001 

a,b,c ຕວົອກັສອນທີ່ ຕ່າງກນັໃນແຖວດຽວກນັໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05) 
ຕາຕະລາງ 3. ອດັຕາການກນິໄດ ົ້ຂອງເປັດເທດສະເລ່ຍແຕ່ວນັ (g/ໂຕ/ວນັ) 

ລາຍການ  
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ອາທດິ 1  
60.71 69.29 65 4.56 0.765 

ອາທດິ 2  70.71b 78.57ab 85.71a 2.16 0.010 

ອາທດິ 3  90.71b 98.57ab 105.71a 2.16 0.010 

ອາທດິ 4  110.71b 123.57ab 125.71a 2.24 0.006 

ອາທດິ 5  130.71b 143.57a 145.71a 2.24 0.006 

ອາທດິ 6  148.57b 163.57a 149.29b 1.86 0.001 

ອາທດິ 7  167.14b 188.57a 165.00b 3.33 0.002 

ອາທດິ 8  191.07b 210.57a 191.07b 3.07 0.005 

ອາທດິ 9  198.57b 225.57a 198.29b 3.05 0.001 

ອາທດິ 10  198.57b 245.57a 198.21b 5.09 0.001 

ອາທດິ 11  198.21b 255.57a 197.86b 6.16 0.001 

ສະເລ່ຍ  142.34b 163.91a 147.96b 2.38 0.001 
a,b,c ຕວົອກັສອນທີ່ ຕ່າງກນັໃນແຖວດຽວກນັໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05) 
ຕາຕະລາງ 4  ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມສະເລ່ຍຂອງເປັດເທດເລີ່ ມແຕ່ ອາຍຸ 4 ຫາ 15 ອາທດິ (g/ໂຕ/ອາທດິ). 

ລາຍການ 
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ອາທດິ 1 199 178 228 20.177 0.642 

ອາທດິ 2 331 373 343 23.481 0.788 

ອາທດິ 3 315 398 358 21.189 0.309 

ອາທດິ 4 170 150 138 6.170 0.081 

ອາທດິ 5 110b 210a 145b 5.101 0.001 

ອາທດິ 6 190b 250a 160b 13.596 0.001 

ອາທດິ 7 200b 230a 200b 4.264 0.001 

ອາທດິ 8 160b 250a 160b 12.792 0.001 

ອາທດິ 9 150b 235a 150b 14.240 0.001 

ອາທດິ 10 130 145 130 67.324 0.541 
a,b,c ຕວົອກັສອນທີ່ ຕ່າງກນັໃນແຖວດຽວກນັໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05) 
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ຕາຕະລາງ 5 ອດັຕາການແລກປ່ຽນອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜກັໂຕ (FCR) ໃນແຕ່ລະອາທດິຂອງເປັດເທດ (ອາຫານ/ນ ົ້າໜກັ            
                   ເພີ່ ມ: g/g). 

ລາຍການ 
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ອາທດິ 1 
 3.27 2.27 0.436 0.423 

ອາທດິ 2 1.61 1.53 1.78 0.092 0.588 

ອາທດິ 3 2.34 1.74 2.08 0.188 0.471 

ອາທດິ 4 4.57b 5.77ab 6.58a 0.307 0.008 

ອາທດິ 5 8.87 4.79 7.80 0.805 0.880 

ອາທດິ 6 5.64 4.58 6.80 0.406 0.660 

ອາທດິ 7 5.85a 5.74b 5.78b 0.610 0.001 

ອາທດິ 8 8.36a 5.90b 8.36a 0.350 0.001 

ອາທດິ 9 9.27a 7.02b 9.25a 0.428 0.027 

ອາທດິ 10 10.69b 13.22a 10.67b 0.362 0.001 

ສະເລ່ຍ 6.15b 5.88c 6.63a 0.80 0.001 

 a,b,c ຕວົອກັສອນທີ່ ຕ່າງກນັໃນແຖວດຽວກນັໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05) 
ຕາຕະລາງ 6  ຄຸນລກັສະນະຊາກພາຍນອກຂອງເປັດເທດ ພາຍຫ ງັລ ົ້ຽງໄດ ົ້ 11 ອາທດິ 

ລາຍການ 
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ນ ົ້າໜກັກ່ອນຂ ົ້າ (g)  2,000 1,970 2,130 0.07 0.64 

ເລ ອດເປັດ (g)  73.33 83.33 77.33 7.35 0.89 

ນ ົ້າໜກັຊາກ (g)  1,542.67 1,593 1,763.67 53.26 0.22 

ນ ົ້າໜກັຫວົ (g)  82.00 75.33 82.67 1.82 0.20 

ຄ  (g)   107.33 88.33 93.67 5.30 0.37 

ກກົຂາ (ດ ົ້ານຂວາ)  127.67 126 112.67 5.99 0.60 

ຕນີ (ດ ົ້ານຂວາ)  23.00 22.00 21.33 0.45 0.37 

ປີກ (ດ ົ້ານຂວາ)  120.67 119 125 3.33 0.80 

ຕາຕະລາງ 7  ຄຸນລກັສະນະຊາກພາຍໃນຂອງເປັດ ພາຍຫ ງັລ ົ້ຽງໄດ ົ້ 11 ອາທດິ 

ລາຍການ 
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ຊີ ົ້ນເອກິ (ດ ົ້ານຂວາ)  191.33 167.67 137.67 11.39 0.15 

ໄຂມນັໜົ້າທ ົ້ອງ (g) 18.33 9.67 17 2.31 0.29 

ຕບັ (g) 37 33.33 34.67 1.72 0.74 

ຫວົໃຈ (g)   16.67 14.33 18 1.14 0.48 

ປອດ (g) 22 15.67 20 1.48 0.22 

ໄຕ (g) 86.67 62.33 78 5.07 0.13 

ໄສ ົ້ອ່ອນ (cm)  141.33 155.33 150 2.79 0.1 
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ຕາຕະລາງ 8  ຕ່ອມພູມຕ ົ້ານທານຮ່າງກາຍ ຫ   ເພິ່ ນເອີ ົ້ນວ່າ ຕ່ອມບ ່ ມທີ ່ ຂອງເປັດ ພາຍຫ ງັລ ົ້ຽງໄດ ົ້ 11 ອາທດິ 

ຕ່ອມບ ີ່ມ ທ ີ່  
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ຕ່ອມ Thymus (g) 5.33 6 8.33 0.96 0.47 

ຕ່ອມ Spleen (g)  2.00 1.67 2.33 0.17 0.3 

ຕ່ອມ Bursa (g) 2.33 2.00 2.33 0.22 0.82 

ຕາຕະລາງ 9  ຄວາມເພິ່ ງພ ໃຈຂອງຜູ ົ້ບ ລໂິພກ (Sensory) ທີ່ ມຕີ ່ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງເປັດເທດ ພາຍຫ ງັລ ົ້ຽງໄດ ົ້ 11    
                    ອາທດິ. 

ລາຍການ 
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

ຄວາມອ່ອນນຸ ົ້ມ  7.4 6.9 7.57 0.19 0.39 

ສຂີອງຊີ ົ້ນສຸກ  7.23 7.23 7.57 0.12 0.46 

ຄວາມໜົ້າກນິ  7.63 7.17 7.47 0.15 0.49 

ລດົຊາດໂດຍລວມ  7.57 7.17 7.47 0.08 0.1 

ຄວາມມກັໂດຍລວມ  7.7 7.5 7.57 0.09 0.72 

ຄວາມຮູ ົ້ສກຶຫ ງັກ ນ  7.77 7.53 7.67 0.11 0.74 

1 ການໃຫ ົ້ຄະແນນ ຄຸນນະພາບຂອງຊີ ົ້ນສຸກ: 1 ຫາ 8 ຄະແນນ (1 ແມ່ນຕ ່ າສຸດ ໄປຫາ 8 ແມ່ນດທີີ່ ສຸດ). 

ຕາຕະລາງ 10  ປຽບທຽບອດັຕາການສູນເສຍນ ົ້າ, ເມ ັດັສ ີແລະ ຄ່າຄວາມເປັນກດົເປັນດ່າງຂອງຊີ ົ້ນເປັດເທດ  

ລາຍການ  
ສິີ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
ແບບປ່ອຍ ແບບຂັງ ແບບເຄິີ່ງຂັງເຄິີ່ງປ່ອຍ 

Chilling loss (%)  2.45 2.15 1.89 0.44 0.89 

Boiling Loss (%)  20.86 27.33 24.61 2.18 0.52 

ເມດັສຂີອງຊີ ົ້ນດບິ (ຊີ ົ້ນເອກິດ ົ້ານຂວາ)  
L⃰ 18.65 16.91 18.19 0.74 0.63 

a⃰ 21.23 21.92 20.75 0.4 0.5 

b⃰ 9.61 9.93 9.9 0.31 0.9 

ຄ່າຄວາມເປັນກດົເປັນດ່າງ (pH) ຂອງຊີ ົ້ນດບິ (ຊີ ົ້ນເອກິດ ົ້ານຂວາ)  
pH 45 min 5.99

b
 6.16

a
 5.75

bc
 0.07 0.04 

pH 24 h 6.07 5.85 5.85 0.05 0.07 

 

ນ ົ້າໜກັໃສ ົ້ອ່ອນ (g) 52.33 51.33 48.67 2.16 0.82 

ໄສ ົ້ແກ່ (cm)  11.17 9.83 9.5 0.67 0.63 

ມ ົ້າມ (g) 13 10.67 8.67 0.85 0.09 

ນ ົ້າໜກັໃສ ົ້ແກ່ (g) 7.33 5.67 5.33 0.73 0.56 

ໄສ ົ້ຕິ່ ງ (cm)  14.77 13.17 15.17 0.49 0.23 

ນ ົ້າໜກັໃສ ົ້ຕິ່ ງ (g)  4.67 5.33 4.33 0.28 0.37 

ຕບັອ່ອນ (g)  4 4 4.33 0.2 0.79 


