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ຜົນຂອງການໝັກສາລີດ້ວຍຢີສ ຕ ໍ່ການຈະເລີນເຕີບໂຕ, ອົງປະກອບຊາກ ແລະ ຄຸນ
ນະພາບຊີີ້ນຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລືອດ1 

 

ແກ້ວລາ ພັດທະນາ2, ພອນສະຫັວນ ພຸດທະໄຊ ແລະ ທະນູສີນ ກັນດີ 
ພາກວຊິາ ວທິະຍາສາດການລ ົ້ຽງສດັ, ຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊບັພະຍາກອນປ່າໄມ ົ້, ມະຫາວທິະຍາໄລສຸພານຸວງົ 

ບົດຄດັຫຍ ີ້ 
ຈດຸປະສງົຂອງການສກຶສາເພ ່ ອເປັນການກວດສອບການປ່ຽນແປງອງົປະກອບທາງເຄມຫີ ງັຈາກການໝກັສາລີບົດ

ດ ົ້ວຍຢີສຕ ່ ການຈະເລນີເຕບີໂຕ, ອງົປະກອບຂອງຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຂອງຊີ ົ້ນໃນການລ ົ້ຽງໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດ. ໂດຍໄດ ົ້
ໃຊ ົ້ຮູບແບບການທດົລອງ Complete Randomized  Design (CRD) ແລະ ແບ່ງອອກ ເປັນ 2 ຊ່ວງຄ : ຊ່ວງທີ່  1 ເປັນ
ກວດກວດສອບໄລຍະເວລາຂອງມກັທີ່ ແຕກຕ່າງກນັ (ນບັແຕ່ 0-21 ວນັ ) ແລະ ຊ່ວງທີ່  2 ແມ່ນຈະນ າເອາົໄລຍະເວລາທເີ
ໝາະສມົ ແລະ ດທີສຸີດໄປປະສມົກບັ ອາຫານຊະນດິອ ່ ນ (ສູດອາຫານ)ໃນປະລມິານທີ່ ແຕກຕ່າງກນັໃນການລ ົ້ຽງໄກ່ 3 
ສາຍເລ ອດ 20 ໂຕຕ ່ ສູດອາຫານ (ທງັໝດົລວມມ ີ5 ສູດ ຫ   5 ສີ່ ງທດົລອງ). ຈາກຜນົການທດົລອງໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ: 
ການໝກັສາລບີດົດ ົ້ວຍຢີສທີ່ ເປັນແປົ້ງເຫ ົ ົ້າໃນໄລຍະເວລາທີ່ ແຕກຕ່າງກນັຄ  ນບັແຕ່ 0-21 ວນັ ໄດ ົ້ມກີານປ່ຽແປງທາງອງົ
ປະກອບທາງເຄມ ີ(CP, Ash, DM ແລະ pH) ໃນລະດບັຄວາມເຊ ົ້ອໝັ ົ້ນທີ່ ແຕກຕ່າງກນັ ເມ  ່ ອທຽບກບັສາລບີດົທ າມະດາ 
(ໂຕຢ ນ, CM) ຢູ່ທີ່  P<0.05, ໂດຍສີ່ ງທດົລອງທີ່ ມກີານປ່ຽນແປງທາງດ ົ້ານອງົປະກອບທາງເຄມດີກີວ່າໝູ່ ໂດຍສະເພາະ 
ຄ່າຂອງໂປຕນີ (CP) ແມ່ນຢູ່ທີ່ ໄລຍະເວລາການໝກັ 14 ມ ົ້ (CM14) ແລະ ຮອງລງົມາແມ່ນ ມ ົ້ທີ່  7 (CM7). ສ່ວນອງົ
ປະກອບທາງເຄມອີ ່ ນໆ ກ ່ ເຫນັວ່າມກີານປ່ຽນແປງ ໃນໄລຍະເວລາດັ່ ງກ່າວ ແລະ ເມ ່ ອທຽບກບັກຸ່ມທີ່ ໝກັດ ົ້ວຍກນັເອງກ ່
ເຫນັວ່າມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງສະຖິຕ ິ(P<0.05). ຫ ງັຈາກນ າເອາົ CM14 ໄປທດົລອງຕ ່ ດ ົ້ວຍການໄປປະສມົກບັ
ອາຫານຊະນດິອຶ່ ນໆ ໃນປະລມິານທີ່ ແຕກຕ່າງກນັໄດ ົ້ໃນສູດອາຫານໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ ສູດອາຫານທີ່ ມປີະລມິານສາລີ
ບດົໝກັຢີສ 25% (T3) ມປີະສດິທພິາບເຮດັໃຫ ົ້ການຈະເລນີເຕບີໂຕຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດດກີວ່າໝເູຊັ່ ນນ ົ້າໜກັສຸດທ ົ້າຍ 
(g/ໂຕ), ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມ (g/ໂຕ) ແລະ ADG g/ວນັ, ຕາມລ າດບັ ແລະ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖີຕເິມ  ອທຽບກບັ
ສິ່ ງທດົລອງດ ົ້ວຍກນັ ແລະ ຕວົຢ ນ (T1) ຢູ່ທີ່  (P<0.05). ຍິ່ ງໄປກວ່ານັ ົ້ນ, ສິ່ ງທດົລອງ T3 ຍງັສົ່ ງຜນົເຮດັໃຫ ົ້ອງົປະກອບ
ຂອງຊາກດກີວ່າສີ່ ງທດົລອງອ ່ ນໆດ ົ້ວຍກນັບ ່ ວ່າຈະເປັນນ ົ້າໜກັມຊີວີດິ, ນ ົ້າໜກັຊາກອຸ່ນ, ນ ົ້າໜກັຊາກຕດັແຕ່ງ, ຊີ ົ້ນເອກິ
ນອກ ແລະ ຊີ ົ້ນເອກິໃນເຊິ່ ງມຄີວາມແຕກຕ່າງດ ົ້ານສະຖຕິຢູ່ິໃນລະດບັຄວາມເຊ ົ້ອໝັ ົ້ນທີ່  (P<0.05) ແລະ ສີ່ ງທດົລອງທີ່
ມຄ່ີາຂອງອງົປະກອບຂອງຊາກຕ ່ າກວ່າໝູ່ ແມ່ນຕວົຢ ນ.ນອກຈາກນີ ົ້, ທາງດ ົ້ານຄຸນນະພາບຂອງຊີ ົ້ນຈາກສີ່ ງທດົລອງດັ່ ງກ່າວ
ຍງັສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າໃນບນັດາສີ່ ງທດົທງັໝດົຄຸນນະພາບຂອງຊີ ົ້ນທີ່ ດກີວ່າໝູ່  ແມ່ນໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັໃນສີ່ ງທົດລອງ 
T3 ໂດຍສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັຄ່າອງົປະກອບຂອງຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນເຊັ່ ນ: pH ຊີ ົ້ນເອກິ, pH ຊີ ົ້ນຂາ  ແລະ ຄວາມສາມາດໃນການ
ອຸ ົ້ມນ ົ້າຂອງຊີ ົ້ນ (ຊີ ົ້ນເອກິ ແລະ ຊີ ົ້ນຂາ) ສູງກວ່າ ສີ່ ງທດົລອງອ ່ ນໆ ດ ົ້ວຍກນັເອງ ແລະ ຕວົຢ ນ.  
ຄ າສັບສ າຄັນ: ຢີສ, ອາຫານໝກັ,ໄກ່ສາມສາຍເລ ອດ, ອງົປະກອບຊາກ, ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນ 

                                                             
1 ການອ້າງອີງພາສາລາວ 
ແກ ົ້ວລາ ພດັທະນາ, ພອນສະຫວັນ ພຸດທະໄຊ ແລະ ທະນສູນີ ກນັດ ີ(2021). ຜນົຂອງເຄ ອເຂາົຮ  ຕ ່  ອດັຕາການຜະລດິ ແລະ ການນ າໃຊ ົ້ທາດ
ອາຫານ ຂອງໄກ່ສາມສາຍເລ ອດ, ວາລະສານວທິະຍາສາດ ມະຫາວທິະຍາໄລສຸພານຸວງົ, ສະບບັທ ີ6, ເຫ ັ ົ້ມທ ີ3 (Special Issue), ໜົ້າທ:ີ 1581-

1593. 
2 ຕິດຕ ໍ່ພົວພັນ 

ແກ ົ້ວລາ ພດັທະນາ ພາກວຊິາວທິະຍາສາດການລ ົ້ຽງສດັ, ຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊບັພະຍາກອນປ່າໄມ ົ້, ມະຫາວທິະຍາໄລສຸພານຸວງົ (ໂທ:  020-

22355751; ອເິມລ:  Keola Phatthana@gmail.com 
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Effects of Yeast Fermentation of Corn on Growth Performance, Carcass 

Characteristic and Meat Quality of Chickens  
 

Keola PHATTANA3, Phonesavanh PHOUTHAXAY, Thanousinh KANDEE 
Department of Animal Science, Faculty of Agriculture and Forest Resource Souphanouvong University, 

Laos 

Abstract 
           The aim of the study to evaluate of Corn Meal Fermented with Yeast inThree blooded chicken 

raising 3 blood lines with the purpose to search for chemical compound changing after corn meal was 

fermented with yeast. Quality with the growth, composition of carcasses and quality of meat. By 

using Completely Randomized Design (CRD) and devise 2 step: In step 1: corn meal was fermented 

with yeast by different time from 0-21 day and In step 2 was  selected highest chemical compound to 

use in a different quantity with 5 treatments and the result showned that: Corn meal that fermented 

by Yeast in different periods as from 0-21 days was showed that the composition of chemistry as CP, 

Ash, DM and pH had been changed in a different level of significant when compared with normal 

corn meal CM at P<0.05, this treatment has higher chemical compound change including protein (CP) 

as treatment of CM14 next order was CM7. However, when it was compared with other treatments 

has statistically significant (P<0.05). When CM14 had been taken to mix with other difference feeds, 

it showed that the feed has quantity corn meal fermented 25% (T3) was the best potential efficiency 

on growth of chicken 3 blood lines and it has statistically significant by comparing with other 

treatments and constant that using normal corn powder at (P<0.05) it was showed in the top of weight 

as g/chicken, added weight (g/chicken) ADG, g/day.  Moreover, Treatment (T3) also has been 

obtained to compound of carcasses better than other treatment even through living weight, weight of 

warm, weight of carcasses, out chest meat and in chest meat which has statistically significant at 

(P<0.05) and lowest chemical compound treatment was normal corn meal.When the 3 blood lines 

chicken was examined the quality of meat from the treatment showed highest quality in among other 

treatment, This Treatment (T3) presented pH of chest’s meat, pH leg’s meat and possibility of water 

absorption of meat (chest and leg’s meat) higher than other treatment and constant.  
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1. ພາກສະເໜີ 
ຄວາມສ າຄັນຂອງການລ ົ້ຽງໄກ່ພ ົ້ນເມ  ອງ ໄກ່

ພ ົ້ນເມ  ອງໄດ ົ້ຮັບຄວາມນຍິມົທງັຕະຫ າດພາຍໃນ ແລະ 

ຕ່າງປະ ເທດ ໄກ່ພ ົ້ນເມ  ອງນັ ົ້ນເປັນສັດທີ່ ລ ົ້ຽງໄວ ົ້ເພ ່ ອ
ບ ລິໂພກຊີ ົ້ນໄກ່, ການລ ົ້ຽງເພ ່ ອຄວາມສວຍງາມ ແລະ 

ການລ ົ້ຽງເພ ່ ອເປັນການກລິາ (ໄກ່ຕ)ີ ຈິ່ ງສາມາດລ ົ້ຽງເພ ່ ອ
ເປັນອາຫານ ແລະ ອາຊີບໄດ ົ້ (ບນັຍດັ ເຫ ົ່ າໄພບູນ ແລະ 

ມນົໄຊ ດວງຈນິດາ, 2011.). ການລ ົ້ຽງສັດປີກແມ່ນມີ
ບດົບາດສ າຄນັຫ າຍຕ ່ ການສ ົ້າງເສດຖະກດິ ສງັຄມົ ໂດຍ
ສະເພາະແມ່ນການລ ົ້ຽງໃນລະດບັຄອບຄວົໃນເຂດພ ົ້ນທີ່
ຊານເມ ອງ ແລະ ຂງົເຂດຊນົນະບດົເນ ່ ອງຈາກວ່າ ສດັປີກ
ເ ປັນສັດທີ່ ໃຫ ົ້ຜົນຜະລິດໄວຖົ້າທຽບໃ ສ່ສັດລ ົ້ຽ ງ
ປະເພດອ ່ ນໆ  (Burgos, Jotte and Roland, 2007). 

ການລ ົ້ຽງໄກ່ພ ົ້ນເມ  ອງຕາມບ ົ້ານເຮ ອນຂອງຄນົລາວເປັນ
ສິ່ ງທີ່ ປະຕບິດັກນັມາແຕ່ດນົນານໂດຍການລ ົ້ຽງແບບປ່ອຍ
ໃຫ ົ້ຫາກນິເອງຕາມທ າມະຊາດຜູ ົ້ລ ົ້ຽງອາດໃຫ ົ້ອາຫານເພິ່ ມ
ຈ າພວກ ເຂົ ົ້າປຽນ, ເຂົ ົ້າເປ ອກ ແລະ ຮ າ ເປັນບາງຄັ ົ້ງຄາວ 

ເຊິ່ ງເຮດັໃຫ ົ້ໄກ່ຈະເລນິເຕບິໂຕຊ ົ້າ (ສສີະໄໝ ອນິທະພອນ
,2018). ອນິແປງ ແລະ ຄະນະ, (2003) ໄດ ົ້ລະບຸໄວ ົ້ວ່າ 
ປີ 1996 ເພ ່ ອໃຫ ົ້ໄດ ົ້ໄກ່ທີ່ ມຄຸີນສມົບດັໃຫ ົ້ລູກຫ າຍ, ມີ
ການຈະເລນີເຕບີໂຕດີຈ ິ່ ງມໂີຄງການສູນພດັທະນາ ແລະ 

ບ ລຫິານດ ົ້ານການກະເສດ ຫົ້ວຍຊອນຫ ົ້ວຍຊົ ົ້ວ ມຄີວາມ
ຄດິລເິລີ່ ມຢາກຂະຫຍາຍພນັ ໄກ່ສາມສາຍເລ ອດ ໃຫ ົ້ເປັນ
ທີ່ ນຍິມົຂອງ ຜູ ົ້ບ ລໂິພກຊີ ົ້ນ ແລະ ຜູ ົ້ທີ່ ຮກັອາຊບີໃນການ
ລ ົ້ຽງໄກ່. ໄກ່ສາມສາຍພັນເຕີບໂຕໄດ ົ້ນ ົ້າໜັກ  1.7 ກິ
ໂລກຣາມ/ໂຕ ເມ  ່ ອນ າໄປຂ ົ້າ ແລະ ແຍກຊີ ົ້ນສ່ວນແລ ົ້ວ 

ຈະໄດ ົ້ຊາກທີ່ ມຊີີ ົ້ນໜ ົ້າເອກີເຕມັ, ກກົຂາໃຫຍ່, ກ ົ້າມຊີ ົ້ນແ
ໜົ້ນ, ໄຂມນັແຊກນ ົ້ອຍ ເມ  ່ ອຕດັແຕ່ງຊາກຈະມເີປີເຊນັ
ຂອງຊິ ົ້ນສ່ວນຕ່າງໆດງັໃນຕາຕະລາງທ ີ9 , ຊາກທີ່ ຫ ກັຂນົ
ອອກແລ ົ້ວຈະບ ່ ລວມເຄ ່ ອງໃນທັງໝົດປະມານ 80% 

ຂອງນ ົ້າໜກັມຊີວີດິກ່ອນຂ ົ້າ, ຂາ 22.74% ແລະ ໜົ້າເອກີ
ເອາົກະດູກອອກ 15.5%, ໂຄງກະດູກ 20% ເຊິ່ ງມຄ່ີາໃກ ົ້
ຄຽງກັບໄກ່ພັນຊີ ົ້ນຂົນສີຂາວທີ່ ບ ລິສັດຜະລິດ ເ ປັນ
ອຸດສາຫະກ າທົ່ ວໄປ ເຊງິຂຶ ົ້ນກບັອາຫານທນີ າມາລ ົ້ຽງ (ທ າ
ມະບຸດ ແລະ ຄະນະ, 1999) 

 ອາຫານສດັເປັນປັດໃຈທີ່ ມຄີວາມສ າຄນັທີສຸດ
ໃນການລ ົ້ຽງສັດ  ໂດຍອາຫານທີ່ ມີຄຸນນະ  ພາບຈະ
ປະກອບດ ົ້ວຍວດັຖຸດບິອາຫານສດັທີ່ ມຄຸີນນະພາບ ແລະ 

ມຄຸີນຄ່າທາງໂພສະນາການສູງ ເໝາະສ າລບັນ າມາປະກອບ
ເປັນສູດອາຫານເພ ່ ອລ ົ້ຽງສດັໃຫ ົ້ມກີານຈະເລີນເຕບິໂຕ, 

ຂະຫຍາຍພັນ  ແລະ  ໃຫ ົ້ຜົນຜະລິດທີ່ ມີຄຸນນະພາບ. 

ອາຫານຂອງສດັປີກໂດຍສະເພາະແມ່ນອາຫານສ າເລດັຮູບ
ມລີາຄາແພງເນ ່ ອງຈາກວ່າໄດ ົ້ນ າເຂົ ົ້າຈາກຕ່າງປະເທດເປັນ
ສາເຫດໜຶ່ ງເຮດັໃຫ ົ້ຕົ ົ້ນທ ນໃນການຜະລິດສູງ ເຊິ່ ງເປັນ
ສາເຫດເຮັດໃຫ ົ້ຜູ ົ້ລ ົ້ຽງນ າໃຊ ົ້ອາຫານສ າເລັດຮູບໃນ
ປະລິມານທີ່ ຈ າກດັ, ນ າມາໃຊ ົ້ອາຫານວັດຖຸດິບທີ່ ມໃີນ
ທ ົ້ອງຖີ່ ນ ມລີາຄາຖ ກ, ມຄຸີນຄ່າທາງໂພສະນາການຂອງ
ອາຫານຂ ົ້ອນຂ ົ້າງຕ ່ າ ແລະ ມພີະລງັງານສູງ, ມທີາດຊີ ົ້ນຕ ່ າ 
ເຊັ່ ນ: ຮ າ, ສາລ,ີ ມນັຕົ ົ້ນ ແກ່ຍາວເວລາໃນການລ ົ້ຽງ ເຮດັ
ໃຫ ົ້ບ ່ ຄຸ ົ້ມຄ່າແກ່ການລງົທ ນ,ຈາກບນັຫາດັ່ ງກ່າວຫ າຍຄົນ
ຈິ່ ງສນົໃຈຢາກຈະຄດິຄົ ົ້ນຫາສູດອາຫານໃໝ່ໆທີ່ ມ ີພາບດ ີ

ແລະ ມີຄຸນຄ່າທາງດ ົ້ານອາຫານສູງ ໂດຍໃຊ ົ້ວັດຖຸດິບ
ອາຫານສດັທີ່ ມໃີນທ ົ້ອງຖີ່ ນ: ອາຫານໝກັ, ໃບກັນຖີນ 

ເພ ່ ອເພີ່ ມຄຸນຄ່າທາງອາຫານໃຫ ົ້ສູງຂ ົ້ນ ເພ ່ ອຊ່ວຍໃນການ
ປະຢັດຕົ ົ້ນທ ນ ແລະ ໃຊ ົ້ກບັສດັປີກທົ່ ວໄປສາມາດໃຊ ົ້ກບັ
ສັດປີກທົ່ ວໄປທີ່ ຊາວກະສິກອນລ ົ້ຽງ , ມີຄຸນຄ່າທາງ
ອາຫານຄບົຖົ້ວນ ແລະ ສມົບູນເຮດັໃຫ ົ້ສດັໃຫຍ່ໄວ, ການ
ຍ່ອຍອາຫານໄດ ົ້ດີ, ມພູີມຄຸ ົ້ມກນັດີ, ສາລີແມ່ນວັດຖຸບ
ອາຫານສດັທີ່ ມທີາດແປົ້ງສູງ, ມຄີວາມສາມາດຍ່ອຍໄດ ົ້ 
ແລະ ການຈະເລນີຂອງໄກ່ທີ່ ນ າໃຊ ົ້ອາຫານປະສມົໝກັຢີສ 

ຊ່ວຍໃນລະບບົການຍ່ອຍອາຫານ ຫ   ການດູດຊ ມໃນລ າ
ໄສ ົ້, ເຮດັໃຫ ົ້ສດັມຄີວາມແຂງແຮງ ແລະ ຈະເລນີເຕບີໂຕ
ດີ ເພ ່ ອຕອບສະໜອງຜົນຜະລິດຊີ ົ້ນໄກ່  ແລະໄຂ່ ໃຫ ົ້
ພຽງພ ກບັຄວາມຕ ົ້ອງການຂອງຜູ ົ້ບ ລໂິພກ ແລະ ເປັນທີ່

ຕ ົ້ອງການຂອງຕະຫ າດ, ຊີ ົ້ນໄກ່ມໂີປ ຕນີສູງ, ເປັນອາຫານ
ທີ່ ດຕີ ່ ສຸຂະພາບ, ມຣີດົຊາດແຊບ, ຊີ ົ້ນແໜົ້ນ, ມໄີຂມນັຕ ່ າ 
ແລະ ສາມາດໃຫ ົ້ຜນົຜະລດິໄຂ່ (ອດັຕາການຈະເລນີເຕີບ



PHATTANA  et al (2021). Souphanouvong Journal: Multi-disciplinary Research of Souphanouvong University 

Vol. 6, Issue 3 (Special Issue). Page:  1581-1593. ISSN 2521- 0653. 

1584 

 

ໂຕຂອງໄກ່ສາມສາຍເລ ອດ ທີ່ ລ ົ້ຽງດ ົ້ວຍອາຫານໄກ່ພນັຊີ ົ້ນ 

ມຂ. 55 ) 
ວັດຖຸດິບອາຫານສັດແຫ ່ ງໂປ ຕີນເ ປັນສ່ວນ

ປະກອບທີ່ ສ າຄນັຫ າຍໃນສູດອາຫານສດັເນ ່ ອງຈາກໂປ ຕີນ
ເປັນອງົປະກອບທີ່ ສ າຄນັຂອງເນ ົ້ອເຍ ່ ອ, ຮ ໂມນ, ເອນັໄຊ,໌ 

ເລ ອດ ແລະ ລະບົບພູມຄຸ ົ້ມກັນ ເປັນຕົ ົ້ນ. ຜ່ານມີການ
ຄົ ົ້ນຄວ ົ້າຂອງນກັວທິະຍາສາດໃນຫ າຍຮູບແບບຈດຸປະສງົ
ແມ່ນເພ ່ ອເພີ່ ມຄຸນຄ່າທາງອາຫານສດັໃຫ ົ້ສຸງຂ ົ້ນກວ່າເກົ່ າ 
ເພ ່ ອນ າມາລ ົ້ຽງສດັໃຫ ົ້ໄດ ົ້ຮບັຜນົຜະລດິສູງ ແລະ ລຸດຜ່ອນ
ຕົ ົ້ນທ ນລງົ, ໂດຍປະຈບຸນັມກີານຄົ ົ້ນຄວ ົ້າເຮດັງານວໄິຈກ່ຽວ
ກບັຫວົມນັຕົ ົ້ນໝກັຢີສເຊັ່ ນ: Manivanh ແລະ Preston, 

(2016) ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ : ຫົວມັນຕົ ົ້ນໝັກຮ່ວມກັບຢີ  

(Sacchacomy Ces Cerevisiae) ແລະປຸຍໝາກແມ່ນ
ສາມາດເພີ່ ມທາດໂປ ຕີນຈາກ 2.5-14.2% ແລະ ທາດ 

True proteinຈາກ 2% -7.4%, ງານວໄິຈກ່ຽວກບັຮ າໝກັ
ແປົ້ງເຫ ົ ົ້າເຊັ່ ນ: Vongpasith et. al., (2018) ໄດ ົ້ລາຍງານ
ວ່າ: ຮ າໝກັແປງເຫ ົ ົ້າສາມາດເພີ່ ມໂປ ຕີນຈາກ 11.2% ຫາ 
21.6%, ງານຄົ ົ້ນຄວ ົ້າວໄິຈ ກ່ຽວກບັການໃຊ ົ້ຫວົມນັຕົ ົ້ນ
ໝກັຢີສຕ ່ ປະສດິທພິາບການຈະເລີນເຕີບໂຕຂອງໄກ່ພ ົ້ີນ
ເມ  ອງ. ຕ່າຈ ັ ົ້ງ, (2020) ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ: ອດັຕາການຈະເລີນ
ເຕບີໂຕໄກ່ເພີ່ ມຂ ົ້ນ 11.2 ກ າມ/ໂຕ/ວນັ. ດັ່ ງນັ ົ້ນ, ຂ ົ້າພະເຈ ົ ົ້າ
ຈ ິ່ ງສນົໃຈຢາກເຮດັການຄົ ົ້ນຄວ ົ້າທດົລອງກ່ຽວກບັຜນົຂອງ
ການນ າໃຊ ົ້ສາລີໝກັຢີສຕ ່ ປະສດິທພິາບການຈະເລີນເຕບີ
ໂຕ, ອົງປະກອບຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງໄກ່ 3 

ສາຍເລ ອດ. 
 

2. ອູປະກອນ ແລະ ວິທີການ 
2.1 ອຸປກອນ ແລະ ສານເຄມີ 
   ອຸປະກອນທີ່ ນໃຊ ົ້ເຂົ ົ້າໃນການທດົລອງ ແມ່ນມີ

ອຸປະກອນບນັທກຶ ແລະ ອຸປະກອນຫ ົ້ອງແລບັ ແລະ ພາກ
ສະໜາມ ໂດຍສະເພາະ ອຸປະກອບຫ ົ້ອງແລບໄດ ົ້ແກ່ ຊຸດ
ກວດສອບອງົປະກອບທາງເຄມ ີ( ຈອກດນີ ແລະ ຈອກ
ອາລູມນີຽມ, ເຕາົເຜົ ົ້າ 600c, ຊງິຊງັໄຟຟົ້າ, ເຄ ່ ອງຍ່ອຍໂປ 
ຕນິ, ສານສານເຄມ ີ(ອາຊດີຊນັຟ ລກິເຂັ ົ້ມຂຸ ົ້ນ: H2SO4), 

(ໂຊດ່ຽມໄຮດ ອກໄຊເຂັ ົ້ມຂຸ ົ້ນ NaOH),  ຜົງເຊ ົ້ອຢີສ 

ປະເພດ ໝກັອາຫານ (Candida spp saccharomyces 

spp) 

 

2.2 ແນວພັນໄກ່ 
          ໄກ່ທີ ົ້ໃຊ ົ້ໃນການທົດລອງຄັ ົ້ງນີ ົ້ແມ່ນໃຊ ົ້ໄກ່
ພ ົ້ນເມ  ອງ 3 ສາຍເລ ອດທີ່ ໄດ ົ້ຮບັການປັບປຸງພນັຈາກບ ສດັ 
CP ຈ ານວນທັງໝົດ 100 ໂຕ, ເຊິ່ ງມີນ ົ້າໜັກສະເລ່ຍ
ປະມານ 250 ກ າມ ອາຍຸແຕ່ 7 ວນັຫ ງັຟັກແຕກ. ນ າໄກ່
ທົດລອງ ມາລ ົ້ຽງລວມກັນໃນຄອກລວມເປັນເວລາ 3 

ອາທດິ ກ່ອນແບ່ງເຂົ ົ້າແຕ່ລະສິ່ ງທດົລອງ ໂດຍກ ານດົ ການ
ທົ ດ ລ ອ ງ ດ ົ້ ວ ຍ ຮູ ບ ແ ບ ບ  RCD (Randomize 

Completely Design), ປະກອບມ ີ5 ສິ່ ງທດົລອງ ແລະ 

4 ຊ ົ້າ ເຊິ່ ງໃນແຕ່ລະຊ ົ້າໃຊ ົ້ ທີ່  ໄກ່ຢູ່ 5 ໂຕ ແລະ ລວມໄກ່
ທງັໝດົ 100 ໂຕ.   

      2.3 ການກະກຽມຄອກ 
           ສ າລັບໂຮງເຮ ອນລ ົ້ຽງໄກ່ແມ່ນໃຊ ົ້ຄອກແບບ
ເປີດຂະໜາດ 4 x 10 ແມັດ ສູງ 2.5 ແມັດ ມຸງດ ົ້ວຍ
ສງັກະສ,ີ ມຄີອກຍ່ອຍສ າຫ ບັຂງັສດັທດົລອງະໜາດ 1 x 

1 ແມດັ (ລ ົ້ຽງຈ ານວນ 5 ໂຕ), ຈ ານວນຄອກມ ີ20 ຄອກ 

ແຕ່ລະຄອກແມ່ນມຮີາງອາຫານ, ຮາງນ ົ້າ ແລະ ສາມາດລະ
ບາຍອາກາດ ແລະ ສິ່ ງເສດເຫ  ອ. ແຕ່ກ່ອນປ່ອຍສດັລງົລ ົ້ຽງ 
ແມ່ນມກີານປັບສະພາບດນິພ ົ້ນຄອກ ແລະ ບ ລເິວນອ ົ້ອມ
ດ ົ້ວຍການໃຊ ົ້ປູນຂາວ (CaO) ໃນອດັຕາ 20 g/ຕາແມດັ. 

ຂ ົ້າເຊ ົ້ອຄອກດ ົ້ວຍນ າຢາຂ ົ້າເຊ ົ້ອຟອກມາລນິປະສມົດ່າງ
ທບັທມີໃນອດັຕາ 1 ລດິ/ພ ົ້ນທ ີ25 ແມດັ. 

         2.4 ຂະບວນການໝັກສາບົດແຫ້ງດ້ວຍຢີສ 
 ໃນຂະບວນການໝັກສາລີແຫ ົ້ງບົດດ ົ້ວຍຢີສ

ແມ່ນໄດ ົ້ປະຕບິດັຕາມວທິີການຂອງ Polyorach et al., 

(2014) ໂດຍໃຊ ົ້ປະລມິານສາແຫ ົ້ງບດົ 1,000 g ຕ ່ ສງິທດົ
ລອງຄ  ສາລແີຫ ົ້ງບດົທ າມະດາ (ບ ່ ໝກັດ ົ້ວຍຢີສ, CM), 
ສາລບີດົແຫ ົ້ງໝກັດ ົ້ວຍຢີສໃນຊ່ວງເວລາທແີຕກຕ່າງກນັຄ  
ນບັແຕ່ 0 ວນັ ຫາ 21 ວນັ ໂດຍແຕ່ລະຊ່ວງຫ່າງກນັ 7 ວນັ 

(CM0, CM7, CM14 ແລະ CM21). ເຊິງເລີ່ ມຈາກ 
ການເອົາຢີສ 15 g ມາລາຍໃນນ ົ້າ 200 ml ທີປະສົມ
ກາກນ ົ້າຕານ 10 ml, ຫ ງັຈາກນັ ົ້ນ ນ ົ້າເອາົສວນປະສມົດັ່ ງ
ໄປປະສົມກັບນ ົ້າຢູເສຍ (ຢູເຣຍ 5 g+ ນ ົ້າ 300 ml + 
ກາກ ນ ົ້າຕານ 10 ml) ປະສມົເຂົ ົ້າກນັໃຫ ົ້ລະອຽດ, ແລ ົ້ວປະ
ໃວ ົ້ 1 ຊົ່ ວໂມງ ຈາກນັ ົ້ນ ເພີ່ ມອອັກຊເີຈນດ ົ້ວຍແອປ ົ້າອາກາດ. 
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ແລ ົ້ວ ນ ົ້າເອາົນ ົ້າປະສມົດັ່ ງກ່າວໄປປະສມົກບັສາລບີດົແຫ ົ້ງ
ເພ ່ ອໝກັສາລບີດົແຫ ົ້ງຕາມແຕ່ລະຊ່ວງເວລາທກີ ານດົໃວ ົ້. 

2.5 ການປະສົມສູດອາຫານ 
    ແມ່ນໄດ ົ້ຄັດເລ ອກເອົາໄລຍະເວລາຂອງການ

ໝັກສາບົດດ ົ້ວຍຢີສທີມີປະມສິດທີພາບ ແລະ ມີອົງ
ປະກອບທາງດ ົ້ານເຄມສູີງກວ່າໝູ່  ໂດຍສະເພາະຄ່າຂອງ
ໂປ ຕີນ ຈາກການນ າໄປວິເຄາະຫາອົງປະກອບເຄມີໃນ
ຂະບວນການໝກັ ສາລດີ ົ້ວຍຢີສ. ແລ ົ້ວນ າໄລຍະໝກັທີ່  
ເໝາະສມົດັ່ ງກ່າວໄປປະສມົກບັ ອາຫານປະເພດຕ່າງໆ 
ຕາມອດັຕາສວນທີແຕກຕ່າງກນັໂດຍຄດິເປັນສວນຮ ົ້ອຍ
ດັ່ ງຕາຕະລາງທີ່  1.  

2.6 ການໃຫ້ອາຫານ, ນ ີ້າ ແລະ ການດູແລ
ຮັກສາ 
            ໃຫ ົ້ອາຫານປະສມົທີ່ ມສ່ີວນປະກອບວດັຖຸດບິ
ຫ ກັໄດ ົ້ແກ່ສາລບີດົ/ສາລໝີກັຢີສ, ຫວົອາຫານສດັເຂັ ົ້ມຂຸ ົ້ນ
, ຮ າ ແລະໃບກະຖິນບົດໂດຍທີ່ ມີໂປຕີນທີ່ ເໝາະສົມ
ຄວາມຕ ົ້ອງການຂອງໄກ່ໃນແຕ່ລະໄລຍະຕາມ  NRC 

(1994). ເຊງິການໃຫ ົ້ອາຫານແມ່ນຈະໄດ ົ້ແບ່ງໃຫ ົ້ 2 ຄັ ົ້ງຕ ່
ວນັຄ : ເຊົ ົ້າເວລາ 6:30 ໂມງ ແລະ ແລງ 16:30 ໂມງໂດຍ
ໃຫ ົ້ອາຫານແມ່ນໃຫ ົ້ກນິເຕມັທີ່ ໃນຮາງອາຫານ,ສ່ວນນ ົ້າ
ແມ່ນໃຫ ົ້ຕະຫ ອດເວລາໂດຍໃສ່ຮາງນ ົ້າ. ສ າລບັການດູແລ
ຮັກສາແມ່ນໄດ ົ້ມີການອານາໄມຄອກໄກ່ໃຫ ົ້ມີຄວາມ
ສະອາດທຸກໆ 7 ວັນ ແມ່ນກວາດ ຂີ ົ້ໄກ່ຮອງພ ົ້ນ ຄອກ 

ແລະ ຖາງຫຍ ົ້າ ອ ົ້ອມບ ລເິວນຄອກທດົລອງ. 

         2.7 ການຊອກຫາອົງປະກອບທາງເຄມີ  
             ອງົປະກອບທາງເຄມຂີອງສາມກັດ ົ້ວຍຢີສແມ່ນ
ໃຊ ົ້ວທິກີານຂອງ AOAC., 1990. ໂດຍໃຊ ົ້ 100 g ຂອງ
ແຕ່ລະໄລຍະການໝັກສາລີບົດແຫ ົ້ງ  (MC, MC0, 

MC7, MC14 ແລະ  MC21) ເ ພ ່ ອຈະຊອກຫາອົ ງ
ປະກອບທາງເຄມເີຊັ່ ນ: ໂປ ຕນິ (CP), ອນິຊວີດັຖຸ (OM), 

DM  ຄ່າວດັຖຸແຫ ົ້ງ ແລະ ຄ່າເຖົ່ າ (Ash). ນອກຈາກນີ ົ້, 
ຍງັໄດ ົ້ສງັເກດລກັສະນະຄວາມປຽກ, ສ ີແລະ ທດົສອບ
ກິ່ ນຂອງສາລໝີກັ ແລະ ບນັທກຶ ດ ົ້ວຍການໃຊ ົ້ປະສາດສ າ
ພດັເພ ່ ອປະເມນີລກັສະນະທາງກາຍຍະພາບ. 
     2.8 ການຊອກຫາປະສິດທິພາບການຈະເລີນ
ເຕີບໂຕ 

ໃນການຊອກຫາອັດຕາການຈະເລີນເຕີບໂຕ
ແມ່ນໄດ ົ້ໃຊ ົ້ສູດຄິດໄ ລ່ຕາມແບບ  Average Daily 

Gain: ADG ແລະ  ສູ ດ  Feed Conversion Ratio: 

FCR. ດ ົ້ວຍເອາົນ ົ້າໜກັໂຕຂອງໄກ່ທດົລອງໃນແຕ່ລະສິ່ ງ
ທດົນບັແຕ່ຕົ ົ້ນຈນົຮອດມ ົ້ສຸດທ ົ້າຍ ເຊິ່ ງແຕ່ລະຄັ ົ້ງທີ່ ຊງັນ ົ້າ
ໜກັໂຕແມ່ນຫ່າງກນັ 2 ອາທດິ, ເພ ່ ອນ າມາຄດິໄລ່ຫານ ົ້າ
ໜກັໂຕສະເລ່ຍທີ່ ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຕ ່ ວນັ. ແຕ່ສ າລບັປະລມິານອາ
ຫານທີ່ ກິນໄດ ົ້ ມກີານບັນທຶກປະລິມານອາຫານທີ່ ໃຫ ົ້ 
ແລະ ທີ່ ເຫ  ອທຸກອາທດິເພ ່ ອຄ ານວນປະລມິານອາຫານທີ່
ກນິໄດ ົ້ໃນແຕ່ລະອາທດິຕາມສູດລຸ່ມນີ ົ້:  

 ຊອກຫາອັດຕາການຈະເລີນເຕີບໂຕຕ ່ ວັນ 

(Average Daily Gain: ADG) 
 

                ນ ົ້າໜກັສຸດທ ົ້າຍ - ນ ົ້າໜກັເລີ່ ມຕົ ົ້ນ 

   ADG (g/day) =      

                     ຈ ານວນວນັທີ່ ທດົລອງລ ົ້ຽງ 
 ການແລກປ່ຽນອາຫານມາເ ປັນນ ົ້າໜັກໂຕ 

(Feed Conversion Ratio: FCR)  

              ປະລມິານອາຫານທີ່ ກນີໄດ ົ້ທງັໝດົ 

FCR = 

                        ນ ົ້າໜກັໂຕເພີ່ ມຂ ົ້ນ 

 

                  2.9 ການຊອກຫາອົງປະກອບຊາກ 

    ເມ  ອສີ ົ້ນສຸດການທດົລອງ ແມ່ນໄດ ົ້ງດົອາຫານ
ປະມານ 8 ຊົ່ ວໂມງແຕ່ໃຫ ົ້ໄກ່ໄດ ົ້ກນິນ ົ້າຕະຫ ອດເວລາ, 
ຫ ງັຈາກນັ ົ້ນສຸ່ມເອາົໄກ່ທດົລອງ 4 ໂຕຕ ່ ສງິທດົລອງ ລວມ
ທັງໝົດ 20 ໂຕນ າມາຊັ່ ງນ ົ້າໜັກກ່ອນຂ ົ້າ (ນ ົ້າໜັກມີຊີ
ວດິ). ຈາກນັ ົ້ນນ າໄປຂ ົ້າເພ ່ ອສກຶສາອງົປະກອບຊາກໂດຍວິ
ທກີານແບບສະງບົ (ປາດຄ ເອາົເລ ອດອອກ), ຫ ກົຂນົອອກ 

ແລ ົ້ວນ າມາຊັ່ ງ (ນ ົ້າໜກັຊາກອຸ່ນ), ເອາົເຄ ່ ອງໃນອອກ, ເອາົ
ຫວົ, ຄ , ຕນີອອກແລ ົ້ວນ າມາຊັ່ ງ (ນ ົ້າໜກັຊາກຕດັແຕ່ງ). 
ຫ ງັຈາກນັ ົ້ນນ າມາຕດັແຕ່ລະຊີ່ ນສ່ວນຂອງຊາກເພ ່ ອຊັ່ ງນ ົ້າ
ໜັກສ່ວນປະກອບຊາກໃນແຕ່ລະສ່ວນ ໂດຍການຕັດ
ແຍກຊິ ົ້ນສ່ວນອະໄວຍະວະພາຍນອກໄດ ົ້ແກ່ໄດ ົ້ແກ່ ຫວົ 

ແລະ ຄ . ຊິ ົ້ນສ່ວນຕດັແຕ່ງຍ່ອຍປະກອບມ:ີ ເອກີ (Breast 

ຫ   Pectoralis),  ກ ະ ໂ ພ ກ  (Thigh), ຂ າ ໂ ຕ ົ້  
(Drumstick), ປີກ (Wing), ອົ ົ້ງໃນ (Pectoralis) ແລະ 
ໂຄງກະດູກ (Body frame) ແລ ົ້ວບນັທກຶນ ົ້າໜກັແຕ່ລະ
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ຊິ ົ້ນສ່ວນ ແລະ ນ າມາຄິດໄລ່ເປີເຊັນຊາກຕັດແຕ່ງໂດຍ
ປຽບທຽບເປີເຊນັຂອງນ ົ້າໜກັຊາກອຸ່ນ ແລ ົ້ວນ າຄ່າທີ່ ໄດ ົ້
ມາຄດິໄລ່ໂດຍໃຊ ົ້ສູດ (ສນັໄຊ, 1991) ດັ່ ງລຸ່ມນີ ົ້:  
 

  % ຊິ ົ້ນສ່ວນຊາກ = (ນ ົ້າໜກັຊິ ົ້ນສ່ວນຊາກ/ນ ົ້າໜກັຊາກ
ອຸ່ນ) x 100 
 

 ນ ົ້າໜກັຊິ ົ້ນສ່ວນຊາກ ຄ ນ ົ້າໜກັຂອງຊີ ົ້ນ
ສ່ວນຕ່າງໆຫ ັງຈາກເຮັດການຕັດແຕ່ງ
ແລ ົ້ວ 

 ນ ົ້າໜກັຊາກອຸ່ນຄ ນ ົ້າໜກັຊາກຫ ງັຂ ົ້າທີ່ ບ ່
ລວມຂນົ ແລະ ເຄ ່ ອງໃນ 
 

 

2.10   ການຊອກຫາຄຸນນະພາບຊີີ້ນ 

   ການຊອກຫາຄຸນນະພາບຂອງຊິ ົ້ນ ແມ່ນເຮາົຈະ
ປະເມນີຈາກວດັແທກຄ່າ pH ຂອງຊີ ົ້ນສ່ວນຫນ ົ້າເອກີ 
ແລະຂາໂຕ ົ້ ຫ ງັການຂ ົ້າ 45 ນາທ ີແລະ ວດັແທກອກີຄັ ົ້ງທີ່
ເວລາ 24 ຊົ່ ວໂມງ  ແລະ ຄ່າຂອງ ຄວາມສາມາດອຸ ົ້ມນ ົ້າ
ຂອງຊີ ົ້ນໄກ່ໂດຍໃຊ ົ້ວທິແີບບແຊ່ເຢັນ (Drip loss) ເປັນ
ຕວົຊວີດັຄຸນນະພາບຂອງຊິ ົ້ນ. ເຊິ່ ງການຊອກຫາຄ່າຂອງ 
pH ຈະດ ົ້ວຍເຄ ່ ອງວດັແທກ pH meter (Hanna 

instrucments model Hl 99163, Romannia) ໂດຍ
ສອດປາຍ electrode ເຂົ ົ້າໄປໃນຊັ ົ້ນກ ົ້າມຊີ ົ້ນເລກິປະມານ 

2.5 ຊງັຕແີມດັ, ເຮດັປະມານ 3 ຄັ ົ້ງ/ຕວົຢ່າງ ແລ ົ້ວນ າມາຫາ
ຄ່າສະເລ່ຍແຕ່ລະຕວົຢ່າງ. ສ່ວນການວດັຫາຄວາມສາມາດ
ອຸ ົ້ມນ ົ້າຂອງຊີ ົ້ນໄກ່ ແມ່ນຈະເຮດັໂດຍຕດັເອາົຊີ ົ້ນຂອງໄກ່ບ 
ລເິວນຫນ ົ້າເອກີ ແລະ ຂາໂຕ ົ້ເປັນຮູບສີ່ ແຈຈະຕຸລດັປະ
ມານ 20-30 ກ າມ ແລ ົ້ວໃຊ ົ້ເຈ ົ້ຍທດິຊູ ົ້ເຊດັນ ົ້າບ ລເິວນຊີ ົ້ນ
ໃຫ ົ້ແຫ ົ້ງແລ ົ້ວຊັ່ ງນ ົ້າໜກັຊີ ົ້ນໂດຍເຮດັ 2 ຊ ົ້າຕ ່ ຕວົຢ່າງ, 
ຈາກນັ ົ້ນນ າຊີ ົ້ນດັ່ ງກ່າວມາຫ ່ ດ ົ້ວຍຜ ົ້າກ໊ອດແລ ົ້ວນ າເຊ ອກ
ມາມດັ, ແລ ົ້ວນ າມາເກບັໃນຖງົໂດຍອດັປາກບ ່ ໃຫ ົ້ຊີ ົ້ນຕດິ
ຂອບຖງົ. ຫ ງັຈາກນັ ົ້ນ ເອາົຕວົຢ່າງດັ່ ງກ່າວໄປເກບັໄວ ົ້ດັ່ ງ
ໃນຕູ ົ້ເຢັນ 4 ອງົສາເຊເປັນເວລາ 24 ຊົ່ ວໂມງ. ຈາກນັ ົ້ນນ າ
ອອກຈາກມາຕູ ົ້ເຢັນ ແລ ົ້ວນ າຕວົຢ່າງດັ່ ງກ່າວມາສັ່ ງນ ົ້າໜກັ
ອກີຄັ ົ້ງເພ ່ ອໄປຄດິໄລ່ຕາມສູດລຸ່ມນີ ົ້:  

 

Drip loss = [(ນ ົ້າໜກັຊີ ົ້ນກ່ອນແຊ່ເຢັນ-ນ ົ້າໜກັຊີ ົ້ນຫ ງັ
ແຊເຢັນ)/ນ ົ້າໜກັຊີ ົ້ນກ່ອນແຊ່] x 100 

 

    2.11 ການວິເຄາະຂ ີ້ມູນ  

           ນ າຂ ົ້ມູນທີ່ ເກັບໄດ ົ້ທັ ົ້ງໝົດແມ່ນຈະໄດ ົ້ນ າມາ
ວິເຄາະຫາຄວາມຜັນແປ  (Analysis of Variances,  

ANO-VA) ຕາມແຜນການທດົລອງແບບ (RCD) ແລະ 

ປຽບທຽບຄວາມແຕກຕ່າງລະຫວ່າງແຕ່ລະສິ່ ງທດົລອງທີ່
ເຮດັການສກຶສາດ ົ້ວຍວທີ ີDucan Mutiple Rang Test 

ໂດຍໃຊ ົ້ໂປແກມສ າເລດັຮູບ Sirichai statristic 6.07  

 

3. ຜົນໄດ້ຮັບ 
     3.1 ການປ່ຽນແປງອົງປະກອບທາງເຄມີຂອງ
ສາລີບົດແຫ້ງໝັກດ້ວຍຢີສໃນໄລຍະເວລາໝັກ
ທີໍ່ແຕກຕ່າງກັນ 

           ຈາກຜນົຂອງການທດົລອງໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ
ໄລຍະການໝກັທີ່ ແຕກຕ່າງກນັໄດ ົ້ມຜີນົຕ ່ ການປ່ຽນແປງ
ດ ົ້ານອງົປະກອບທາງເຄມໃີນສາລບີດົໝກັດ ົ້ວຍຢີສ ໂດຍ
ພົບວ່າ ການໝັກສາລີດ ົ້ວຍຢີສໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ຄ່າຂອງໂປຕີນ 

(CP) ສູງກວ່າໝູແມ່ນສີ່ ງທດົ CM7 ແລະ CM 14 ມຄ່ີາ
ເທົ່ າກັບ 9.8% ແລະ 10.8% ຕາມລ າດັບ. ຮອງລົງມາ
ແມ່ນ CM21 ແລະ CM0 (8.99% ແລະ 8.56% ຕາມ
ລ າດບັ), ແຕ່ເຖງິຢ່າງໃດກ ່ ຕາມເມ ອນ າໄປປຽບທຽບກັບ
ໂຕຢ ນ CM ທີ່ ຄ່າເທົ່ າກບັ 7.53 % ເຫນັໄດ ົ້ວ່າ ມຄີວາມ
ແຕກຕ່າງກນັທາງສະຖິຕ ິ (P<0.05), ນອກຈາກນີ ົ້, ໄດ ົ້
ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ ຄ່າຂອງທາດແຫ ົ້ງ (DM) ແມ່ນມຄ່ີາ
ຫ ຸດລງົຕາມໄລຍະເວລາການໝກັທີ່ ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຕາມລ າດັບ, 

ໃນທ ານອງດຽວກັນຄ່າຂອງເຖົ່ າ (Ash) ແລະ ຄ່າຂອງ
ຄວາມເປັນກດົດ່າງ (pH) ແມ່ນເຫນັວ່າມຄ່ີາຫ ຸດລົງຕາມ
ໄລຍະເວລາການໝັກທີ່ ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຂອງສາລີບົດດ ົ້ວຍ
ໝັກຢີສ  CM0, CM7, CM14 ແລະ  CM21 ເຊິ່ ງມີ
ຄວາມແຕກຕ່າງທາງດ ົ້ານສະຖິຕ ິຢູ່ທີ່ ລະດບັຄວາມເຊ ່ ອ
ໝັ ົ້ນທີ່  95% ໂດຍໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັໃນຕາຕະລາງທ ີ2. 

ຈາກຜົນໄດ ົ້ຮບັດັ່ ງກ່າວໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ ການໝກັ
ສາລດີ ົ້ວຍຢີສທີ່ ໄລຍະທີ່ ເໝາເໝາະສມົ ແລະ ເຮດັໃຫ ົ້ຄ່າ
ຂອງອົງປະກອບທາງເຄມີທີ່ ດີກວ່າໝູໂດຍສະເພາະຄ່າ
ຂອງໂປ ຕນິ ແມ່ນໄລຍະທີ່ ໝກັໃນມ ົ້ທ ີ14 (MC14) 
 

   3.2 ປະສິດທິພາບການຈະເລີນເຕີບໂຕຂອງໄກ່ 
3 ສາຍເລືອດໂດຍໃຊ້ປະລິມານສາລີໝັກດ້ວຍຢີສ
ທີຕ່າງກັນ 
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 ຈາກການນ າເອາົໄລຍະເວລາທເີໝາະສມົໃນການ
ໝກັສາລີດ ົ້ວຍຢີມາປະສມົກບັອາຫານຊະນດີອ ່ ນໆ ໃນ
ປະລມິານທແີຕກຕ່າງກນັນ າມາລ ົ້ຽງໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດ ມນັ
ໄດ ົ້ສົ່ ງຜົນຕ ່ ປະສິດທິພາບການຈະເລີນເຕີບໂຕຂອງໄກ່, 
ໂດຍໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່ານ ົ້າໜກັເລີ່ ມຕົ ົ້ນແຕ່ມ ົ້ທ າອດິ
ເຖງິມ ົ້ 56 ແມ່ນບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖິຕ ິ

(P>0.05), ໂດຍສິ່ ງທດົລອງທີ່ ມໜີກັສຸດທ ົ້າຍສະເລ່ຍສູງ
ກວ່າໝູ່ ແມ່ນ  T3 (1,573 g/ໂຕ)  ທີ່ ໃຊ ົ້ສາລີບົດໝັກ
ດ ົ້ວຍຢີສ 25% ຮອງລງົມາແມ່ນ T1, T2, T4 ແລະ T5 

ຕາມລ າດັບ (ສະແດງໃນຕາຕະລາງທີ 3). ເຊິ່ ງມນັໄດ ົ້
ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ ນ ົ້າໜກັຂອງມ ົ້ທ າອດິກບັນ ົ້າໜກັສຸດ
ທ ົ້າຍຖົ້າທຽບກນັໄກ່ມນີ ົ້າໜກັເພີ່ ມຂຶ ົ້ນເຖງິ 21 ເທົ່ າຢູ່ໃນ
ສີ່ ງທດົລອງ T3, ຮອງລງົມາແມ່ນ T4, T2, T1 ແລະ T5 

ຕາມລ າດັບ. ເມ  ່ ອທຽບກັບກຸ່ມທດົລອງດ ົ້ວຍກັນແລ ົ້ວ
ເຫນັວ່າມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05). 

ຍງິໄປກວ່ານັ ົ້ນ, ມນັຍງັເຮດັໃຫ ົ້ອດັຕາການຈະເລນິເຕີບໂຕ
ຕ ່ ວນັ (ADG, g/day) ເຫນັວ່າ: T3 ມອີດັຕາການຈະເລນີ
ເຕີບໂຕດີກວ່າໝູ່ ອີກດ ົ້ວຍ. ແຕ່ເຖິງຢາງໃດກ ່ ຕາມ, ຄ່າ
ສະເລ່ຍການກນິໄດ ົ້ລວມຕ ່ ມ  ົ້ ແລະ ອດັຕາການແລກປ່ຽນ
ອາຫານມາເປັນນ ົ້າໜັກໂຕ (FCR) ທັງ 5 ສິ່ ງທົດລອງ 
ເຫັນວ່າ  ບ ່ ມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງດ ົ້ານສະຖິຕິ 
(P>0.05) ແຕ່ T3 ມແີນວໂນ ົ້ມດກີວ່າໝູ່  (FCR= 3.5) 

ຮອງລງົມາແມ່ນ T4, T2, T1 ແລະ T5 ຕາມລ າດບັ.  

   3.3 ອົງປະກອບຊາກຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລືອດໂດຍ
ໃຊ້ປະລິມານສາລີໝັກດ້ວຍຢີສທີຕ່າງກັນ 

ຈາກການວເິຄາະຂ ົ້ມູນເຫນັວ່າ ນ ົ້າໜກັມຊີີວດິ, 
ນ ົ້າໜັກຊາກອຸ່ນ ແລະ ນ ົ້າໜັກຊາກຕັດຂອງໄກ່  3 

ສາຍເລ ອດພບົວ່າທງັ 5 ສິ່ ງທດົລອງແມ່ນມຄີວາມແຕກ
ຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖິຕ ິ(P<0.05) ໂດຍໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້
ເຫນັວາ T3 ທີ່ ໃຊ ົ້ສາລໝີກັດ ົ້ວຍຢີສ 25% ດກີວ່າໝູ່  ມຄ່ີາ
ເທົ່ າກບັ, ຮອງລງົມາແມ່ນ T2 ແລະ T4 ມຄ່ີາເທົ່ າກນັເທົ່ າ
ກບັ ແລະ ສຸດທ ົ້າຍແມ່ນ T1 ແລະ T5 ມຄ່ີານ ົ້ອຍກວ່າໝູ່
ຕາມລ າດບັ. ນອກຈາກນີ ົ້, ເປີເຊນັຊາກຊີ ົ້ນສ່ວນຊາກຂອງ
ໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດໄດ ົ້ແກ່ ເປີເຊນັຂອງຫວົ, ຄ , ຕີນ, ປີກ, 

ຂາ, ແຂ່ງ, ຊີ ົ້ນເອກິນອກ, ຊີ ົ້ນເອກິໃນ, ໂຄງກະດູກ ແລະ 

ກົ ົ້ນແ ມ່ນມີຄວາມແຕກ ຕ່ າ ງກັນທາງດ ົ້າ ນສະຖິຕິ  

(P<0.05), ໂດຍສະເພາະເປີເຊນັຫວົມຄ່ີາສູງກວ່າໝູ່  ຢູ່ທີ່  
T1 ແລະ T5 ມີຄ່າຕ ່ າກວ່າໝູ່ , ສ່ວນຄ ພົບວ່າ: T4 ມີ
ເປີເຊນັສູງກວ່າໝູ່  ແລະ T3 ມເີປີເຊນັຕ ່ າກວ່າໝູ່ , ຊີ ົ້ນເອກິ
ນອກພບົວ່າ: T3 ມເີປີເຊນັສູງກວ່າໝູ່  ແລະ T5 ມເີປີເຊນັ
ຕ ່ າກວ່າໝູ່ , ຊີ ົ້ນເອກິໃນພບົວ່າ: T3 ມເີປີເຊນັສູງກວ່າໝູ່  
ແລະ T1 ມເີປີເຊນັຕ ່ າກວ່າໝູ່ , ໂຄງກະດູກພບົວ່າ: T1 ມີ
ເປີເຊັນສູງກວ່າໝູ່  ແລະ T3 ມີເປີເຊັນຕ ່ າກວ່າໝູ່ ຕາມ
ລ າດບັ. ໃນທ ານອງດຽວກນັເປີເຊນັອະໄວຍະວະພາຍໃນ
ເຊັ່ ນຕບັ + ຖົງນ ົ້າບ,ີ ໃຕ, ປອດ, ນ ົ້າມນັພບົວ່າມຄີວາມ
ແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(P<0.05), ແຕວ່າ ຫວົໃຈ 

ແລະ ມ ົ້າມພດັ ບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ

(P>0.05) ດັ່ ງສະແດງໃນຕາຕະລາງທ ີ4. 
 

 3.4 ຄ ຸນນະພາບຊີ ີ້ນຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລືອດ
ໂດຍໃຊ້ປະລິມານສາລີໝັກດ້ວຍຢີສທີຕ່າງກັນ 

      ຈາກກວດສອບຄຸນນະພາບຊິ ົ້ນຂອງໄກ່  3 

ສາຍເລ ອດໃນແຕ່ລະສງິທດົລອງມນັໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫັນ
ວ່າ ຄ່າຄວາມເປັນກົດ-ດ່າງຂອງຊີ ົ້ນໜ ົ້າເອິກຫ ັງຂ ົ້າ 45 

ນາທ ີມຄ່ີາໃກ ົ້ຄຽງກນັໃນສີ່ ງທດົ T2, T3, T4 ແລະ T5 

(5.63, 5.63, 5.61 ແລະ 5.62 ຕາມລ າດບັ) ແລະ ມຄ່ີາ
ຕ ່ າກວ່າໝູ່ ແມ່ນ T1 (5.46)  ແຕ່ນ າມາປຽບທຽບທາງ
ດ ົ້ານສະຖຕິແິລ ົ້ວເຫນັວາ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານ
ສະຖຕິຢູ່ິທ ີ (P<0.05). ແລະ ໃນນອງດຽວກນັ ຄ່າຄວາມ
ເປັນກດົ-ດ່າງຂອງຊີ ົ້ນໜ ົ້າເອກິຫ ງັຂ ົ້າ 24 ຊົ່ ວໂມງເຫນັວ່າ
ມີຄວາມແຕກຕ່າງກັນທາງດ ົ້ານສະຖິຕິ (P<0.05) ດັ່ ງ
ຕາຕະລາງ 5. ນອກຈາກນີ ົ້, ຄ່າຂອງຄວາມສາມາດອມົນ ົ້າ
ຂອງຊິ ົ້ນໄກ່ກ່ອນ ແລະ ຫ ງັແຊ່ເຢັນຍງັມລີກັສະນະດຽວ
ກນັກບັຄ່າຂອງຄວາມເປັນກດົ-ດ່າງ ເຊິ່ ງຄວາມສາມາດ
ອມົນ ົ້າໄດ ົ້ກວ່າໝແູມ່ນ T2, T3, T4 ແລະ T5 ແລະ ມຄ່ີາ
ຕ ່ າກວ່າໝູ່ ແມ່ນ T1 ແຕ່ພດັບ ່ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກັນທາງ
ດ ົ້ານສະຖຕິເິມ  ອທຽບກບັສິ່ ງທດົລອງດ ົ້ວຍກນັເອງ.  

 

4. ວິພາກຜົນ 
      ຈາກຜົນໄດ ົ້ຮັບຂ ົ້າງເທິງອາດເວົ ົ້າໄດ ົ້ວ່າ ການນ າໃຊ ົ້
ສາລບີດົໝກັດ ົ້ວຍຢີສ ມຜີນົຕ ່ ປະສດິທພິາບການຈະເລີນ
ເຕບີໂຕ,ອງົປະກອບຊາກ ແລະ ຄຸນນະພາບການຊີ ົ້ນຂອງໄກ່ 

3 ສາຍເລ ອດ ເນ ່ ອງຈາກວ່າ ການນ າເອົາສາລີບົດໄປມັກ
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ດ ົ້ວຍຢີສ ເຮດັໃຫ ົ້ເກດີມກີານປ່ຽນແປງທາງດ ົ້ານອງົປະກອບ
ເຄມ ີເຊັ່ ນ CP, Ash, DM ແລະ pH ໃນໄລຍະເວລາທີແຕກ
ຕ່າງກນັ, ເພາະຢີສໄດ ົ້ເປັນສົ່ ງເສມີການເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຂອງ CP ເຊີ່ ງ
ປັດໄຈທີ່ ເຮດັໃຫ ົ້ປະສດິທພິາບ: ການຈະ ເລນີເຕບີໂຕ ແລະ 

ອົງປະກອບຂອງຊາກ ແລະ ຄຸນນພະພາບຂອງຊີ ົ້ນໄກ່ 3 

ສາຍເລ ອດ ເມ  ່ ອທຽບກບັສາລີທີບ ຜ່ານການໝກັດ ົ້ວຍຢີສ 

ເຫັນວ່າ ສາລີໝັກດ ົ້ວຍຢີສຢູ່ໃນຊ່ວງເວລາ 14 ວັນ 

(CM14) ມຄ່ີາ CP ສູງກວ່າໝຄູ  10.08% ແລະ ຮອງລງົມາ
ແມ່ນໄລຍະການໝັກ 7 ວັນ (CM7 ມີຄ່າ CP= 9.08%  

ເຊີ່ ງມຄ່ີາໃກ ົ້ຄຽງກບັງານທດົລອງຂອງ ວງົປະສດິ ພ ົ້ອມດ ົ້ວຍ
ຄະນະ (2018) ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ ການນ າເອົາສາລີໝັກກັບ
ແປົ້ງເຫ ົ ົ້າລາວ, ແປົ້ງເຫ ົ ົ້າຫວຽດນາມ ແລະ ຢີສຈະສົ່ ງຜົນເຮດັ
ໃຫ ົ້ເປີເຊັນຂອງ CP ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນ 9.54%, 13.78% ແລະ 

9.85% ແລະ ຊອດຄ່ອງກບັງານທດົລອງຂອງ Manivanh 

et al., 2018; Manivanh ແລະ Preston (2016) ໄດ ົ້ລາຍ
ງ າ ນ ວ່ າຫົ ວມັ ນ ຕົ ົ້ນ ແຫ ົ້ ງໝັ ກໝັ ກ ຮ່ ວມກັ ບ ຢີ ສ 

(Sacchacomyces Cerevisiae ) ແລະ ຢູເຣຍ ແມ່ນສາ 
ມາດເພີ່ ມ ຂອງມນັຕົ ົ້ນ ເພີ່ ມ CP ຂ ົ້ນ ຈາກ 2.5 % - 7.4%  

ແລະ ທາດ True protien 2% - 7.4% ແລະ ສອດຄ່ອງກບັ
ງານທົດລອງຂອງ Lui et al., 2007 ໂດຍການໃຊ ົ້ເຊ ົ້ອ 

A.oryzaeໃນການໝກັພບົວ່າ: ສາມາດເຮດັໃຫ ົ້ໂປ ຕນີເພີ່ ມ
ຂ ົ້ນ ຈາກ 43.54 ເປັນ 49.41% ນີ ົ້ອາດເວົ ົ້າໄດ ົ້ວ່າ ຜົນຂອງ
ການໝກັສາລດີ ົ້ວຍຢີສ ແລະ ແປົ້ງເຫ ົ ົ້າໃນໄລຍະການໝກັທີ່

ແຕກຕ່າງກນັເຮດັໃຫ ົ້ ຈະສົ່ ງຜົນເຮດັໃຫ ົ້ຄ່າຂອງ CP ແລະ 

ອງົປະກອບທາງເຄມ ີມກີານປ່ຽນແປງ ເຊັ່ ນຮດັໃຫ ົ້ຄ່າຂອງ
ທາດແຫ ົ້ງ (DM) ແມ່ນເຫນັວ່າມຄ່ີາຫ ຸດລງົຕາມໄລຍະເວລາ
ການໝກັທີ່ ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຕາມລ າດບັ, ໃນທ ານອງດຽວກນັກບັຄ່າ
ເຖົ່ າ ແລະ ຄ່າຂອງຄວາມເປັນກດົດ່າງ (pH) ແມ່ນເຫນັວ່າ
ມຄ່ີາຫ ຸດລງົຕາມໄລຍະເວລາການໝກັທີ່ ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນຂອງສາລີ
ບົດໝັກຢີສ CM0, CM7, CM14 ແລະ CM21 ເຊິ່ ງມີ
ຄວາມແຕກຕ່າງທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ ຢູ່ທີ່ ລະດບັຄວາມເຊ ົ້ອໝັ ົ້ນ
ທີ່  95% ນີ ົ້ອາດເນ ່ ອງຈາກວ່າຄ່າທີ່ ລຸດລງົຕາມໄລຍະເວລາ

ການໝກັນັ ົ້ນເປັນຜນົມາຈາກການເຮດັວຽກຂອງຈລຸິນຊີໃນ
ກຸ່ມທີ່ ຜະລດິກດົແລກັຕກິ (Lactic acid bacteria) ມກີານ
ເຮດັວຽກໃນສະພາບການໝກັທີ່ ບ ່ ມອີກົຊີເຈນເຊິ່ ງຈະຜະ
ລດິກດົແລກຕກິເຮດັໃຫ ົ້ສະພາບການໝກັມຄີວາມເປັນກດົ
ຫ ຸດລງົ, ແນວໃດກ ່ ຕາມຈາກຄ່າ pH ຂອງອາຫານໝກັໃນຄັ ົ້ງ
ນີ ົ້ແມ່ນຍງັພົບວ່າສູງກວ່າຄ່າມາດຕະຖານທີ່ ອາຫານໝັກ
ຄວນມທີີ່   4-4.2 ທງັນີ ົ້ອາດເປັນເພາະໄລຍະເວລາໃນການ
ໝັກຈະຂ ົ້ນກັບສະພາບອາກາດ, ເຊິ່ ງມນັກົງກັບການທົດ
ລອງຂອງ  Pandey et al., 2000 ທີ່ ເຮດັການທດົລອງໂດຍ
ໃຊ ົ້ Aspergillusoryzae ໃນການໝັກ ແລະ ໃຊ ົ້ສິ່ ງເສດ
ເຫ  ອຈາກອຸດສາຫະກ າ ເຊັ່ ນ: ສາລີ, ແກບ ແລະ ຮ າ ໃຊ ົ້
ຄວາມເຂັ ົ້ມຂຸ ົ້ນຂອງເຊ ົ້ອ 1 ມນິລລີດິ ບົ່ ມເຊ ົ້ອທີ່ ອຸນນະພູມ 

30°C ເປັນເວລາ 72 ຊົ່ ວໂມງ ຈະເຮດັໃຫ ົ້ຄ່າຂອງຄວາມເປັນ
ກດົຫ ຸດລງົ.  
      ນອກຈາກນີ ົ້, ລກັສະນະທາງກາຍຍະພາບຂອງສາລີ
ບດົໝກັຢີສເຫນັວ່າໃນມ ົ້ທ າອດິຂອງການໝກັ ມລີກັສະ
ນະທາງກາຍຍະພາບເປັນມສີີເຫ  ອງອ່ອນເຊິ່ ງມີຄວາມ
ສວຍງາມ, ສ່ວນລກັສະນະການອຸ ົ້ມນ ົ້າແມ່ນມຄີວາມໃກ ົ້
ຄຽງກນັ ແລະ ຢູ່ໃນເກນທີ່ ດີໃນແຕ່ລະສິ່ ງທົດລອງ.ແຕ່
ເມ ່ ອຜ່ານໄລຍະເວລາການໝກັໃນຊ່ວງມ ົ້ທີ່  7 ແລະ 14 

ສງັເກດເຫນັວ່າ ເກດີມລີກັສະນະເປັນເຊ ົ້ອຣາສີຂາວເກີດ
ຂ ົ້ນບ ລເິວນໜົ້າຂອບຂອງຖງັເພີ່ ມຂ ົ້ນ ເຊິ່ ງເປັນລກັສະນະ
ກະຍະພາບທີ່ ບົ່ ງບອກເຖງິ ຂະບວນການໝກັຂອງອາຫານ
ດີຂຶ ົ້ນເນ ່ ອງຈາກວ່າຢີສໄປຊ່ວຍເພີ່ ມຈ ານວນໃນອາຫານ
ໝກັເຮດັໃຫ ົ້ເກດີຂະບວນການຜະລດິອາຊດີ ເຊິ່ ງມຜີນົຕ ່

ກ ິ່ ນຂອງອາຫານທີ່ ແຮງຂຶ ົ້ນເນ ່ ອງຈາກຂະບວນການໝກັ
ເກີດຂຶ ົ້ນນັ ົ້ນເອງ. ສ່ວນເຊ ົ້ອຣາຂາວທີ່ ສງັເກດເຫັນນັ ົ້ນກ ່

ອາດເກດີມາຈາກການທີ່ ສາລບີດົໝກັຢີສນັັ ົ້ນມອີາຫານທີ່ ເ
ໝາະສົມສ າລັບການເຕີບໂຕຂອງເຊ ົ້ອຣາດັ່ ງກ່າວ. ເຖິງ
ແມ່ນວ່າໃນແຕ່ລະສູດອາຫານທດົລອງນີ ົ້ເມ  ່ ອປຽບທຽບ 

ນ ົ້າໜັກສຸດທ ົ້າຍ,ນ ົ້າໜັກໂຕເພີ່ ມ (g/ໂຕ) ແລະ ອັດຕາ
ການຈະເລນີເຕີບໂຕສະເລ່ຍ (ADG, g/day) ເຫນັວ່າມີ
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ຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຖິ ິ (P<0.05) ໃນນີ ົ້ T3 

ປະສິດທິພາບເຮັດໃຫ ົ້ການຈະເລີນເຕີບໂຕຂອງໄກ່ 3 

ສາຍເລ ອດດກີວ່າໝ ູແລະ ມຄີວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານ
ສະຖີຕເິມ  ່ ອທຽບກບັສິ່ ງທດົລອງດ ົ້ວຍກນັ ແລະ ຕວົຢ ນ 

ກ ຄ ສາລບີດົທ າມະດາ.ເຊງີມນັໄດ ົ້ສະແດງໃຫ ົ້ເຫນັວ່າ ນ ົ້າ
ໜກັສຸດທ ົ້າຍ g/ໂຕ, ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມ (g/ໂຕ) ແລະ ADG, 

g/ວນັ (1,572.5, 1,498 ແລະ 26.75 ຕາມລ າດບັ). ແຕ່
ເຖງິຢ່າງໃດກ ່ ຕາມ ອດັຕາການຈະເລນີເຕບີໂຕ ADG, g/

ວນັ ທີ່ ມຄ່ີາສູງເຖງິ 26.75 ຖົ້າປຽບທຽບໃສ່ບາງການທດົ
ລອງທີ່ ຜ່ານມາຂອງ ອ າພາພອນ (2017)  ທີ່ ລາຍງານວ່າ 
(ADG, g/day= 14.9), ການທົດລອງ  ຂອງ  ເກ ົ້ຍເຮີ 
(2020) ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ (ADG, g/day= 19.0). ອ ານວຍ 

ລ ົ້ຽວທາລາກຸນ ແລະ ຄະນະ,(2009) ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ 
(ADG, g/day= 16.20),  ນາລົງ  ພ ົ້ອມດ ົ້ວຍຄະນະ 

(2013)ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ (ADG, g/day= 11.17 ) ແລະ 

ຕ່າຈ ັ ົ້ງ 2020 ໄດ ົ້ລາຍງານວ່າ (ADG, g/day= 17) ແມ່ນ 

ມຄ່ີາສູງກວ່າ ນີ ົ້ອາດຍ ົ້ອນວ່າສູດອາຫານໃຊ ົ້ການທດົລອງ
ຄັ ົ້ງນີ ົ້ມໂີປ ຕີນສູງເຖິງ 17-18% ຈ ່ ງເປັນສາເຫດເຮດັໃຫ ົ້
ອດັຕາການຈະເລນີເຕບີໂຕໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ຈີ່ ງມຄ່ີາສູງກວ່າການ
ທດົລອງທີ່ ຜ່ານມາ ແລະ ຍງັສົ່ ງຜົນເຮດັໃຫ ົ້ອົງປະກອບ
ຂອງຊາກ  ດີກວ່າສີ່ ງທົດລອງອ ່ ນໆດ ົ້ວຍກັນບ ່ ວ່າຈະ
ເປັນນ ົ້າໜັກມີຊີວິດ, ນ ົ້າໜັກຊາກອຸ່ນ, ນ ົ້າໜັກຊາກຕັດ
ແຕ່ງ, ຊີ ົ້ນເອກິນອກ ແລະ ຊີ ົ້ນເອກິໃນເຊິ່ ງມຄີວາມແຕກ
ຕ່າງດ ົ້ານສະຖຕິຢູ່ິໃນລະດບັຄວາມເຊ ົ້ອມັ ົ້ນທີ່  (P<0.05). 

ພ ົ້ອມທັງນີຍງັເຮັດໃຫ ົ້ຄຸນນະພາບຂອງຊີ ົ້ນຈາກສີ່ ງທົດ
ລອງດັ່ ງກ່າວມຄຸີນນະພາບດອີກີດ ົ້ວຍ. 

 

5. ສະຫຼຸບ  
      ຈາກການທົດລອງດັ່ ງກ່າວນີ ົ້ອາດສະແດງໃຫ ົ້ຮູ ົ້ວ່າ 
ການໝັກສາລີບົດດ ົ້ວຍຢີສໃນໄລຍະເວລາ ແລະ ໃຊ ົ້
ປະລມິານທີ່ ແຕກຕ່າງກນັໃນສູດອາຫານສ າລບັການລ ົ້ຽງ
ໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດໃນຄັ ົ້ງນີ ົ້ ແມ່ນໄລຍະເວລາ ທີ່  14 ວນັ 

ແລະ ໃຊ ົ້ໃນປະລິມານ 25% ແມ່ນມີຄວາມເໝາະສົມ 

ແລະ ສົ່ ງຜົນເຮັດໃຫ ົ້ ອົງປະກອບທາງດ ົ້ານເຄມີ ໂດຍ
ສະເພາະ CP ເພີ່ ມຂຶ ົ້ນເຊງີປັດໄຈທີ່ ເຮດັໃຫ ົ້ປະສດິທພິາບ
ການຈະ ເລນີເຕບີໂຕ ແລະ ການກາຍເປັນອງົປະກອບຂອງ
ຊາກ ແລະ ຄຸນນພະພາບຂອງຊີ ົ້ນໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດ ເມ  ່ ອ
ທຽບກບັສາລີທີບ ຜ່ານການໝກັດ ົ້ວຍຢີສມຄີວາມແຕກ
ຕ່າງກນັ.  

6. ຄ າຂອບໃຈ 

    ຂ ົ້າພະເຈ ົ ົ້າຖ ໂອກາດນີ ົ້ເພ ່ ອສະແດງຄ າຂອບໃຈ ແລະ 
ຮູ ົ້ບຸນຄຸນຢ່າງລົ ົ້ນເຫ  ອມາຍງັ ທ່ານ ຄະນະບ ດ,ີ ຮອງຄະນະ 
ບ ດ,ີ ຫວົໜົ້າພາກວຊິາ ແລະ ຮອງ ພາກວຊິາຕະຫ ອດຮອດ
ຄູອາຈານພາຍໃນຄະນະກະເສດສາດ ແລະ ຊບັພະຍາ 
ກອນປ່າໄມ ົ້ມະຫາວທິະຍາໄລ ສຸພານຸວງົ, ໂດຍສະເພາະ
ທ່ານ ອຈ ນ າພາ ປອ ພອນສະຫວັນ ພຸດທະໄຊ ແລະ ຜູ ົ້
ຊວຍນ າພາ ທ່ານ ປທ ທະນສູນິ ກນັດ ີທີ່ ເສຍສະຫ ະເວລາ
ອນັມຄ່ີາ ໃຫ ົ້ຄ າປຶກສາ ແລະ ຊີ ົ້ນ າຢ່າງໃກ ົ້ສດິ, ການຊອກ
ຄົ ົ້ນເອກະສານ ແລະ ການເກບັກ າຂ ົ້ມູນ, ຈນົປະສບົ ຜນົສ າ
ເລດັ ແລະ ມເີນ ົ້ອໃນຄບົຖົ້ວນສມົບູນ. 
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ຕາຕະລາງ 1. ສະແດງການປະສມົສູດອາຫານໃນອດັຕາທແີຕກຕ່າງກນັໂດຍຄດິເປັນ (%) 

 

T1-T5 = ແມ່ນສູດອາຫານທແີຕກຕ່າງກນັ 

ຕາຕະລາງ 2. ອງົປະກອບທາງດ ົ້ານເຄມຂີອງ ການໝກັສາລດີ ົ້ວຍຢີສໃນຊ່ວງໄລຍະເວລາທີ່ ແຕກຕ່າງກນັ 

ອງົປະກອບທາງເຄມ ີ
ໄລຍະເວລາຊອງການໝກັ 

SEM P-value 
CM CM0 CM7 CM14 CM21 

ຄ່າຂອງ pH 6.59a 6.60a 4.78b 4.48c 4.19d 4.96 0.000 

ເປີເຊນັທາດແຫ ົ້ງ (DM) 89.70a 63.50b 63.20c 62.80d 60.20e 5.77 0.000 

ເປີເຊນັຂອງ CP 7.53d 8.56c 9.80a 10.08a 8.99b 0.13 0.000 

ເປີເຊນັຂອງ Ash 9.00a 8.10b 6.70c 6.70bc 5.38d 0.26 0.000 

MC = ແມ່ນສາບດົແຫ ົ້ງທ າມະດາ 
MC0-MC21 = ແມ່ນໄລຍະເວລາຂອງການໝກັສາລດີ ົ້ສຍຢີສນບັແຕ່ມ ົ້ທ ີ0-21 (ແຕ່ລະຊ່ວງຫ່າງກນັ 7 ວນັ) 
 pH=Potential of Hydrogen Ion, DM= Dry matter, CP= Crude protein. 

a,b,c= ໂຕອກັສອນທີ່ແຕກຕ່າງກນັ, ນອນຢູ່ໃນແຖວດຽວກນັ ໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(p<0.05) 
 

ຕາຕະລາງ 3. ປະສດິທພິາບການຈະເລນີເຕບີໂຕຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດໂດຍໃຊ ົ້ປະລມິານສາລໝີກັດ ົ້ວຍຢີສທຕ່ີາງກນັ 

ລ/ດ ລາຍການ 
ສິໍ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
T1 T2 T3 T4 T5 

1 ນ ົ້າໜກັເລີ່ ມຕົ ົ້ນg/ໂຕ 75.75 76.25 74.5 76 75.5 1.012 0.776 

2 ນ ົ້າໜກັສຸດທ ົ້າຍg/ໂຕ 1485b 1491b 1573a 1493b 1473b 13.93 0.001 

3 ນ ົ້າໜກັເພີ່ ມ g/ໂຕ 1409b 1415b 1498a 1417b 1397b 13.93 0.001 

4 ADG, g/ວນັ 25.2b 25.3b 26.8a 25.3b 25.0b 0.25 0.001 

5 ການກນິໄດ ົ້g/ໂຕ/ວນັ 91.2 91.3 93.1 92.2 90.5 0.70 0.128 

6 FCR 3.6 3.6 3.5 3.6 3.7 0.05 0.162 

T1-T5 = ແມ່ນສູດອາຫານທແີຕກຕ່າງກນັ 
a,b,c= ໂຕອກັສອນທີ່ແຕກຕ່າງກນັ, ນອນຢູ່ໃນແຖວດຽວກນັ ໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(p<0.05) 

ລ/ດ ວັດຖຸດິບ T1 T2 T3 T4 T5 

1 ສາລບີດົ 50 35 25 15 0 

2 ສາລບີດົໝກັຢີສ 0 15 25 35 50 

3 ຮ າອ່ອນ 15 15 15 15 15 

4 ອາຫານສ າເລດັຮູບ 25 25 25 25 25 

5 ໃບກນັຖີ່ ນບດົ 10 10 10 10 10 

ລວມ 100 100 100 100 100 
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ຕາຕະລາງ 4. ອງົປະກອບຊາກຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດໂດຍໃຊ ົ້ປະລມິານສາລໝີກັດ ົ້ວຍຢີສທຕ່ີາງກນັ 

ລາຍການ 
ສິໍ່ງທົດລອງ 

SEM 
P-

value T1 T2 T3 T4 T5 

ນ ົ້າໜກັມຊີວີດິ (g/ໂຕ) 1337.5c 1400b 1480a 1400b 1325d 13.96 0.000 

ນ ົ້າໜກັຊາກອຸ່ນ (g/ໂຕ) 1026.5c 1191.4b 1238.8a 1209.0ab 912.9d 29.22 0.000 

ນ ົ້າໜກັຊາກຕດັແຕ່ງ (g/ໂຕ) 712.87d 848.52b 892.43a 811.12c 667.91e 19.53 0.000 

ເປິເຊນັຊາກອຸ່ນ (%) 76.79b 85.12a 83.73ab 86.36a 68.94a 1.57 0.000 

ອົງປະກອບຊາກ (% ຂອງນ ີ້າໜັກຊາກອຸ່ນ) 

ຫວົ 4.80a 4.30bc 4.70ab 4.55abc 4.13c 0.08 0.015 

ຄ  6.90a 6.89a 6.03b 7.30a 6.85ab 0.11 0.000 

ຕນີ 5.53b 5.02bc 5.93ab 7.05a 4.99c 0.18 0.000 

ປີກ 10.66b 9.63bc 9.12c 9.70b 12.55a 0.29 0.000 

ຂາ 15.19a 14.39b 14.01bc 13.92c 15.50a 0.16 0.000 

ແຂ່ງ 11.96b 12.29ab 12.21ab 13.31a 11.17c 0.20 0.005 

ເອກິນອກ 5.69c 8.32b 11.67a 5.74c 5.63c 0.54 0.000 

ເອກິໃນ 2.32d 3.14ab 3.65a 3.04b 2.76c 0.10 0.000 

ໂຄງກະດູກ 17.20a 15.62c 15.10c 13.95d 16.54b 0.27 0.000 

ກົົ້ນ 1.28a 1.15b 0.98c 0.91c 1.34a 0.04 0.000 

ອະໄວຍະວະພາຍໃນ  (% ຂອງນ ີ້າໜັກມຊີີວິດ) 

ຫວົໃຈ 0.55 0.45 0.51 0.54 0.42 0.01 0.086 

ຕບັ + ຖງົນ ົ້າບ ີ 2.00ab 1.75b 1.89ab 2.32a 1.70c 0.06 0.000 

ໃຕ 2.48b 2.56ab 2.46b 3.00a 2.11c 0.07 0.000 

ມ ົ້າມ 0.39 0.34 0.38 0.47 0.40 0.01 0.061 

ປອດ 0.42c 0.56b 0.60a 0.56b 0.46c 0.01 0.001 

ນ ົ້າມນັ 1.61c 1.73c 2.15b 2.32b 2.67a 0.09 0.000 

T1-T5 = ແມ່ນສູດອາຫານທແີຕກຕ່າງກນັ 
a,b,c= ໂຕອກັສອນທີ່ແຕກຕ່າງກນັ, ນອນຢູ່ໃນແຖວດຽວກນັ ໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(p<0.05) 

ຕາຕະລາງ 5. ຄຸນນະພາບຊີ ົ້ນຂອງໄກ່ 3 ສາຍເລ ອດໂດຍໃຊ ົ້ປະລມິານສາລໝີກັດ ົ້ວຍຢີສທຕ່ີາງກນັ 

ລາຍການ 
ສິໍ່ງທົດລອງ 

SEM P-value 
T1 T2 T3 T4 T5 

pH ຊີີ້ນເອິກ 

  pH 45 ນາທຫີ ງັຂ ົ້າ 5.46b 5.63a 5.63a 5.61b 5.62a 0.02 0.000 

  pH 24 ຊົ່ ວໂມງ 5.39b 5.52a 5.53a 5.50a 5.46ab 0.01 0.004 

pH ຊີີ້ນຂາ 

  pH 45 ນາທຫີ ງັຂ ົ້າ 6.25b 6.33a 6.31ab 6.33a 6.32ab 0.00 0.002 

  pH 24 ຊົ່ ວໂມງຫ ງັຂ ົ້າ 6.18b 6.26a 6.24ab 6.25a 6.24ab 0.00 0.003 

ຄວາມສາມາດໃນການອຸ້ມນ ີ້າຂອງຊີີ້ນ (%) 

ຊີີ້ນເອິກ        
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ການສູນເສຍີນ ົ້າຫ ງັການແຊ່ເຢັນ 7.61 8.41 9.50 9.20 8.25 0.34 0.432 

ການສູນເສຍນ ົ້າຫ ງັການຕົົ້ມສຸກ 21.65 21.97 23.43 20.05 19.38 0.59 0.192 

ຊີີ້ນຂາ        

ການສູນເສຍີນ ົ້າຫ ງັການແຊ່ເຢັນ 7.29 7.62 8.68 8.46 7.54 0.44 0.845 

ການສູນເສຍນ ົ້າຫ ງັການຕົົ້ມສຸກ 21.18 21.96 22.42 19.50 19.04 0.69 0.427 

T1-T5 = ແມ່ນສູດອາຫານທແີຕກຕ່າງກນັ 
a,b,c= ໂຕອກັສອນທີ່ແຕກຕ່າງກນັ, ນອນຢູ່ໃນແຖວດຽວກນັ ໝາຍເຖງິຄວາມແຕກຕ່າງກນັທາງດ ົ້ານສະຖຕິ ິ(p<0.05) 
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