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Abstract 

The purpose of this study is to study the business conditions of 

the food processing industry and the factors that affect the operation 

of the food processing industry in the capital city of Prabang with a 

sample group of 65 business units and used a questionnaire to collect 

all the data from the sample group and analyze the data with the 

statistical program SPSS version 2025 to obtain statistical values for 

descriptive data, percentage values, average values, standard 

deviations and calculation of correlation coefficients, the results of 

the study are as follows: The situation the food processing industry in 

the capital city of Prabang is still mostly owned by small-scale 

individuals with little investment value, produced mainly for 

domestic use. As for the factors that affect the food processing 

industry in Luang Prabang, there are 3 factors that have a negative 

effect: marketing factors (X2), financial resources factors (X5), 

cultural and social factors (X10) with a statistical significance level 

of 0.05. For other factors, there is no effect with a statistical 

significance level of 0.05. 

Key words:  Factors affecting, food industry, Luangprabang District

 
 

1. ພາກສະເໜ ີ
 ສປປ ລາວ ເປັນປະເທດທີີີີ່ ຍ ັງດອ້ຍພັດທະນາ 

ແລະ ຖເຶອາົການເຮດັກະສກິໍາເປັນຫ ກັ, ການຂະຫຍາຍຕວົ
ຂອງຂະແໜງກະສກິໍາ ແລະ ປີີ່ າໄມ ້ແມີີ່ ນເປັນສິີີີ່ ງສໍາຄນັຕໍີີ່

ການພດັທະນາເສດຖະກດິ-ສງັຄມົ ແລະ  ປັບປຸງຊວິດິການ
ເປັນຢ ີີ່ ຂອງປະຊາຊົນລາວ ຄຽງຄ ີີ່ ກບັການຜະລິກະສິກໍາ 
(Yialee et al., 2021). ຕາມນະໂຍບາຍຂອງທາງພາກລດັ
ແມີີ່ ນມນີະໂຍບາຍເລັີີ່ ງສາ້ງ ແລະ ພດັທະນາ ຫນັຈາກກະສິ
ກໍາມາເປັນອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງ ເຊີີີ່ ງຈ ັດເປັນບ ລະມະ
ສດິຕົນ້ໆຕອ້ງໄດສ້ບືຕໍີີ່ ປະຕບິດັໃຫເ້ກດີຜົນ ເພືີີ່ ອແກໄ້ຂ,

ຫ ຸດຜີີ່ ອນການນໍາເຂົາ້ສີນຄາ້ ແກໄ້ຂບັນຫາເສດຖະກດິ. 
ແຜນພດັທະນາອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງຂອງລດັຖະບານ ສປປ 

ລາວ ແຕີີ່ ປີ 2021-2025 ໄດວ້ີີ່ າງເປົາ້ໝາຍ ຄ:ື(1) ພດັທະນາ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແປງ ເປັນທີີ່ າແຮງໃຫສ້າ້ງມ ນຄີີ່ າເພີີີ່ ມສ ງ, 
ໄດມ້າດຕະຖານ ແລະ ສາມາດແຂີີ່ ງຂນັໃນລະດບັພາກພືນ້ 

ແລະ ສາກນົ; (2) ພດັທະນາໂຄງລາ້ງພືນ້ຖານ ແລະ ສາ້ງ
ສະພາບແວດລ ້ອມເພືີີ່ ອ ອໍານວຍຄວາມສະດວກແກີີ່
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງ; (3) ສາ້ງກນົໄກປະສານງານ ແລະ 

ການຮີີ່ ວມມືພາຍໃນແລະຕີີ່ າງປະເທດ  ເພືີີ່ ອສົີີ່ ງເສີມ , 

ພດັທະນາ ແລະ ຄຸມ້ຄອງອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງໄດຮ້ບັການ
ຍກົລະດບັຂຶນ້ເທືີີ່ ອ (Ministry of industry and trade, 

2021). 

ໃນປີ 2022 ແຂວງຫ ວງພະບາງມໂີຮງງານອຸດສາຫະກໍາປຸງ
ແຕີີ່ ງທົີີ່ ວແຂວງມ  ີ273 ຫົວໜີີ່ ວຍ ເຊີີີ່ ງໃນນີມ້ຫີົວໜີີ່ ວຍ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງ ອາຫານ 65 ຫວົໜີີ່ ວຍ ເຊີີີ່ ງໄດສ້າ້ງ
ມ ນຄີີ່ າການຜະລດິຕະພນັໄດ ້1,382,468,940,000 ກບີ 

ເທົີີ່ າກບັ 86.09 % ຂອງແຜນການປີ, ມ ນຄີີ່ າການຈໍາໜີີ່ າຍ
ຜະລິດຕະພັນ ອຸ ດສ າຫະກໍ າ ປຸ ງ ແຕີີ່ ງ ປ ະ ຕິບັດ ໄ ດ ້ 
1,372,204,570,000 ກີບ ເທົີີ່ າກບັ 80.19% ຂອງແຜນ
ການປີ. ໂດຍປີ 2023 ພະແນກອຸດດສາຫະກໍາ ແລະ ການ



  

2 

ຄາ້ໄດວ້ີີ່ າງທດິທາງລວມໃນການສາ້ງສະພາບແວດລອ້ມທີີີ່

ເອືອ້ອໍານວຍໃຫແ້ກີີ່ ການພດັທະນາວຽກງານອຸດສາຫະກໍາ 
ແລະ ການຄາ້ໃຫກ້າຍເປັນຕີີ່ ອງໂສທີີີ່ ມລີກັສະນະຕດັສນິໃນ
ລະບບົເສດຖະກດິ, ຍກົສ ງບດົບາດການຜະລດິອຸດສາຫະ
ກໍາປຸງ ແລະ ການຄາ້ ໃຫເ້ປັນມດິກບັສິີີ່ ງແວດລອ້ມ, ເສມີ
ຂະຫຍາຍພ ມປັນຍາທອ້ງຖີີີ່ ນທີີີ່ ມມີ ນເຊືອ້ໃນການຜະລດິ
ສນີຄາ້ ໃຫກ້າຍເປັນສນີຄາ້ໜຶີີ່ ງເມອືງໜຶີີ່ ງຜະລດິຕະພນັ ເພືີີ່ ອ
ຊມົໃຊພ້າຍໃນ, ທດົແທນການນໍາເຂົາ້, ກາຍເປັນສນີຄາ້ທີີ່ າ
ແຮງ ຂອງແຂວງ ແລະ ກາ້ໄປເຖິງການສົີີ່ ງອອກເທືີີ່ ອລະ
ກາ້ວ. ນອກຈາກນັນ້, ໄດວ້ີີ່ າງຄາດໝາຍສ ຊ້ນົເຮດັວຽກງານ
ອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງ ແລະ ການຄາ້ມກີານຂະຫຍາຍຕວົຢີີ່ າງ
ຕໍີີ່ ເນືີີ່ ອງ ໂດຍສະເພາະແມີີ່ ນຊຸກຍ ສ້ ົີີ່ ງເສມີໃຫອຸ້ດສາຫະກໍາ
ປຸງແຕີີ່ ງຂະຫຍາຍໃນລະດັບ  13% ຕໍີີ່ ປີ  ແລະ  ມ ນຄີີ່ າ 
755.97 ຕື ້ກີບ  (Department of industry and trade, 

2023). 

 ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງເປັນຫວົຈກັໃນການຂບັເຄືີີ່ ອນ
ເສດຖະກດິ, ມຖີານຜະລດິທີີີ່ ຫ າກຫ າຍສມົບ ນ ຕາມທດິ
ທັນສະ ໄໝ ,  ສີຂຽວ  ແລະ  ຍືນຍົງ  ກ ້າ ວ ເຂົ ້າ ສ ີີ່ ຍຸ ກ
ອຸດສາຫະກໍາ  4.0 ໂດຍກຸີີ່ ມອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງໃນ
ປັດຈບຸນັ ປະກອບມຄີ:ື (1) ອດັສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ 

ແລະ ເຄືີີ່ ອງດືີີ່ ມ; (2) ອຸດສາມຫະກໍາແຜີີ່ ນແພ, ເຄືີີ່ ອງນຸງຮມົ 

ແລະ  ເກີບ ;  (3) ອຸດສາຫະກໍ າວັດສະດຸກໍີີ່ ສ ້າ ງ ;  (4) 

ອຸດສາຫະກໍາຜະລດິປຸງແຕີີ່ ງກະສກິະກໍາ ແລະ ປີີ່ າໄມ;້ (5) 

ອຸ ດສ າຫະກໍ າ ປຸ ງ ແຕີີ່ ງ ແຮີີ່ ທ າດໂລຫະ  ແລະ  ເ ຄມີ
ອຸດສາຫະກໍາ; (6) ອຸດສາຫະກໍາເຄືີີ່ ອງໃຊໄ້ຟຟາ້ ແລະ ສນີ
ສີີ່ ວນອເີລກັໂຕຣນກິ; (7) ອຸດສາຫະກາໍພາຫະນະ ແລະ ກນົ
ຈກັຮບັໃຊກ້ະສກິໍາ; (8) ອຸດສາຫະກໍາສິີີ່ ງພມິ ແລະ ເຄືີີ່ ອງ
ຫຸມ້ຫໍີີ່ . ໂດຍຂະແໜງອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງມບີດົບາດສໍາຄນັ
ໃນການປະກອບສີີ່ ວນເຂົາ້ໃນລວມຍອດຜະລດິຕະພນັພາຍ
ໃນປະເທດ, ເປັນຂະແໜງທີີີ່ ສາ້ງວຽກເຮັດງານທໍາຫ າຍ
ສມົຄວນ ແລະ ຜະລດິຕະພນັໃນຂະແໜງອຸດສາຫະກໍາປຸງ
ແຕີີ່ ງສາມາດເປັນການສາ້ງຮບັລາຍໃນ ແລະ ຕີີ່ າງປະເທດ 

(Ministry of industry and trade, 2021). 

ອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງສະບຽງອາຫານຢ ີີ່ ນະຄອນຫ ວງ
ພະບາງ ປະເທດລາວ ສະທອ້ນໃຫເ້ຫນັເຖິງພ ມສນັຖານ
ທາງດາ້ນວດັທະນະທໍາ ແລະ ກະສກິ າທີີີ່ ເປັນເອກະລກັຂອງ
ພາກພືນ້ ຫ ວງພະບາງ ເປັນເມອືງມລໍະດກົໂລກຂອງອງົການ 
UNESCO ທີີີ່ ຮ ້ ຈ ັ ກ ກັ ບ ຄ ວ າ ມ ສໍ າ ຄັ ນ ທ າ ງ ດ ້ າ ນ
ປະຫວດັສາດ ແລະ ວດັທະນະທໍາ, ຍງັມຂີະແຫນງການປຸງ
ແຕີີ່ ງສະບຽງອາຫານທີີີ່ ເພີີີ່ ມຂຶນ້ໂດຍອດິທພິນົຈາກປະເພນ ີ
ແລະ ຊບັພະຍາກອນທອ້ງຖິີີ່ ນ (UNESCO, n.d.; Lao 

PDR Ministry of Agriculture and Forestry, 

2020). ຈາກບນັຫາ ແລະ ຄວາມສ າຄນັຂອງອຸດສາຫາກ າ
ປຸງແຕີີ່ ງທີີີ່ ໄດກ້ີີ່ າວມາໃນຂາ້ງເທງິນີ ້ສະນັນ້ຜ ສ້ກຶສາຈຶີີ່ ງມີ
ຄວາມສນົໃນເພືີີ່ ອຢາກສກຶສາ ສະພາບການດ າເນນີທຸລະ
ກດິ ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ ແລະ ປັດໄຈທີີີ່ ສງົຜນົຕໍີີ່

ການດໍາເນີນທຸລະກິດ ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ ໃນ
ນະຄອນ ຫ ວງພະບາງ ແລະ ເພືີີ່ ອເປັນແນວທາງໃນການຊຸກຍ ້
ສົີີ່ ງເສມີໃຫຂ້ະແໜງການດັີີ່ ງກີີ່ າວ ມກີານພດັທະນາຫ າຍຂືນ້
ເລືອ້ຍໆ. 
2.      ອຸປະກອນ ແລະ ວທິກີານການ 
2.1    ກຸີີ່ ມຕວົຢີີ່ າງ 

ໃນທົີີ່ ວແຂວງ ຫ ວງພະບາງ ມຫີວົໜີີ່ ວຍອຸດສາຫະ 
ກາໍປຸງແຕີີ່ ງອາຫານທງັໝດົ 65 ຫວົໜີີ່ ວຍ (Department 

of industry and trade, 2023).  ຜີີ່ ານການສກຶສາ ສ າ
ຫ ວດຂໍມ້ ນພືນ້ຖານໃນເບືອ້ງຕົນ້ເຫນັວີີ່ າ ກຸີີ່ ມປະຊາກອນບໍີີ່
ຮອ້ຍ ສະນັນ້ການຄົນ້ຄວາ້ໃນຄັງ້ນີ ້ ຈ ຶີີ່ ງໄດເ້ອາົປະຊາກອນ
ທງັມດົມາເປັນກຸີີ່ ມຕວົຢີີ່ າງ (Thomas & David, 2017).   
2.2    ເຄືີີ່ ອງມທືີີີ່ ໃຊໃ້ນການເກບັກາໍຂໍມ້ ນ 

ການຄົນ້ຄວາ້ຄັງ້ນີແ້ມີີ່ ນໄດນ້ໍາໃຊວ້ທິກີານຄົນ້ຄວາ້
ແບບປະລມິານ ໂດຍໃຊແ້ບບສອບຖາມໃນການເກບັກ າຂໍ ້

ມ ນທງັໝດົ ເຊິີີ່ ງໄດມ້ຂີະບວນການສາ້ງເຄອືງມດືັີີ່ ງນີ:້ 
- ສງັລວມຂໍມ້ ນບນັດາປັດໄຈທີີີ່ ສົີີ່ ງຜນົຕໍີີ່ ການດໍາເນນີ

ທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາ ປຸງແຕີີ່ ງ ອາຫານ ຈາກນັນ້ໄດມ້າອອ
ແບບສອບຖາມໃຫສໍ້າເລດັ. 

- ນາໍແບບສອບຖາມໄປໃຫຜ້ ຊ້ີີ່ ຽວຊານ 3 ທານກວດ
ຄວາມສອດຄີີ່ ອງຂອງແຕີີ່ ລະຂໍແ້ບບສອບຖາມ ຫາຄີີ່ າ IOC 
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ແລະ ເຫນັວີີ່ າ ຄີີ່ າຄວາມສອດຄີີ່ ອງແບບສອບຖາມແຕີີ່ ລະຂໍ ້
ເທົີີ່ າກບັ 0,65-1.  

 
2.3 ການເກບັກາໍຂໍມ້ ນ 

ຜ ສ້ກຶສາໄດເ້ຮດັໜງັສສືະເໜໂີດຍຜີີ່ ານອງົ
ການຈດັຕັງ້ທີີີ່ ກີີ່ ຽວຂອງ້ ເພືີີ່ ອອະນຸຍາດລງົເກບັກ າຂໍມ້ ນນ າ
ໜວົໜີີ່ ວຍທຸລະກດິ ອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ ພາຍໃນ
ແຂວງຫ ວງພະບາງ ຈາກນັນ້ຈ ຶີີ່ ງໄດນ້າໍເອາົແບບ ສອບຖາມ
ລງົໄປຢາຍໃຫຜ້ ປ້ະກອບການທຸລະກດິ ອຸດສາຫະກ າປຸງ
ແຕີີ່ ງອາຫານ ຕອບແບບສອບຖາມ ໂດຍການອະທບິາຍຊີ ້
ແຈງວທິກີານຕອບໃຫກຸ້ີີ່ ມຕວົຢີີ່ າງລະອຽດ ແລະ ໃຊເ້ວລາ
ການຕອບ 10-15ນາທຈີ ຶີີ່ ງສໍາເລດັ ແລະ ໄດເ້ກບັແບບສອບ
ຖາມຄນືພອ້ມ ເມອືຕອບສໍາເລດັ ແລະ ສາມາດເກບັແບບ
ສອບຖາມຄນືທງັໝດົ 100%. 
2.4 ການວເິຄາະຂໍມ້ ນ 

ເມືີີ່ ອເກບັກາໍຂໍມ້ ນສໍາເລດັ ໄດນ້ າແບບສອບຖາມມາ
ກວດສອບຄນືແຕີີ່ ລະຂໍເ້ພືີີ່ ອໃຫແ້ນີີ່ ໃຈວີີ່ າ ກຸີີ່ ມຕວົຢີີ່ າງໄດ ້
ຕອບທຸກຄໍາຖາມ ຈາກນັນ້ໄດນ້າໍບນັດາຂໍມ້ ນດັີີ່ ງກີີ່ າວ ມາ
ວເິຄາະໂດຍນາໍໃຊໂ້ປຣແກຣມ SPSS version 2025 ເພືີີ່ ອ
ວເິຄາະຫາຄີີ່ າຄວາມຖີີີ່ , ຄີີ່ າສີີ່ ວນຮອ້ຍ ແລະ ວເິຄາະປັດໄຈ
ດວ້ຍ ສມົຜນົ Multiple Regression. 
3. ຜນົໄດຮ້ບັ 

ຜນົການສກຶສາພບົວີີ່ າ ສະພາບການດໍາເນນີທຸລະກດິ 
ອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງອາຫານພາຍໃນຫ ວງພະບາງ ສີີ່ ວນ
ໃຫຍີີ່ ແມີີ່ ນ ວສິາຫະກດິສີີ່ ວນບຸກຄນົ   ມຈີາໍນວນ 56 ຫວົ
ໜີີ່ ວຍທຸລະກດິກວມເອາົ 86.2%, ແລະ ສະໜອງໃຫ ້
ຕະຫ າດພາຍໃນ ເປັນຫ ກັຈາໍນວນ 62 ຫວົໜີີ່ ວຍກວມເອາົ 
95.4%, ແຫ ີີ່ ງເງນິທນຶຫ ກັໃນການເລີີີ່ ມຕົນ້ໃນການດໍາເນນີ
ທຸລະກດິ ສີີ່ ວນໃຫຍີີ່ ແມີີ່ ນ ທນຶຕນົເອງພຽງຢີີ່ າງດຽວ ມີ
ຈາໍນວນ 57 ຫວົໜີີ່ ວຍກວມເອາົ 87.7%, ປະລມິານເງນິ
ທນຶໜ ນວຽນ ສີີ່ ວນໃຫຍີີ່ ແມີີ່ ນຢ ີີ່ ໃນລະດບັ 450 ລາ້ນກບີ
ຂືນ້ໄປ ມຈີາໍນວນ 36 ຫວົໜີີ່ ວຍກວມເອາົ 55.4%, ລາຍ
ຮບັສຸດທ ິສະເລີີ່ ຍຕໍີີ່ ເດອືນ ສີີ່ ວນໃຫຍີີ່  ແມີີ່ ນ ຢ ີີ່ ໃນລະຫວີີ່ າງ 
50 ລາ້ນກບີລງົມາ ຈາໍນວນ 35 ຫວົໜີີ່ ວຍ ກວມເອາົ 53.8% 
ແລະ ຫວົໜີີ່ ວຍທີີີ່ ມລີາຍຮບັສະເລີີ່ ຍຕໍີີ່ ເດອືນ 51 ລາ້ນ ຫາ 

150 ລາ້ນກບີຂືນ້ໄປ ມີີີ່ ພຽງ 30 ຫວົໜີີ່ ວຍກວມເອາົ 
46.2%. 

ປັ ດ ໄ ຈ ທີີີ່ ສົີີ່ ງ ຜົ ນ ຕໍີີ່ ກ າ ນ ດໍ າ ເ ນີ ນ ທຸ ລ ະ ກິ ດ 
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງທງັ
ໝົດ  11 ຕົວປີີ່ ຽນ  ແມີີ່ ນມີຄວາມສໍາພັນກັບຜົນການ
ດໍ າ ເນີນທຸລະກິດອຸດສາຫະກໍ າ ປຸ ງແຕີີ່ ງອາຫານໃນ
ນະຄອນຫ ວງພະບາງ (Y) ຢ ີີ່ ໃນລະດັບປານກາງ (R = 

0.524) ແລະ ປັດໄຈທີີີ່ ມອີດິທພິນົໃດຫນຶີີ່ ງ ທງັ 11 ຕວົ
ສາມາດອະທບິາຍ ຫ  ືພະຍາກອນຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ 
ໂດຍລວມໄດເ້ຖງິ 52.4% ຫ  ືມຜີນົພຽງແຕີີ່  52.4% (R2  

= 0.125) ສີີ່ ວນທີີີ່ ເຫ ອືອີກ 47.6% ແມີີ່ ນເປັນຜົນຈາກ
ຕວົປີີ່ ຽນອືີີ່ ນໆ ທີີີ່ ບໍີີ່ ໄດນ້ໍາມາວເິຄາະໃນການຄົນ້ຄວາ້ຄັງ້ນີ ້
ດວ້ຍລະດບັຄວາມຄາດເຄືີີ່ ອນຂອງການປະເມນີ 0.256 

ເຊິີີ່ ງໝາຍເຖງິຄວາມຜດິພາດທີີີ່ ເກດີຈາກການພະຍາ ກອນ
ໂດຍສະເລີີ່ ຍ ແລະ ພບົວີີ່ າມ ີ3 ປັດໄຈທີີີ່ ມຄີວາມສໍາພນັ
ກນັໃນລະດບັຄວາມສໍາຄນັທາງສະຖິຕ  ິຄ:ື ປັດໄຈດາ້ນ
ການຕະຫ າດ (X2)  ມຄີີີ່ າ β = (−0.381), ປັດໄຈດາ້ນ
ຊັບພະຍາກອນການເງນິ (X5) ມຄີີີ່ າ β = (−0.129), 

ປັດໄຈດາ້ນວັດທະນະທໍາ ແລະ  ສັງຄົມ   (X10)  ມຄີີີ່ າ
 β = (−0.181) ໃ ນ ກ າ ນ ຄົ ້ນ ຄ ວ ້າ ຄັ ້ງ ນີ ້ມ ີສົມ ຜົ ນ
ພະຍາກອນຜົນການດໍາເນີນທຸລະກິດອຸດສາຫະກໍາປຸງ
ແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງຄ:ື ຜົນການດໍາເນນີ
ທຸລະກດິອຸດສາ ຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະ
ບາງໃນຮ ບຂອງການນາໍໃຊຄ້ີີ່ າຄະແນນດບິມດີັີີ່ ງນີ:້ 

Y = 4. 488+ (−0.381) X2 + (−0.129) X5+ 

(−0.181)X10 

ສມົຜນົສມົຜນົພະຍາກອນຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງໃນຮ ບ
ຂອງການນາໍໃຊຄ້ີີ່ າຄະແນນມາດຕະຖານມຄີ:ື  

ZY =  (−0.381)  X2 + (−0.129)  X5+ 

(−0.181)X10 

      (-2.621)*    (-1.212)*             

(-1.113)*     

ຈາກຜົນການວິເຄາະສົມຜົນການທົດຖອຍແບບ
ພະຫຸຄ ນ ດວ້ຍເຕັກນິກ Enter ສາມາດອະທິບາຍການ
ພະຍາກອນສົມຜົນຂອ ງຜົນການດໍ າ ເນີນທຸລະກິດ



  

4 

ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງໄດ ້
ດັີີ່ ງນີ:້ 

1) ສໍາປະສດິຄງົທີີີ່  ມຄີີີ່ າເທົີີ່ າກບັ 4.488 ເຊິີີ່ ງໝາຍ
ຄວາມຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ
ໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ ແມີີ່ ນດໍາເນນີການໄດໃ້ນ 4.488 

ລະດບັ ໂດຍບໍີີ່ ຈໍາເປັນມ  ີປັດໄຈອືີີ່ ນເຂົາ້ມາກີີ່ ຽວຂອ້ງ ໃນ
ລະດບັຄວາມສໍາຄນັທາງສະຖຕິ ິ0.01. 

2) ສໍາປະສດິຂອງປັດໄຈດາ້ນການຕະຫ າດ (X2)  

ມຄີີີ່ າເທົີີ່ າກບັ (−0.381) ເຊິີີ່ ງໝາຍຄວາມວີີ່ າຖາ້ສະມາຊກິ 

ໃຫລ້ະດບັຄວາມສໍາຄນັໃນປັດໄຈດາ້ນການຕະຫ າດ (X2)  

ເພີີີ່ ມຂຶນ້ 1 ລະດບັ ໂດຍປັດໄຈອືີີ່ ນໆຄົີີ່ ງທີີີ່  ຈະເຮດັຜນົການ
ດໍ າ ເນີນ ທຸລະກິດ ອຸດສາຫະກໍ າ ປຸ ງແຕີີ່ ງອາຫານໃນ
ນະຄອນຫ ວງພະບາງ ເພີີີ່ ມຂຶນ້ (−0.381) ລະດບັ, ແຕີີ່ ໃນ
ກົງກັນຂ ້າມຖ້າຫາກປັດໄຈດ ້ານການຕະຫ າດ  (X2)  

ປີີ່ ຽນແປງລງົ 1 ລະດບັ ກໍີີ່ ຈະເຮດັຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ 
ປີີ່ ຽນແປງລງົ (−0.381) ລະດບັເຊັີີ່ ນກນັໃນຂະນະທີີີ່ ປັດ
ໄຈດາ້ນອືີີ່ ນບໍີີ່ ປີີ່ ຽນແປງ ດວ້ຍລະດັບຄວາມສໍາຄັນທາງ
ສະຖຕິ ິ0.01. 

3) ສໍາປະສດິຂອງປັດໄຈດາ້ນຊບັພະຍາກອນການ
ເງນິ (X5)ມຄີີີ່ າເທົີີ່ າກບັ (−0.129) ເຊິີີ່ ງໝາຍຄວາມວີີ່ າຖາ້
ສະມາຊິກ  ໃຫ ້ລະດັບຄວາມສໍ າຄັນໃນປັດໄຈດ ້ານ
ຊບັພະຍາກອນການເງນິ (X5)  ເພີີີ່ ມຂຶນ້ 1 ລະດບັ ໂດຍປັດ
ໄຈອືີີ່ ນໆຄົີີ່ ງທີີີ່  ຈະເຮດັຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາ
ປຸ ງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ  ເ ພີີີ່ ມຂຶ ້ນ 

(−0.129) ລະດບັ, ແຕີີ່ ໃນກງົກນັຂາ້ມຖາ້ຫາກປັດໄຈດາ້ນ
ຊບັພະຍາກອນການເງນິ (X5) ປີີ່ ຽນແປງລງົ 1 ລະດບັ ກໍີີ່ ຈະ
ເຮດັຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ
ໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ  ປີີ່ ຽນແປງລົງ  (−0.129) 

ລະດບັເຊັີີ່ ນກນັໃນຂະນະທີີີ່ ປັດໄຈດາ້ນອືີີ່ ນບໍີີ່ ປີີ່ ຽນແປງ ດວ້ຍ
ລະດບັຄວາມສໍາຄນັທາງສະຖຕິ ິ0.01. 

4) ສໍາປະສດິຂອງປັດໄຈປັດໄຈດາ້ນວດັທະນະທໍາ 
ແລະ ສັງຄົມ  (X10)ມຄີີີ່ າເທົີີ່ າກບັ (−0.181)ເຊິີີ່ ງໝາຍ

ຄວາມວີີ່ າຖາ້ສະມາຊກິ ໃຫລ້ະດບັຄວາມສໍາຄນັໃນປັດໄຈ
ດາ້ນວດັທະນະທໍາ ແລະ ສງັຄມົ  (X10) ເພີີີ່ ມຂຶນ້ 1 ລະດບັ 

ໂດຍປັດໄຈອືີີ່ ນໆຄົີີ່ ງທີີີ່  ຈະເຮັດຜົນການດໍາເນນີທຸລະກດິ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ ເພີີີ່ ມ
ຂຶນ້ (−0.181) ລະດບັ, ແຕີີ່ ໃນກງົກນັຂາ້ມຖາ້ຫາກປັດໄຈ
ດາ້ນວດັທະນະທໍາ ແລະ ສງັຄມົ  (X10) ປີີ່ ຽນແປງລງົ 1 

ລະດບັ ກໍີີ່ ຈະເຮດັຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາປຸງ
ແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ  ປີີ່ ຽນແປງລົງ 
(−0.181) ລະດບັເຊັີີ່ ນກນັໃນຂະນະທີີີ່ ປັດໄຈດາ້ນອືີີ່ ນບໍີີ່

ປີີ່ ຽນແປງ ດວ້ຍລະດບັຄວາມສໍາຄນັທາງສະຖຕິ ິ0.01. 

4. ວພິາກຜນົ 
        ຈາກຜົນການສກຶສານີພ້ບົວີີ່ າ ສະພາບການດໍາເນນີ
ທຸລະກດິ ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານຢ ີີ່ ນະຄອນຫ ວງພະ
ບາງ ສີີ່ ວນຫ າຍແມີີ່ ນເປັນຂອງເອກະຊົນແບບຄອບຄົວ 
ພະນກັງານບໍີີ່ ຫ າຍ ມກີານລງົທນຶຂະໜາດນອ້ຍ ຜະລດິເພືີີ່ ອ
ຮບັໃຊພ້າຍໃນ ມລີາຍຮບັສະເລີີ່ ຍຕໍີີ່ ເດອືນສີີ່ ວນໃຫຍີີ່ ແມີີ່ ນ 
50 ລາ້ນກບີລງົມາ ການຜະລດິຍງັມລີກັຊະນະແບບປະຖມົ
ປະຖານ ຊຶີີ່ ງຍງັບໍີີ່ ທນັໄດເ້ນັນ້ເລືີີ່ ອງຄຸນນະພາບ ແລະ ຄວາມ
ສາມາດໃນການສົີີ່ ງອອກສ ີີ່ ຕະຫ າດສາກນົ ເຊີີີ່ ງສອດຄີີ່ ອງກບັ
ບດົລາຍງານຂອງAsian Development Bank (2019) 

ທີີີ່ ວີີ່ າໂຄງສາ້ງພືນ້ຖານໂຄງລີີ່ າງທີີີ່ ຈໍາກັດສາມາດສົີີ່ ງຜົນ
ກະທບົຕໍີີ່ ຂະຫນາດ ແລະປະສດິທພິາບຂອງການດໍາເນນີ
ງານການປຸງແຕີີ່ ງສະບຽງອາຫານ ພອ້ມດຽວກນັນັນ້ ການນໍາ
ໃຊເ້ຕກັໂນໂລຊທີີີີ່ ທນັສະໄໝ ຍງັຕໍາ້ເນືີີ່ ອງຈາກຄີີ່ າໃຊຈ້ີີ່ າຍທີີີ່
ແພງ ແລະ ຄວາມພອ້ມ. ນອກນີຍ້ງັຊອດຄີີ່ ອງກບັບດົວໄິຈ
ຂອງ Ahmed (2011) ພົບວີີ່ າບັນຫາຄຸນນະພາບຂອງ
ຜະລດິຕະພນັອາຫານຕໍີີ່ າ ໃນອຸດສາຫະກ າປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ
ໃນປະເທດມາເລເຊຍ ; Trnková and Žáková 

Kroupová  (2021); Gendron and  Audet (2012)  

ພບົວີີ່ າ ຕວົຂບັເຄືີີ່ ອນດາ້ນການແຂີີ່ ງຂນັເຊັີີ່ ນ: ປະສດິທພິາບ
ທາງດາ້ນເຕກັນກິ ແລະ ຂະໜາດ, ການປີີ່ ຽນແປງທາງດາ້ນ
ເທກັໂນໂລຍ ີແລະ ນະວດັຕະກໍາແມີີ່ ນສໍາຄນັຕໍີີ່ ຜນົຜະລດິ
ຂອງບໍລສິດັປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ; Kebwe (2019) ໄດສ້ກຶສາ
ພົບວີີ່ າ  ການມີສີີ່ ວນຮີີ່ ວມຂອງບໍລິສັດ(ໂຮງງານປຸ ງ
ແຕີີ່ ງອາຫານ) ກບັການປະດິດສາ້ງເຕັກໂນໂລຢີໃນການ
ປະຕບິດັທຸລະກດິຍງັເປັນສິີີ່ ງທາ້ທາຍຫ າຍ ໃນເທດສະບານ 
Morogoro. 
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 ປັ ດໄຈທີີີ່ ສົີີ່ ງ ຜົນຕໍີີ່ ຜົນການດໍ າ ເນີນທຸລະກິດ
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນ ຫ ວງພະບາງ 
ປະກອບມ ີ3 ປັດໄຈຄ:ື ປັດໄຈດາ້ນການຕະຫ າດ (X2), ປັດ
ໄຈດາ້ນຊັບພະຍາກອນການເງນິ (X5), ປັດໄຈດາ້ນ
ວດັທະນະທໍາ ແລະ ສງັຄມົ  (X10)  ດວ້ຍລະດບັຄວາມສໍາ
ຄນັທາງສະຖຕິທິີີີ່ ລະດບັ 0.05 (ຕາຕະລາງ 1). ສອດຄີີ່ ອງ
ກບັບດົວໄິຈຂອງ Meysam et al, (2015) ໄດຊ້ີໃ້ຫເ້ຫນັ
ວີີ່ າ ປັດໃຈທີີີ່ ສໍາຄັນຕໍການປະສົບຄວາມສໍາເລັດ ຄື ຄຸນ
ນະພາບ ແລະ ລາຄາຂອງຜະລດິຕະພນັ, ເຄືີີ່ ອງຜະລດິທີີີ່
ທັນສະໄໝ, ມີຄວາມເຂັມ້ແຂງທາງດາ້ນການບໍລິຫານ
ຈດັການ, ຜ ລ້ ົງທືນຕອ້ງມເີງນິຫ າຍ ແລະ ພາກລັດຕອ້ງ
ໃຫກ້ານສະໜັບສະໜ ນ.   ນອກຈາກນີ ້Agata and 

Miroslav (2019) ລະບຸວີີ່ າປັດໄຈທີີີ່ ມຜີນົຕໍີີ່ ການຜະລດິ 
ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານຄືຄວາມຫ າກຫ າຍຂອງຜ ້
ບໍລໂິພກ ແລະ ຕອ້ງຮບັປະກນັຄວາມປອດໄພອຸປະກອນທີີີ່
ໃຊໃ້ນການຜະລດິອາຫານ ແລະ ເປັນມດິຕໍີີ່ ສິີີ່ ງແວດລອ້ມ. 
Carlo et al, (2023); Ingrid et al, (2023) ກີີ່ າວີີ່ າ 4 
ປັດ ໄຈທີີີ່ ມຜີນົຕໍີີ່ ການຂບັເຄອືນອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງຄ ືຜ ບໍໍໍ້ລິ
ໂພກ, ຄຸນນະພາບ, ສິີີ່ ງອໍານວຍຄວາມສະດວກສະບາຍ 
ແລະ ເປັນມດິຕໍີີ່ ສຸຂະພາບ; Suradeach et al, (2563) 

ພບົວີີ່ າປັດ ໄຈທີີີ່ ສົີີ່ ງຜນົຕໍີີ່ ອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານມຄີ:ື 
ຕົນ້ທນຶ, ຄວາມສາມາດຂອງຜ ປ້ະກອບການ, ແລະ ຄຸນ
ນະພາບການຜະລິດອາຫານ. ນອກນີຍ້ ັງຊອດຄີີ່ ອງກັບ 
Fanzo and Davis (2021) ໄດລ້ະບຸວີີ່ າ ສະພາບແວດ
ລອ້ມ ວດັທະນາທໍາສງັຄມົ ເສດທະກດິ ການເມອືງ ແລະ 
ປະຊາກອນຜ ບໍ້ລໂິພກ ເປັນປັດໄຈຫ ກັທີີີ່ ກະທບົຕໍີີ່ ທຸລະກດິ 
ອຸດສາຫະກໍາອາຫານ; Hatamifard (2012); Lao 
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(n.d.) ກີີ່ າວວີີ່ າ ປັດ ໄຈຂາດແຄນງບົປະມານໃນການຊືສ້ ິີີ່ ງ
ອໍານວຍຄວາມສະດວກ, ຂາດເຄອືງມືເ້ຕກັໂນໂລຊທີີີີ່ ທນັ
ສະໄໝ, ຂາດຄວາມຊີີ່ ຽວຊານທາງດາ້ນວຊິາສະເພາະ, ມີ
ຄວາມຮ ດ້າ້ນການບໍລຫິານທີີີ່ ດຕີໍາ, ແລະ ໄພເງນິເຟີຢ້ີີ່ າງຮຸນ
ແຮງ ເຊີີີ່ ງບນັດາປັດໄຈເຫ ົີີ່ ານີໄ້ດເ້ຮດັໃຫບ້ນັດາຫວົໜີີ່ ວຍ
ທຸລະກດິ ອຸດສາຫະກ າປຸງແຕີີ່ ງອາຫານເກດີມຄີວາມຫ ມົ
ເຫ ວໃນຂະບວນການລເິລີີີ່ ມທໍາການຜະລດິ. 
5. ສະຫ ຸບ 

 ສະພາບການດໍາເນນີທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງ
ອາອານພາຍໃນ ນະຄອນຫ ວງພະບາງ ສີີ່ ວນຫ າຍຍງັເປັນ

ຂອງບຸກຄນົທີີີ່ ມລີກັຊະນະຂະໜາດນອ້ຍ ມມີ ນຄີີ່ າການ
ລງົທນືໜອ້ຍ ຜະລດິເພືີີ່ ອຮບັໃຊພ້າຍໃນເປັນສີີ່ ວນໃຫຍີີ່ . 
ສີີ່ ວນປັດໄຈທີີີ່ ສົີີ່ ງຜນົຕໍີີ່ ຜນົການດໍາເນນີທຸລະກດິອຸດສາຫະ 
ກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນ ຫ ວງພະບາງ ປະກອບມ  ີ3 

ປັດໄຈທີີີ່ ສົີີ່ ງຜົນໃນທາງລົບຄື: ປັດໄຈດາ້ນການຕະຫ າດ 

(X2), ປັດໄຈດາ້ນຊບັພະ ຍາກອນການເງນິ (X5), ປັດໄຈ
ດາ້ນວັດທະນະທໍາ ແລະ ສັງຄົມ  (X10)  ດວ້ຍລະດັບ
ຄວາມສໍາຄັນທາງສະຖິຕິທີີີ່ ລະດັບ  0.01. ສໍາລັບປັດ
ໄຈອືີີ່ ນໆ ແມີີ່ ນບໍີີ່ ມີຜົນ ດວ້ຍລະດັບຄວາມສໍາຄັນທາງ
ສະຖິຕິທີີີ່ ລະດັບ 0.01. ດັີີ່ ງນ ້ນັເພືີີ່ ອເຮັດໃຫ ້ຫົວໜີີ່ ວຍ
ທຸລະກດິອຸດສາຫະກໍາປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ ໃນນະຄອນຫ ວງພະ
ບາງ ໄດມ້ກີານພດັ ທະນາທີີີ່ ດຂີືນ້ ແລະ ມຄີວາມຫ າກຫ າຍ 
ພອ້ມທງັຮບັປະກນັຄຸນນະພາບເປັນທີີີ່ ຍອມຮບັໃນລະດບັ
ພາກພືນ້ ແລະ ສາກນົ ຈຶີີ່ ງຈ າເປັນຕອ້ງໄດຮ້ບັການສະໜບັ
ສະໜ ນຈາກທຸກພາກສີີ່ ວນທີີີ່ ກີີ່ ຽວຂອ້ງທງັພາກລດັ ເອກະ
ຊນົ ແລະ ສງັຄມົທຸກທົີີ່ ວໜາ້ ບໍີີ່ ວີີ່ າຈະເປັນນະໂຍບາຍ ຫ  ື
ທນຶ ຮອນ ການສາ້ງສິີີ່ ງອໍານວຍຄວາມສະດວກຕີີ່ າງໆ ລວມ
ເຖີງການຊມົໃຊຜ້ະລດິຕະພນັພາຍໃຫຫ້ າຍຂືນ້ ຊຶີີ່ ງບນັດາ
ປັດ ໃຈເຫ ົີີ່ ານີ ້ແມີີ່ ນເປັນໂຕຫ ກັທີີີ່ ຈະພກັດນັໃຫບ້ນັດາຫວົ
ໜີີ່ ວຍທຸກລະກດິ ອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງອາຫານ ໃນນະຄອນ 
ຫ ວງພະບາງ ມກີານພດັທະນາທີີີ່ ດຂີືນ້ເທືີີ່ ອລະກາ້ວ. 
6. ຂໍຂ້ດັແຍີີ່ ງ 

ຂ ້າພະເຈົາ້ໃນນາມຜ ້ຄົ ້ນຄວ ້າວິທະຍາສາດ ຂໍ
ປະຕຍິານຕນົວີີ່ າ ຂໍມ້ ນທງັໝດົທີີີ່ ມໃີນບດົຄວາມວຊິາການ
ດັີີ່ ງກີີ່ າວນີ ້ແມີີ່ ນບໍີີ່ ມີຂໍຂ້ ັດແຍີີ່ ງທາງຜົນປະໂຫຍດກັບ
ພາກສີີ່ ວນໃດ ແລະ ບໍີີ່ ໄດເ້ອືອ້ປະໂຫຍດໃຫກ້ບັພາກສີີ່ ວນ
ໃດພາກສີີ່ ວນໜຶີີ່ ງ, ກໍລະນ ີມກີານລະເມດີໃນຮ ບການໃດ
ໜຶີີ່ ງ ຂາ້ພະເຈົາ້ມຄີວາມຍນິດ ີທີີີ່ ຈະຮບັຜດິຊອບແຕີີ່ ພຽງຜ ້
ດຽວ. 
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ຕາຕະລາງ 1: ປັດໄຈທີີີ່ ສົີີ່ ງຜນົຕໍີີ່ ການດໍາເນນີທຸລະກດິ ອຸດສາຫະກາໍປຸງແຕີີ່ ງອາຫານໃນນະຄອນຫ ວງພະບາງ (Y) 

Model 

Unstandardized 

Coefficients 

Standardized 

Coefficients 

t Sig. B Std. Error Beta 

 

 

 

1 

(Constant) 4.488 1.386  3.239 0.002 

X1 ປັດໄຈດາ້ນການຈດັການ  0.113 0.141 0.106 0.803 0.425 

X2  ປັດໄຈດາ້ນການຕະຫ າດ -0.381 0.145 -0.350 -2.621 0.011* 

X3 ປັດໄຈດາ້ນເຄືີີ່ ອງຈກັ ແລະ ອຸປະກອນ -0.026 0.053 -0.059 -0.481 0.632 

X4 ປັດໄຈດາ້ນວດັສະດຸທີີີ່ ໃຊກ້ານຜະລດິ -0.069 0.140 -0.062 -0.496 0.622 

X5 ປັດໄຈດາ້ນຊບັພະຍາກອນການເງນິ -0.129 0.106 -0.163 -1.212 0.031* 

X6 ປັດໄຈດາ້ນບຸກຄະລາກອນ 0.144 0.119 0.153 1.211 0.231 

 X7 ປັດໄຈດາ້ນຂວນັ ແລະ ກາໍລງັໄຈ -0.076 0.095 -0.106 -0.800 0.427 

 X8 ປັດໄຈລະບຽບກດົໝາຍ  -0.055 0.143 -0.154 -0.384 0.702 

 X9 ປັດໄຈດາ້ນເສດຖະກດິ 0.122 0.170 00.400 0.716 0.477 

 X10 ປັດໄຈດາ້ນວດັທະນະທໍາ ແລະ ສງັຄມົ -0.181 0.163 -0.431 -1.113 0.027* 

 X11  ປັດໄຈດາ້ນເຕກັໂນໂລຊ ີ 0.181 0.153 0.161 1.182 0.243 

R =0.524a     R2 = 0.275    Adjusted R2 =0.125   Std. Error = 0.25618 

ໝາຍເຫດ: * ມລີະດບັສໍາຄນັທາງສະຖຕິ ິທີີີ່ ລະດບັ 0.05; ** ມລີະດບັສໍາຄນັທາງສະຖຕິ ິທີີີ່ ລະດບັ 0.01. 

 


